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N rpwée

Créperie — Restaurant
Regensburg - Untere Bachgasse 8
Tigl. gedffnet: von 11.00 Uhr — 14.00 Uhr
18.00 Uhr — 0.30 Uhr

Montag Ruhetag
Wir eriffnen am Mittwoch,
19.10. um 18.00 Uhr



Deutschland im Herbst

In der Nacht des 17. Oktober 1977
waren in dem alten Regensburger
Wirtshaus ,,Brauhausschinke® die
groBen Fassadenfenster zur Unteren
Bachgasse durch einen Wald von
Plakaten verdeckt.

Die Plakate zeigten in den Farben
schwarz/griin/beige cinen eleganten
Frauenkopf im Stil der 20er Jahre.

Darunter stand zu lesen, daB an dieser
Stelle am Mittwoch, den 19. Oktober
1977, ein franzssisches Créperie-
Restaurant eroffnen wird. Ein dinner
Schriftzug, dessen O zu einer Lyra mit
spielender Hand umstilisiert war, offen-
barte den Namen: Orphée.

So geschiitzt vor Baustellenspechten
wurden im Innern dieses Lokals Vor-
bereitungen zu seiner Wandlung ge-
troffen. Es war nicht mehr hektisch,
sondern idyllisch. Das farbverspritzte
Baustellenradio lief so vor sich hin.
Hanni Rudolf brachte weifle Spitzen-
vorhdnge am groBen Fenster an.
Reinhard Wagner befestigte die schwar-
zen Tresenlampen, Cornelius Farber
strich einen Kithlschrank schwarz — da
rief Michael Laib an. Wir meldeten
uns mit ,Konkursverwaltung Ambro-
sius®, da briillte es aus dem Hoérer in
hirtestem Gerstenmaier-Schwiibisch:

»Was, Konkurs? Des werd’s bald seyn,
wenn’s am Mittwoch ned piinktlich
aufmacht’s!“

In dieser Nacht des 17. Oktobers ‘77
war das franzosische Lokal in der
Unteren Bachgasse in Regensburg
fast fertiggestellt.

Wir konnten in Ruhe der morgigen
Generalprobe entgegensehen.

Es war auch die Nacht, in der die
Ménner der GSG 9 die entfithrte Luft-
hansa-Maschine ,Landshut‘ stiirmten
und die Geiseln befreiten. In Stuttgart-
Stammheim nahmen sich Andreas
Baader, Jan-Karl Raspe und Gudrun
Ensslin das Leben. Gleichzeitig wuBte
die Frau des entfithrten Arbeitgeber-
Prasidenten Hanns-Martin Schleyer,
dalB es fiir das Leben ihres Mannes
keine Hoffnung mehr gab.

In dieser Nacht spielten sich wohl die
dramatischsten Ereignisse in der Ge-
schichte der Bundesrepublik ab — und
wir haben das kaum mithekommen.
Unser Interesse galt dem Besteck,
Glasern, der richtigen Mischung des
Crépe-Teigs und natirlich der piinkt-
lichen Ersffnung am

19. Oktober um 18 Uhr.






Namenlose Wurzeln

m Janner des Jahres 1977 haben die

Regensburger Studentenlokale
Ambrosius, Namenlos, Jenseits einen
Faschingsball an der Uni veranstaltet:
Zirkus Nambroseitslos.

Weil der Asta e.V. dieses Fest mitver-
anstaltete, wurde ich vorher von einem
Abgesandten dieses Asta auf politische
Zuverldssigkeit gecheckt. Der Kommis-
sar war ein hagerer Mann mit langen
Haaren und strenger Miene. Er hieB
Anton Zimmermann. Die Prifung ist
positiv verlaufen. Meine politische
Grundhaltung erschien dem Asta aus-
reichend, als Mitveranstalter einzutre-
ten. Das war notwendig, um die Mensa
zu bekommen. Das Motto war ,,Zirkus“
und wir hatten es tatsichlich geschafft,
die Mensa einmal nicht nach Mensa
aussehen zu lassen. GroBe Planen teil-
ten die Halle an den vier Ecken, so
daB sich der Eindruck von ,,rund* ergab.
Tische und Stiihle
standen in Halbkrei-
sen, die Bands
kamen samtlich von
Auswirts. Das war
kein Snobismus. Es
gab einfach keine in
Regensburg. Und die
»Lazy Bones" wollten
wir nicht. Es gab
Tanzbiren und
Feuerschlucker.
Harald Dichmann
war Zirkusdirektor
(mit Peitsche) und

ich machte meine erste Playback-
Show. Bubi Stadlbauer kam als
Christus mit Dormenkrone (wiire heute
ein Fall fir Gegenfurtner), Hanni
Rudolph verstand sich gut mit dem
Feuerschlucker.

Es war sehr anstrengend — aber den
Leuten hat’s gefallen.

Namenlos-Ambrosius-Jenseits waren
keine gemeinsame Firma. Aber wir
hatten uns zusammengetan, weil dhnli-
ches Publikum unsere Kneipen besuch-
te, weil sich dabei ein gewisses gemein-
sames Image bildete und weil wir uns
mochten.

Wir waren stolz auf unsere Giste. Bei
uns waren die Leute mit Hirn, das Phi-
losophicum war die Kathedrale. Dem-
zufolge hatten wir Philosophen, Psycho-
logen, Soziologen, Sozialpidagogen,
Lehramtsstudenten usw. Juristen und
Wirtschaftler oder sonstige vulgire

Das ,,Namenlos“ Ende der 70er Jahre




Woher sie kommen

Die Ur-Namenlosen (homo namenlosiensis ordinalis)

Namenlos Rainer NuB ¢ Anton Stadler % Hanni Rudolph

Sozialpiadagoge Sozialpidagoge Sekretirin
Regensburg Riedenburg Diisseldorf

Einstieg nach Griindung (homo namenlosiensis domesticus)

Namenlos GmbH 1977
im Jahr der Orphée Griindung

Jochen NuB ¢ Michael Laib

Lehrer Sozialpidagoge
Bonn Ochsenhausen

Ambrosius-Fraktion (homo namenlosiensis errectus)

Cornelius Féirber

Reinhard Wagner
U Gastwirt Maschinenschlosser
inzwischen Regensburg Heppenheim

ausgeschieden



Menschen kamen kaum zu uns. Die Hausgeschichte
besuchten Gott sei Dank das ,,Zap* Brauhaus*
und das ,,Oma Pliisch®. ?

Die Brauhaus-

Das Fest war ein groBer Erfolg. Wir N
3 ) ) schianke war zu
riickten niher zusammen und iiberleg- . o
jener Zeit ein

Regensburger 1 WOiranG

ten, noch mehr Gemeinsames zu
unternchmen, ein neues Lokal viel-
leicht. Rainer NuB, einer der ,Namen-
losen®, hatte bei Thurn und Taxis

Sauferwirtshaus.
Das ganze Areal
bis zur ,Vor der

etwas ausgespechtet: Giinther Engel, Grieb® baulich

die alte Zap-Hyine, wollte in den halb verfallen. Es gab bessere Tage fuir
Réumlichkeiten der Brauhausschinke dieses Anwesen. Hier war einstmals

in der Unteren Bachgasse eine Disko- die alte Regensburger Brauerei

thek bauen. Fir die Toiletten war ein »Bolland* angesiedelt. Das ,,Sudhaus®
Durchbruch zum ersten Stock in Tante war die Produktionsstitte, das Orphée
Michi Jerusalems Ballettstudio die Verkaufsstiitte der kleinen Brau-
geplant, sehr zur Freude der Dame, wie erei. Der Inhaber war sehr tiichtig. Die
man sich denken kann. Brauerei entwickelte sich als Brauhaus
Michi Jerusalem und ihr Vater Der Hinterhof mit dem Sudhaus
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Regensburg
AG zur groBiten
Oberpfilzer Brauerei. Allerdings gab es
fiir die Mentalitit des alten Besitzers
in der neuen AG keine Platz mehr. Er
war es gewohnt, sein Geschift ,aus
dem Bauch heraus“ zu fithren, die
strengen, kapitalistischen Regeln einer
AG, die gar von ihm die Herausgabe
der Geschiftsbiicher forderte, vertrug
er nicht. Er erschoB sich in seinem
Biiro im ersten Stock iiber dem
Orphée. Die Brauhaus Regensburg AG
bestand weiter und ging spiter in der
furstlichen Brauerei Thurn und Taxis
auf. Bestand hatte auch die alte,
wunderbare Gaststube aus dem Jahr
1896. Unsere Vorgingerin Rosa Baum-
gartner fiihrte das Lokal mit ihrem spa-
nischen Lebensgefihrten Gonzalez
(spiter itbernahm sie den ,,Walfisch®).

Im hinteren Teil des Lokals ~ jetzt
peiseraum des Orphée — wurde
biigelt und Wische aufgehingt.

Dann kam ein neuer, junger Verkaufs-
leiter zu Thurn und Taxis: Rolf Hin-
richs. Er beurteilte zusammen mit Dr.
Hermann Reichl das Engel’sche Disko-
Projekt jetzt kritisch an dieser Stelle.
Die Erhaltung der wunderschénen
alten Holzvertifelung aus dem 19. Jahr-
hundert riickte in den Vordergrund.

Die T&T Geschiiftsleitung ging auf Dis-
tanz zu dem Disko-Vorhaben. In diese
Liicke stieBen wir. Es gab einen Besich-
tigungstermin. Was man machen wolle,
dort? Ein hiibsches Bierwirtshaus wire
doch schon, regten die Fiirstlichen an.

Erinnerung an Aigues Mortes

Fiir uns war schon klar, was es werden
sollte, als wir in dem Gastraum stan-
den. Wir schlossen die Augen und
dachten an die unsinnigen Parisfahrten
nach durchgemachter Nacht, zum
,DBaguette essen” (niemand wollte mehr
Baguette essen, sondern nur
noch schlafen, als man end-
lich dort war). Sartre, 2CV
und Picasso kannten wir
schon von unseren ilteren
Bridern. Baguette, Gitanes-
Cigarettes und Nannette
kannten natiirlich auch wir:

Frankreich bedeutete Urlaub.

Wir fuhren mit der alten Am-
brosius-Clique gelegentlich
nach Arles in der Camargue.
Da, in unmittelbarer Nihe,
liegt Aigues Mortes, eine
kleine Stadt innerhalb einer



quadratischen, gewaltigen Festungs-
mauer. Wenn man vom Haupttor in
die Ortsmitte strebt, dann nach links
geht, bis fast zum Ende der Strafe,
findet man auf der linken Seite ein
Restaurant.

Das betrat ich 1974 an einem Samstag
Mittag. Es war ein franzésisches Wirts-
haus mit Kamin und Glastiire zum Gar-
ten. Die Stimmung, die mir dort ent-
gegenschlug war einzigartig und werde
ich nie vergessen. (Ein ,,Priagungserleb-
nis“, wiirde Sigmund Freud konstatie-
ren.)

Es war so eine 14.30 Uhr-Stimmung,
die an Samstag Mittagen in
Restaurants immer besonders schén
sein kann: Die Leute hatten schon
gespeist, die Tische standen noch voll
Geschirr, es roch nach Kaffee. Der
Besitzer kam freundlich lichelnd auf
uns zu und gab uns zu verstehen, daB
wir willkommen seien und auch noch
essen konnten.

Das wollten (oder konnten) wir nicht.

Wir dankten artig, sahen uns nochmal
um (besonders ich) und gingen.

Jetzt, 1977, war es soweit. Es muBite
doch moglich sein, diese Urlaubsstim-
mung zu holen, hierher, in die Klein-
stadt, in diesen Raum, wenn er schon
so aussieht, wie im alten Frankreich.

Jetzt einen Termin mit Thurn und
Taxis, und den Mietvertrag abschlie-
Ben, aber vite! Es multe ein franzosi-
sches Lokal werden, es muf3te einfach.
Die Freude bei Thurn und Taxis war
verhalten. Vielleicht doch lieber ein
schénes Bierlokal? Non, Monsieur
Directeur, ich hoff’ Sie machen kein
malheur, wenn wir verkaufen nicht
viel biere.

Wir verkauften nicht viel biere. Aber
die Herren waren sehr geduldig. Der
Publikumserfolg ab der Stunde der Er-

offnung war einfach zu groB. Die scho-

nen alten Bistros in Paris verschwan-
den langsam. Hier, in der einstig bay-
risch-franzésischen Provinz, entstand
ein neues, auf Alt-Regensburger Wirts-
hauserde noch dazu.







Ackerbauern und Nomaden

Die alte Bausubstanz, die Wandver-
tifelung, erinnerte an Frankreich,
gut. Aber ansonsten war der Raum
leer, es mubte also eine Einrichtung
her, und die finanziellen Mittel waren
nicht iippig.

Tische bekamen wir aus einem alten
Ami-Kasino bei Stuttgart. Wenn die
Muskelkraft der Orphée-Gste gele-
gentlich kaum ausreichte, Tische nach
Belieben zu verriicken, so darf ihnen
jetzt verraten werden: Schuld daran
sind die groBen Eisenplatten, die noch
heute als Bodenplatten der Tische fun-
gieren. Der amerikanische Kasinowirt
in Stuttgart hat sie so prapariert. Das
ewige Tischewerfen der Gls war ihm
wohl eines Tages zuviel geworden.
Nun, diese Vorsorge war auch im
Orphée sehr erfolgreich. Uns sind in
den letzten Jahren keine Fille bekannt
geworden, daB jemand mit unseren
Tischen geschmissen hitte. Eher ver-
dutzt waren da manchmal die Mienen
von naliforschen Saunabesuchern, die
vierzehn Mann hoch zum , Salat essen®
das Orphée stiirmten, ganz g'schaftig
sofort Tische zusammenschieben woll-
ten. Weil — das ging eben nicht so
einfach — dank der Stahlplatten. Das
war dann die Stunde des Kellners, der
nun amisiert dazwischenging und den
Tisch mit einem kleinen Ruck an-
dockte. Da haben sie geschaut, die
Solariumgebriunten und dachten sich
vielleicht: Ja, ein G’lernter ist halt
kein Depp.
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Fiir die Stithle haben wir
annonciert. Es meldete
sich ein Fritz von Felsen,
der den Gesellschaftssaal
eines Kurhotels aufloste.
»Ein Wiener Stuhl, un-
verwiistlich, genau das
Richtige fiir Sie“. Er hat Recht behal-
ten, der Herr von Felsen. An dieser
Stelle ,Herzlichen Dank® fiir 80 glei-
che, wunderbare Stiihle, die bis zum
heutigen Tage Giste und Inhaber er-
freuen. Die Spiegel sind alte Schrank-
turen von einem Berliner Trodler. Von
der gleichen Adresse stammen die
schwarzen Hiingelampen tiber den
Tischen. Der Gliserschrank stand auf
einer Terrasse in Moabit. Die zwei Bron-
zeengel, die den Eingang zum zweiten
Raum links und rechts flankieren,
lieferte Peter Insam. Die schwarzen
Deckenlampen sind alte Regensburger
Gaslaternen, nur umgedreht. Das
Késtchen unter der Kasse war der
Schuhschrank meines Opas. Die Pol-
stersessel und Marmortische stammen
aus dem alten Regensburger Café
Schiirnbrand, ein originales Wiener
Caféhaus, das ‘73 seine Pforten schloB.
Der Kuchenschrank war der Stoff-
schrank meines Tapezierers, Heller mit
Namen, ein echtes Kumpfmiihler
Original, leider viel zu friih verstorben.
Das Steh- und Servicepult im Speise-
raum vor der Kiiche stammt aus mei-
ner alten Wohnung tiber dem Café
w<Ambrosius® in der BriickstraBe.

Engel aus Bronze



Umwerfsichere Tische mit Stahlplatten
aus einem Army-Kasino

Umgedrehte Gaslaternen
und Spiegel von Schranktiiren

Wiener Stiihle
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Laborversuch (Jf [/;Lm(é‘#-
»Franzosisches Restaurant®

Dort haben wir zum Biirgerfest ‘77 \/O ng @

schon mal einen Versuchsballon
wFranzosisches Lokal® gestartet. Das
war ein 20-Plitze-Lokal, fiir das ich

meine Wohnung ausgeriumt habe. (’L C CQ}/
Meiner Freundin Claudia Sawar
holte ich den Gasherd aus der Woh-
nung. Das Umstellen der Gasdiisen
von Stadtgas auf Propan kostete wohl
mehr, als eine Neuanschaffung. Vor
allem ging das Ganze wieder Retour,
abschlieBen, Gasdiisen umstellen und
wieder anschliefen. Aber die Be-
deutung der Technik lernte ich erst
spiter bei den Namenlosen kennen.

By ol
G? { 40 lette

Es kochte Konrad Firber, mein
Bruder, der sich einen eigenartigen

Miinchner Filmkritiker, Eckhart

Biihler, als Beikoch mitgebracht CV@ V)% e
hatte. Zum Knoblauchschalen be- ; T

stimmte ich einen Burschen, der R ﬂ@&o&\‘OO\/\/

vorher beim Bierausschank titig war. o

Nach ca. 160 geschilten Knoblauch- Das noch unbewiiltigte Namensproblem

zehen wurde dem armen Knaben,

Mitglied der Sozialistischen Jugend Schilen einstellen muBte. Kellner an
Deutschlands, die ,,Falken®, so spei- beiden Abenden war Werner Weif},

iibel, daB er das der im Schuldenbuch des Ambrosius

verzeichnet war. Das Wohnungs-
Restaurant war ein Erfolg. Hermann
Kostlbacher, Student der Lebenskunst,
und immer gut fiir ein markiges
Bonmot, meinte: , Neli, es war
eine zweite Kommunion.“
Da hat er wohl etwas
tibertrieben, der Gute,
aber schlecht war’s nicht.

Knoblauchresistenz ist nicht jedem ,,Falken* gegeben
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Die Genehmigung fiir das Wirtshausschild
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Fahrmann Magnus

Nach der guten Generalprobe im alten
Ambrosius gentigte es fiir eine gute Auf-
fihrung im neuen Orphée nicht, ein-
fach alte Gegenstinde in den Raum zu
stellen. Den roten Faden, den Zusam-
menhalt des Lokals, mit wenigen, aber
wesentlichen Dingen, lieferte Magnus
Angermeier, Freund und Kiinstler.

Frau Jerusalem im ersten Stock erschie-
nen die Vorbereitungen fiir dieses Lokal
etwas dubios. Besonders der stille
Mensch mit dem wirren blonden Haar
erstaunte sie, wenn er Nachmittage
lang Kanalréhren zuflexte. Von der
Thum und Taxi’schen Hausverwaltung
war keine UmbaumaBnahme angekiin-
digt. Und Abwasserleitungen verlegen
doch im allgemeinen Installationsfir-
men. Dies verwirrte Frau Jerusalem. Die
Kanalrshren des stillen Flexers wurden



Aphrodite

zu schwarzen Siulen im Orphée, mit
streng geschnittenen Thujen oben
drauf. Auf eine Siule kam der AbguB
eines antiken Kopfes, eine Aphrodite,
gekauft in der Miinchener Antiken-
sammlung am Konigsplatz. ,Das erin-
nert mich hier an die ,Insel der Toten*,
sagte Ruth Haan, als sie mit ihrem
Mann Heiner zu Tische sal. Genau, das
war’s, das gefiel mir.

Die ,Toteninsel‘ von Bécklin im
Wohnzimmer meines Opas. Das war

Havi nach dem
Gléserschrank-Massaker

zu Hause — das wurde Orphée. Und
Magnus war ein vortrefflicher Fihr-
mann zu dieser Insel.

Kulturschock

Aber am meisten beeindruckt hat mich
eine Aktion von Havi und Michael,
zwei Motorrad-Soz.-Piadagogen.

Als verschiedene Schreiner es ablehn-
ten, den gewaltigen Wohnzimmer-
schrank aus Moabit, der unser Gliser-
schrank werden sollte, durchzuschnei-
den, griffen die Jungs selbst zur Stige und
halbierten das Ungetiim einfach. Das
vordere Uberbleibsel kann man heute

noch hinter der Orphée-Theke sehen.

Plstzlich wuBte ich, was der Soziologe
Hans Freyer meinte, wenn er in einem
seiner Biicher nachweist, dal} ein plotz-
liches Aufblithen von Hochkulturen
immer dort zu verzeichnen ist, wo ver-
schiedene Kulturen, z. B. Ackerbauende
(Namenlos) und Nomadische
(Ambrosius) zusammenstieBen.

Die skeptische Frau Jerusalem




Giinther van der Kempf



Wein aus Frankreich

in anderer Fihrmann bevorzugte
den Landweg.

Ein franzosisches Lokal benotigt Wein
aus Frankreich. Die besseren Weine —
Bordeaux, Beaujolais, Muscadet —
konnte man ja beim Hiandler bestel-
len. Aber der hatte keinen Landwein,
so wie er in franzosischen Geschiften
verkauft wurde: Als Pfandflasche mit
Sternchen. Die gab es
nur beim Grof3-

hiandler im Elsal3.

So einen brauchten
wit, den hatten die
Leute am Tisch und
die Sternchen an der
Flasche erinnerten

sie an vergangene
WSternchen-Flasche,

der Pfandklassiker

Klassenfahrten ins

Nachbarland.

Unser Kollege Reinhard ist ein hessi-
scher Bub von Heppenheim an der
Bergstralie. Deshalb liebt er den Wein.
Er liebt auch das Wegfahren und das
Einkaufen. Da er auch noch die
Sparsamkeit liebt, war es naheliegend,
dalB er nach Frankreich fihrt, Wein
kauft, und die leeren Pfandflaschen
dorthin zuriickbringt (Wegfahren und
Einkaufen liebt er immer noch — wenn-
gleich jetzt ohne Pfandflaschen).

Er tat dies zunichst in einem alten
Ford Transit mit dem Kollegen Rainer
Nul} zusammen. Da fiir Hoteltiber-
nachtung noch kein Etat vorhanden
war mubten sie im Auto schlafen.
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Einmal war die Nacht sehr un-
ruhig in Strallburg. Dauernd
klopften Leute an das Auto, ob-
wohl sie die Fenster mit Hand-
tuchern verhingt hatten. Das war
aber der Grund fiir das gelegentliche
Anklopfen. Sie standen am Stralbur-
ger Strallenstrich und die Freier hiel-
ten die alte Kiste fiir eine Liebeslaube.

Der erste Landwein hieB , Kiravi® und es
19
gab ihn in den Farben rot, weil3, rosé.

Weinkenner bezeichneten ihn als Fusel.
Aber er war siiffig, und die Regensbur-
ger schluckten ihn in rauhen Mengen.
An der Theke waren ganze Batterien
von ,,Kiravi“-Flaschen aufgebaut — zum
Verdruf3 der Fiirstlichen Brauerei Thurn
und Taxis.

Den Wein aus Frankreich auszufithren
war eine umstindliche und zeitrauben-
de Angelegenheit. Die Grenzen waren
noch dicht, es dauerte Minimum zwei
Stunden, manchmal aber den halben
Tag. Dazu importierten wir unverzollt
noch Lebensmittel, was streng verbo-
ten war: Sirup, Gewiirze, Salami
(Purpur, Salz und Skla-
vinnen folgten erst spi-
ter). Und aulerdem
noch Gliser, Karaffen,
Kaffee- und Espresso-
tassen, die ein wich-
tiger Bestandteil der
Image-Pflege wur-
den. Nirgendwo in
Regensburg war
damals solches Ge-

Fiar




WEINE

Offene Weine im Glas 0,25 itr. 0,5 itr. 11tr.
Franz. Landwein ,Kiravi”
rot — lieblich, fruchtig 280 5,50 iLiT=> ) .
rosé — kalt und herb 2,80 550 11,— beim eigenen Import,
weiB — mild siiB 280 5,50 Pl= weil es ein gewisser
Vieux Papes Ehrgeiz war, dall bestimm-
* — sanft e : g
-sanft, kiihl Kiravi — Hauswein te Weine eben nur wir —

der ersten Stunde sORStmieHTERd i

Regensburg — hatten.
Das bewihrte sich,
wenn der Wein den
Publikumsgeschmack
traf. Das bewihrte
sich nicht, wenn der
Wein diesen nicht
traf. Und das war
ein Nachteil unseres
Systems: Aus Kos-
tengriinden muf in
groBeren Mengen
bestellt werden.
Findet der Wein
dann keinen
Anklang — gibt es
ihn trotzdem noch
langere Zeit, bis er
aufgebraucht ist.

schirr gebriuchlich. Deshalb waren sie
(und sind) als Souvenirs hoch geschitzt.

Entsprechend hoch war der Verbrauch
von Glidsern und Tassen und machte
immer neue Einkaufsfahrten ins Elsal3
notwendig.

Auch deshalb blieb der Weinimport
erhalten. Und natiirlich weil er billig
war, ganz offen gesagt. Vermutlicher
Preis damals: Fiinf Francs — unter zwei

Mark. Der Verkaufspreis im Orphée
lag bei elf Mark.

Diese Gewinnspanne hatten wir auch
bitter notig, bei billigen Essenspreisen
und gleichzeitiger Unerfahrenheit in
Kiichenkalkulation.

Der ,,Chass’ Bois*

Irgendwann wurde uns der , Kiravi® zu

siffig und wir wechselten zur Elsésser
Firma Ingert-Kénig, frither Winzer,
dann nur noch Hindler. Der Land-
wein hiel jetzt ,,Belor”. Wir verkauf-
ten ihn einige Jahre.

Der Weinimport blieb und erweiterte
sich langsam auf Winzerweine aus be-
kannten Lagen. Aber die Anspriiche
unserer Kundschaft stiegen auch, und
es gelang uns nicht

immer, sie zufrieden

zu stellen.
Trotzdem
blieben wir

Souvenier?

In den 80er Jahren wurde ein Wein im
Orphée sehr geschiitzt, bekam gewis-
sermallen Kult-Status. Immer wenn
jemand keinen Landwein, sondern
setwas Besseres, aber nicht zu teuer®
wollte, gab’s nur eine Empfehlung:
»,Chass’ Bois*. (Auch ein Bild der
frithen Schaffensperiode von Meister
Kempf, dem Jiingeren, zeigt eine
»Chass’ Bois“-Flasche — siehe Anfang
des Kapitels.)

Angeblich ein Korsischer Wein. Er
wurde von der Kellerei Chéreau-Carré
an der Loire abgefiillt und drei Jahre
falgelagert. Der traf nun mal wirklich
den Publikumsgeschmack. Bei vielen
Krisen wurde zur ,,Aussprache” Chass’



Bois gereicht. Es gab sogar noch eine
Edelausgabe des Chass’. Der war zehn
Jahre faBgelagert und hatte als Zeichen
seiner Wiirde ein goldenes Netz — wie
ein goldfarbener Netzstrumpf tiber die
Flasche gezogen.

Aber irgendwann langweilte er uns
dann doch. Zumal Reinhard keine
Gelegenheit auslieB, auch tief in der
franzosischen Provinz Ausschau nach
besseren Weinen zu halten. Nur unter-
stiitzt von Christine, seinem vertrau-
tem Weibe, die bis ins letzte Bergdorf
geschleppt wurde, um alle — auch spe-
zielle Fragen — zu iibersetzen, da die

Das Orphée im Film: Ein Flischchen Chass’ Bois war auch 1983 beim Dreh zu ,,Schachmatt in 13 Ziigen“ dabet
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Zunge ihres Ehegatten hinsichtlich der
Weinverkostung unbestechlich, nicht
aber der Fremdsprache michtig war.

Weil der Landwein doch ein sehr wich-
tiger Punkt war, wechselten wir in
den spiten Achtzigern zu ,,Chateau
Roubaud®, im Weingebiet Costieres
de Nimes (das Plakat hingt tiber der

Siule im Speiseraum).

Madame Roubaud haben wir bei einer
Weinmesse fiir kleine franzésische Win-
zer kennengelernt. Der Wein schmeck-
te gut. Wir bezogen von ihr und be-
suchten auch das schéne Weingut in
der Camargue.



Der alte Weinschrank fiir die ,,besseren Tropfen®, der 1993 einem modernen Temperierschrank weichen mufte

Mit den Jahren wurde dieser Landwein von Thurn und Taxis unter den Ham-
immer eigenwilliger und wie er ganz mer kam, ersteigerten wir einige gute
eigenwillig war — der weille Landwein Bordeaux.

schmeckte inzwischen wie verdiinnter

Das war auch Anlal3, das Weinangebot
Retsina — losten wir die Geschéfts-

im Orphée insgesamt zu erneuern. Das

verbindung. alte Regal der besseren Weine wurde
Nun ist das Konsumieren besserer aufgelost. Dies hatte sich bis 1993 iiber
Weine in bestimmten Teilen unserer dem Wirmestrahler fiirs Baguette be-
Gesellschaft ein nattirlicher ProzeB, funden und wirmte die guten Tropfen
der mit dem Verlassen der Jugend und bis auf 25 Grad. Ein wohltemperierter
der damit bedingten Verlagerung von Schrank fiir Rotweine wurde ange-
Interessen, bzw. Vergniigungen zu tun schafft.

hat. Zu dieser gewissermallen ,natiirli- Das Weinangebot des Jahres ‘97 ist

chen® Entwicklung kam noch eine

groB, wechselt hiufig und liefert exak-
modische: Wein schlirfen wurde chic

te Jahrgangsbezeichnungen in der Kar-

in der Republik. te. Es gibt Weine mit bekannten Na-
Dieser Tatsache wollte sich auch das men, aus besten Lagen und Jahrgiin-
Orphée nicht verschlieBen. Als im gen. Es gibt Osterreicher und Italiener.
Oktober ‘93 der entbehrliche Hausrat Dartiber hinaus aber besteht der alte
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- Bomaine Roubaud
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4%(:1 PAR A.MOLINIER PROPRIETAIRE
PRODUIT DE FRANCE

Ehrgeiz weiter, unbekannte Weine zu
entdecken, und sie als Sonderweine
anzubieten.

Bei Gésten war der ,Domaine d’Aupil-
Jac* aus Montpeyroux sehr geschitzt.
Reinhard hat ihn auf einer kleinen
Dorfmesse in Frankreich entdeckt.
Auf die Frage, ob er seinen Wein sel-
ber machte, streckte ihm der Winzer
Sylvain Fadat nur wortlos seine Pran-
ken entgegen.

Und der rote Landwein, der wichtigste
Wein im Wirtshaus? — Der, meine Da-
men und Herren, das miissen wir zu
unserer Schande gestehen, kommt
nicht mehr aus Frankreich.

Cesare Gozzi, heillt der Lieferant in
der Nihe von Mantua, mit uns per-
sonlich bekannt. Seine ,Fattoria
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Colombara® ist ein groBer landwirt-
schaftlicher Betrieb mit Wiesen,
Feldern, Rindern und Ziegen. Sie
konnen ihn gerne besuchen, seine

Adresse ist:
Via Ortaglia, 16
Olfino di

Monzam-

bano (MN).

Er macht
verschiedene
Sorten
Wein, auch
einen tadel-
losen Merlot
— der neue
Landwein im
Orphée ist
ein Italiener!

CFATTORIA COLOMBARA

MERLOT







Koche, Kiinstler

Die Kiiche ist in einem franzosi-
schen Restaurant nicht der un-
wichtigste Platz.

Ein Koch muBte her, ein Franzose,
wenn moglich. Da begab es sich, daB
ich mich an ein weibliches Wesen er-
innerte, das als Schiilerin 6fters im
Ambrosius gewesen ist. Sie hieB Bianca
und sprach gut franzésisch. Der Grund
war darin zu suchen, daB sie bei einer
Klassenfahrt in Frankreich einen Fran-
zosen kennengelernt hatte, der wenig
spater vor ihrer Tiir in Regensburg
stand. Sein Name war Francois und er
war Metzger von Beruf. Seine Liebe zu
ihr war ebenso unerschiitterlich wie
sein Entschluf}, in Regensburg zu blei-
ben. Er fand Anstellung in einer Metz-
gerei in der Ostengasse. Ich spiirte
Bianca und Francois auf. Sie erklirten
mir, Francois sei ebenso Koch wie Metz-
ger, das wire in Frank-
reich hiufig so.

»Das ist hiufig so in
Frankreich“, erklirte
ich meinen Namenlos-
Kollegen. Die Zeit
dringte. Es gab ein Vor-
kochen im ,Namenlos®;
es schmeckie nicht so
tibermiBig. Hanni
Rudolf, die ,Namenlos*-
Kiichenchefin, blickte
etwas ratlos in unsere
Expertenrunde — was
meint ihr dazu? Wir
meinten gar nichts.

Woher sollen wir wissen,
wie genau franzosisches Essen
schmeckt? AuBerdem war in 14 Tagen
Erotfnung. Und da Frangois mit seinen
dunklen Hundeaugen und dem schwar-
zen Schnurrbart so bilderbuchmiBig
franzosisch aussah, erhielt sein vorge-
kochtes Essen automatisch ein paar
Pluspunkete.

Die Kiithlhduser lagen gegeniiber der
Kiiche neben den Toiletten. Dorthin
und tiber den Hof zurtick in die Kiiche
ging Frangois oft und gern. Am lieb-
sten mit bluttriefenden Fleischstiicken,
neugierig bedugt von Restaurantbe-
suchern. Frangois liebte den Publikums-
kontakt, denn er war ein Gockel.
Ofter als notwendig durchquerte er das
Lokal. Ofter als notwendig stand er in
der Kichentiire und betrachtete das
Restaurantgeschehen. Er war ein guter

Bianca und Frangois: Eine amour fou




Metzger (erstklassige Paté) und ein
mittelmiBiger Koch. Trotzdem war er
in dieser Startphase der wichtigste
Mann, weil er, selbst in Hierarchie auf-
gewachsen, durchaus anschaffen und
motivieren konnte. Das war in dieser
Kiichen-Crew auch notwendig.

Reinhard Wagner und Jochen Nuf
hatten sich auf’s Crépesbacken spezia-
lisiert, Salat machten wechselnde
Kiichenhilfen, wie der Sozialpiadago-
gikstudent Alfi. Er trat fast auf seine

Schneckenhaus-Recycling

Das Crépes-Team:
Reinhard Wagner und Jochen Nuf

Die gute Seele: Augustina
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viel zu groBe rot-weiB3-karierte Kiichen-
schiirze. Wenn er einen Kiibel Salat-
sauce anriihrte, mulite er wegen des
Pfeffers hiufig so niesen, dabB er durch
den Riickstof3 im Waschbecken lan-
dete. Die Spanierin Augustina vom
dritten Stock erledigte Kiichenvorberei-
tungen, unter anderem das Stopfen der
Schnecken mit Kriuterbutter. Waren
die Schneckenhiuser aus, sagte sie: ,Ni
Nicke heude (sollte heiBBen: Heute kei-
ne Schnecken). Schnecken mit Kriu-
terbutter war ein typischer Luxus der
70er Jahre. Die Giste von damals ver-
zehrten sie in rauhen Mengen. Da wir
von Reinhard zur Sparsamkeit angehal-
ten wurden, haben wir die leeren
Schneckenhiuser nach dem Verzehr
nicht weggeschmissen, sondern in einem
grofen Kiibel aufbewahrt, und ihn, wenn
er voll war, durch die Spiilmaschine ge-
jagt. Allerdings haben die Reste der in-
zwischen ranzigen Knoblauchbutter
beim heiflen Durchspiilen immer so
brutal gestunken, daf} wir diese Methode



bereits funf Jahre spiter wieder aufga-
ben. Rasche Entscheidung und ziigige

Umsetzung war schon damals unsere
Stirke. Aber diesen Geruch, wenn ran-
zige Knoblauchbutter auf siedendheifBes
Wasser trifft, habe ich als Orphéegeruch
der frithen Jahre deutlich in mir.

Meinem Kollegen Reinhard wurde das
Crépesbacken langsam zu stressig. Dafiir
wurde der [taliener Michele Matera
eingestellt, ein Pizzabicker aus Neapel.
Der war nicht schlecht, anstrengend
war nur sein Gemiit: Gemil} seiner nea-
politanischen Herkunft verrichtete er
seine Arbeit mit schmerzverzerrtem Ge-
sicht, einen stiandigen Wasserfall von
Wehklagen und Fliichen vor sich hin-
murmelnd. Er war rasend schnell, wenn
es sein mubite. Dann wieder betrachtete
er, auf sein Crépesmesser wie auf ein ro-
misches Kurzschwert gestiitzt, in stum-
mer Unmut das Hofpflaster vor der K-
che. ,Michel’, du bist wie eine Frou, wie
eine Frou®, briillte der Kiichenchef Fran-
cois (Frau meinte er). — Nein, Michele
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Reinhard beim
,Entstressen

war schlimmer als eine Frau: Er war
Italiener.

Da Francois, der Koch, jeden Abend ar-
beitete, war es naheliegend, daf seine
Freundin Bianca ebenfalls in unsere
Dienste trat — als Servierkraft. Ein ex-
plosives Gemisch: Wutausbriiche, Tri-
nen, Beschimpfungen waren an der Ta-
gesordnung. Crépes-Bicker Michele
hielt sich die Ohren zu, fluchte noch
derber neapolitanisch oder stierte in
noch dumpferer Melancholie das Hof-
pflaster an.

Weil der AnlaB fiir die Francois-Bianca-
Ausbriiche bisweilen Reklamationen
der Giste waren, erkannte unser Kii-
chenchef, dal} er selbst mit ein paar
Angelernten nicht ganz ausreichte.

Ein neuer Koch wurde in Frankreich
bestellt: Stéphan Sedikki, jung, frisch
und sehr talentiert. (Er machte sich
spéter im ,,Marmiton“ einen hervorra-
genden Namen). Das dachte sich auch
Bianca, das flinke Reh auf Stockel-



schuhen, nachdem Francois in Jupp
Schneiders Steakhaus gewechselt war.

Nur Biancas Temperament hatte nicht
gewechselt. Insofern flogen die Schnit-
zel weiter durch die Kiiche, wenn die
Taktik des Ehekriegs Vergeltungsmal3-
nahmen notwendig machte. Michele
konnte nicht einmal mehr das Hof-
pflaster anstarren. Wie der miide Blick
eines Autisten lagen seine Augen auf
den Fliesen tber seinen Crépes-Platten.
»In Neapel war es so ruhig — so ruhig
war es in Neapel®, stohnte er leise.

Die Abenteuer
des Monsieur Vidocq

Weil Stéphan, die neue Nummer 1 der
Kiiche, im Sommer ‘78 drei Wochen
in Urlaub gehen wollte, brauchte ich

einen Ersatzkoch. Ich
engagierte meinen
Bruder. Dessen
Qualifikation fiir
den Kiichenjob
bestand aus drei
Wochenend-
Kochkursen, die
von der Zeit-
schrift ,Essen &
Trinken“ veranstaltet

waren und die er in verschiedenen
Sterne-Restaurants im Elsall zusammen
mit noch ein paar Hobbykochen absol-
viert hatte. Weil mir seine Kochkiinste
aber doch etwas unsicher schienen, tat
ich ein Ubriges: Aus seiner
Urlaubsvertretung machte ich
,Franzosische Meisterwochen®, kiindig-
te ihn in der Presse als Monsieur Jean

Jean ,Konrad“ Vidocqg

Ein Abenteurer? Ein Kettenstrifling? Ein
Schleichhindler?

Das war er. Er war aber auch Napoleons Chef der
Geheimen Pariser Polizei. Er hatte die , Sureté
erfunden, die als die erste Kriminalpolizei der
Welt gilt und das Modell fiir Englands ,,Scotland
Yard" wurde. Er selbst war der ,,erste Detektiv der
Weltliteratur, das Vorbild fiir Conan Doyles
genialen Sherlock Holmes und fir Agatha
Christies Meisterdetektiv Hercule Poirot. Kein
geringerer als Honoré de Balzac verwendete ihn
als Vorlage fir die Figur des Vautrin in dem
Roman ,Pere Goriot*. Alexandre Dumas nahm
sich ihn fiir den Titelhelden seines Romans ,,Der
Graf von Monte Christo® zum Vorbild, Victor
Hugo fiir zwei wichtige Personen seines Werkes
,Les Misérables*.

Der Mann, der so viele Dichter inspirierte und
der selbst 1847 ein Buch tber ,Die wahren
Geheimnise von Paris” veroffentlichte, hatte
damals schon ein aufregendes Leben hinter sich:

Wer war Francois Eugene Vidocq!?

1775 in Arras geboren, ging er nach seiner
Flucht aus dem Elternhaus zum Militir, geriet in
den Wirbel der Franzésischen Revolution und
wurde schliePlich im Alter von 22 Jahren un-
schuldig als Kettenstrifling auf eine Galeere ver-
urteilt. Aber immer wieder gelang ihm die
Flucht, insgesamt fiinfundzwanzigmal. In Paris
galt er als der Ausbrecherkénig. Die Verbrecher
bewunderten ihn. Er kannte alle ihre Tricks, ihre
Schlupfwinkel, ihre Methoden. Aus diesem
Grund ernannte ihn 1809 Napoleons allméchti-
ger Polizeiminister Fouché zum Leiter der Pariser
Geheimpolizei und Paris wurde zur sichersten
Hauptstadt Europas. Vidocq, der sich im
Gegensatz zu Fouché nie in die Politik einge-
mischt hatte, blieb auch nach dem Sturz
Napoleons der Chef der ,,Sureté”. Erst 1832 quit-
tierte er den Dienst und griindete ein privates
Detektivbiiro. Als er am 11. Mai 1857 im Alter
von 82 Jahren starb, erbte sein Vermogen eine
finfundzwanzigjdhrige Ballettinzerin ...




Vidocq an, und verbot ihm strengstens,
den Gastraum zu betreten.

Bevor Vidocq zum franzosischen Koch
wurde, mulite er sich noch beim Staat-
lichen Gesundheitsamt untersuchen
lassen. Kollege Reinhard bestand dar-
auf, denn es hitte ja mal eine Kontrolle
stattfinden kénnen. Es war zwar nicht
immer alles vorschriftsgemil bei uns,
da sollten wenigstens die Koche gesund
sein. Glicklicherweise litt mein Bru-
der weder an Tuberkulose, noch an
Aussatz oder anderen ansteckenden
Krankheiten.

Am Abend vor den Franzosischen
Meisterwochen erfolgte in der Orphée-
Kiiche die Einweisung. Stéphan machte
das ziemlich hurtig: ,,Hier die Fleisch,
hier die SoBe, hier die Gemiise, hier
die Pommes.“ Bruder Vidocq wirkte
etwas verdutzt, offenbar hatte er sich
das alles ganz anders vorgestellt, viel-
leicht so wie in den Restaurant-Kiichen
von Marlenheim, Sarreguemines,
Ammerschwihr oder in Illhaeusern.
Dann wurden die verschiedenen Pfan-
nengerichte durchgenommen: Escalope
provencale, Escalope a la créme, Esca-
lope forestiere — das
einzige iibrigens, das
sich bis heute auf der
Speisenkarte erhalten

hat.

Es gab damals auch
noch Froschschenkel,

-
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Auch der ,, WOCHE" war das kulinarische Evreignis
eine Erwihnung wert

vention von Prof. Brekle

Die Schenkel bleiben dran.

die sich groBer Beliebt-
heit erfreuten, spiter aber
wegen nachhaltiger Inter-

ZIERER, Benno, Berzirksrat und
anerkannter Saubermann’ in Sa-
chen Ui rmellschun ‘hat Arger mit
MaceDonalds Emmeggeschnrr, das zi
Imbiistafizeiten viele Meter der Ma-

zmulzanstmﬂa nbelegt” Da das Ver- +
packungsmaterial ausnohmsion rru,:

Werbeaufschriften versehen ist, laf
mch die Herkunft leicht I‘esrs.eirem
Die aufpestellten Papieritirhe rei-

chen fiir die sperrigen Styroporbe-
hdleer nicht qus, Das Ame fiir dffent-
lche Ordnung huat der Ham- und
Cheeseburger Stube vorgeschlagen,

den Liebhabern von amerikanischer
Schnell-  und  Ketchup-Kost  mit
einem uniibersehbaren Plakat ins
E,mq@#gchur-gcwrisen zu reden.

FARBER/ cc;m‘ehus L'rjulg fd
em;’allsrmeher Jiinggustronom, seraty
sich um das leibliche Wohl der Da-|
heimgebliebenen. Zur Zeit der allge-
meinen Betriebsferien 1cill er seine

|, Gadste besonders verwdhnen und hat |
“gu diesem Zweck Jacgues Poul Vx—,

em,a einen befreundeten Koch au,u
Arléitedn, .Surlfrnnl' rual: qFHﬂI‘If}C’"L
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Meisterkoch Vidocq bei der Zubereitung
eines ,Ragout Sufragette”

Pfeffersteaks
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(Bund Naturschutz) von der Karte
gestrichen wurden. Das Renommée
der Franzosischen Meisterwochen aber
war das dreigingige Menii mit Vor-
speise, Hauptspeise und Dessert.
Vidocq verwendete dafiir zunichst
Rezepte aus seinen Kochkursen, wie

z. B. Champignons a la Greque. Beson-
ders der Lammriicken (,,Selle d’agenau
Bretonne®) kam sehr gut an. Das
Orphée, das damals noch in beiden
Riumen als Speiselokal gefiihrt wurde,
war brechend voll. Bruder Vidocq
schwitzte. Die Kiiche war ohnehin
heil} und zudem war August. Die Giste
muBten mitunter bis zu einer Stunde
aufs Essen warten, weil eben jedes
Gericht der Reihe nach frisch zuberei-
tet wurde. Vidocq, der gelegentlich
zuhause fiir Freunde, d. h. fiir maximal
zehn Personen gekocht hatte, war
natiirlich ziemlich iiberfordert und ich
glaube, er hatte damals die Idee, ein-
mal selbst ein Lokal zu eréffnen, end-
giiltig aufgegeben. Kollege Reinhard
besinftigte die Giste mit einem
Aperitif auf Kosten des Hauses und
servierte dem Koch ein dunkles Bier.

Nicht so erfolgreich wie der Lamm-
riicken war das ,,Coq au Riesling".
Riesling hin, Riesling her — ein Coq
blieb eben fiir unsere Giste ein
Gockel, und die Zeiten, da man im
Wienerwald in der Schwarzen-Biren-
StraBe mit GenuB ein halbes Hendl
verspeist hatte, gehorten auch fir
Jung-Etablierte lingst der Vergangen-
heit an. Vidocq war enttiuscht tiber so
viel Unverstandnis.

Nachdem er die einfacheren Rezepte
aus seinen Kochkursen durchgekocht



hatte und sich weder das ,,Coq au
Riesling” noch das ,,Poulet Marengo*
durchsetzen konnte, verfiel er bei der
Gestaltung des wochentlich wechseln-
den Meniiplans auf die Idee, einfach
bestimmte Namen aus dem EBdolmet-
scher fiir franzésische Kiiche auf die
Karte zu setzen, die er dann nach der
Phantasie zubereitete, so z. B. ,, Tour-
nedos in Sauce Bercy“ oder ,Filet
Limousin® oder ,, Tournedos a la
Dauphinoise®.

Die Tournedos, bzw. die Steaks gingen
im allgemeinen sehr gut und man
konnte im Grunde auch nicht viel
falsch machen. Entscheidend war nur
wseigneaux”, ,medium® oder ,,durch”.
Das stand jeweils auf dem Bestellbon,
der in die Kiiche ging, und war auch
leicht zu merken.

Ungewohnlich war jedoch einmal eine
Bestellung, die da lautete: Ein Pfeffer-
steak ohne Pfeffer, medium. Vidocq
vergal} jedoch in der Eile, den Pfeffer
wegzulassen und belegte auch dieses
Steak dick mit griinen Pfefferkérnern.
Als der Ober den Teller abholen
wollte, schimpfte er: ,Ich hab doch
ausdriicklich gesagt, ohne Pfeffer ...«
Vidocq verzog keine Miene, nahm das
Steak, hielt es unter die Wasserleitung
und legte es dann, nachdem der Pfeffer
abgewaschen war, nochmals kurz in die
Pfanne.

Was er zum Menti ebenfalls neu ein-
fiihrte, waren die sogenannten ,,Cru-
ditées”, die er in irgendeinem Pariser
Lokal einmal gesehen hatte: ein paar
Oliven, ein paar Karotten und ein
wenig Stangensellerie, beides roh
natirlich, etwas Butter und Brot. Das
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gab’s umsonst vor der
Vorspeise. Weil aber
die Rohkostwelle
noch unbekannt

war und nur ein

paar Gesundheits-
apostel rohe Ka- :
rotten alen, ging E :
jenes ,Amusegeule* J ondu e’lg
meistens unbertihrt Griine Bohie?
wieder in die Kiiche
zuriick.

Die hiufigste
Beilage bei den Fran- s
z0sischen Meisterwochen — und sonst
auch — waren ,,Haricots verts (griine
Bohnen). Einmal waren sie — wie im
Elsasser Kochkurs — als ,,Haricots verts
maitre d’hotel” mit Butter, Petersilie
und Zitronen angemacht. Ich bediente
damals noch und als ich den Teller ab-
servieren wollte, meinte einer der
Giste treuherzig:

,Die Bohnen waren heut’ a wengerl
sauer. | glaub’, da habt’s die falsche
Biichs'n aufg’'macht.”

Ich antwortete ihm ungeriihrt: ,,Die
Bohnen sind mit Zitronen gewtirzt.”
Darauf der Gast ungliubig staunend:
»Was? Mit Zitronen san de gewiirzt.

Ja guater Mo, warum sagst denn des
net glei.”

Bruder Vidocq verstand sich mit dem
Personal gut, besonders gut mit Babsi,
die sich damals eben von ihrem Psy-
chologen getrennt hatte, aber noch
nicht mit Rainer Nuf} verheiratet war.

Schon damals erfiillten wir Sonder-
wiinsche. Eines Abends kam eine
Gruppe von Gisten, die im wahrsten
Sinne des Wortes einen dicken Fisch
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Anweisungen

... und er verstand sich gut mit
den Angestellten

gefangen hatten und den sie in der
Kiuiche gebraten haben wollten, gegen
ein kleines Entgelt — versteht sich. Der
Under-cover-Koch briet den Fisch und
stellte ihn dann mitsamt der Pfanne
den Gisten vor die Nase. Ich zischte
ihm zu: ,,Du bist doch der Monsieur
Vidocq, und ich hab dir verboten, das
Lokal zu betreten.”

Um die wahre Identitit des Monsieur
Vidocq weiterhin nicht zu verraten,
meinen Bruder nicht aber vollig zu iso-
lieren, plazierte ich seine Freunde und



Tisch 13

personlichen Géste immer an Tisch 13,
gleich vor dem Kiichenvorhang. Dann
konnte er manchmal zwischendurch
selbst auftragen, ein bisserl ratschen
oder sich kurz an den Tisch setzen,
selbstverstandlich mit dem Riicken zum
Lokal. AuBler seinen Freunden und ein
paar wenigen Eingeweihten erfuhr nie-
mand, wer Monsier Vidocq in Wirk-
lichkeit war. Auch dann nicht, als ein-
mal ein Franzose ganz aufgeregt ins
Lokal stiirmte. Er habe in der WOCHE
gelesen, daff heute Monsieur Vidocq
im Orphée koche und er miisse seinen
Landsmann unbedingt kennenlernen
und sprechen. Bruder Vidocq sprach
zwar einigermalien franzosisch, aber ich
hatte doch meine Zweifel, daB es ihm
gelingen wiirde, sich gegeniiber einem
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Franzosen tiberzeugend als Landsmann
auszugeben. Ich trostete den franzosi-
schen Gast daher mit einem Ricard
und erklirte ihm, Monsieur Vidocq sei
tiberaus empfindlich und diirfe unmog-
lich gestdrt werden. Weil sonst der gan-
ze Restaurantbetrieb gefihrdet wire.

Wenn dann der letzte offizielle Gast
drauBen war, und nur noch inoffizielle
Giste, d. h. Freunde und Bekannte, im
Lokal saien, dann durfte auch mein
Bruder den Gastraum betreten. Weil er
aber dann seinen personlichen Frei-
tisch immer noch auf Freunde und
Bekannte ausdehnte, gab es stindigen
Zoff zwischen uns. Ich war gottfroh, als
das Ende der Meisterwochen gekom-
men war und Stéphan Sedikki wieder
einrickte.






Servier-Ekstasen

peisen miissen an den Mann ge-

bracht werden. Dal} dies mit Sex-
appeal geschah, war Bianca Seidl da.
Nun ist eine Servierdame, die mit dem
Koch liiert ist, nicht unproblematisch
an einem Arbeitsplatz, wo auch ein
paar gutaussehende Ménner vorhan-
den sind. Michael Laib, mein Freund
und Geschiftspartner, erkannte dieses
Problem, weitsichtig, wie er nun mal
ist, und beschwor in der Geschiiftsbe-
sprechung die ménnlichen Teilnehmer:
st das jetzt jedem klar? Totales An-
mach-Verbot fiir Bianca“. Das war hart,
aber wir sahen es ein. Die Firma, die
neugeschaffene, hart erkéimpfte, hatte
oberste Prioritit, unbedingten Vorrang.
In dieser Stunde hatte alles Personliche
zuriickzustehen hinter der gemeinsamen
Aufgabe. Sie zu erfiillen war unser
Auftrag und unsere Verpflichtung.

Michael Laib siindigte dann doch, und
meinte: ,,Es hat sich so ergeben.” Das
war richtig, aber so richtig gewehrt hat
er sich wahrscheinlich nicht. Hitten
wir Uibrigens auch nicht — auf Bianca
waren wir alle scharf.

Es gab noch andere SiiBispeisen-Lieb-
haber im Service — allerdings im Sinne
des Wortes. Wenn Andreas Ehl gerade
nicht mit wallendem Haupthaar Wein
kredenzte, stand er vor der Tiefkiihl-
truhe mit dem Speiseeis und loffelte.
Er lieB sich nie eine Schleife richtig
zubinden und bekam richtig Krach mit
Michele: ,Was willst du sein? Eine
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Kellner!? Eine ...
(Neapolitanische
Mundart, nicht

tbersetzbar) bist
Du!“ Der schéne

Andi aber hatte

seine Fans.

Die hatte auch
Werner W., der
einzig Gelernte
unter uns. Er war
inzwischen zu
einem Guru kon-
vertiert, war vol-
lig heilig gewor-

... und er siindigte doch




den, rauchte nicht, trank nicht und a3
kein Fleisch. Er bediente wie ein Gott.
Richoud, alias Studienrat Richard
Falzmann, holte sich einen Riiffel von
Reinhard, als er in Turnschuhen
bediente. Geriiffelt wurde auch Bello,
alias Michael Bellmann. Kein schlech-
ter Kellner, dunkle Hundeaugen (noch
hiindischer als von Francois, dem
Koch), aber zuviele Drogen. Es kam
schonmal vor, daB} sein LSD-Trip noch
nicht ganz vorbei war, wenn er die

Abendschicht begann.

Auch unsere Vorrite an ,,Kuhkopf*-
Tellern schmolzen bedenklich. Dabei
hatten wir wirklich rauhe Mengen
und zu extrem niedrigen Preis in der
Schwandorfer Geschirrfabrik erstanden.

Das kam so: Die Schwandorfer hatten
eine komplette Riesen-Garnitur mit
Saucieren, Tassen und Tellern in 18
Groflen — bestimmt 13 000 Teile — fiir
das Intercontinental Hotel in Gabun
gefertigt. Leider mit einem Druckfeh-
ler: ,Gabon“ statt ,Gabun®. Das war
unsere Chance — Orphée kaufte giin-
stig. Nicht alle 13 000, aber eine statt-
liche Menge Teller in zwei GroBen.

,Gabun“ hitte es heiffen sollen

L(‘,“T INE,{J?_
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»Das sind fei ganz
junge Leute, die das
hier machen®,
erklirte Frau

Groh, Gemahlin
von Dr. Kurt

Groh (OBAG),
einer Tischgenossin
die Hintergriinde des
Lokals. Gott sei Dank
kennt sie nicht alle
Hintergriinde,
dachte ich
mir.

Rein-

hard,

Hanni,

Mi-

chael

und

Havi

wech-

selter

sich

am

Werner

Tresen ab. Ich war mit Rainer NuB3 der
einzige Kellner aus der Inhaber-Riege.
Havi quittierte als erster den Dienst,
weil er Herzschmerzen bekam. ,Nicht
mein Lokal®, meinte er.

Aber ein neuer Thekenmann reprisen-
tierte bald hervorragend das Orphée:
Kenneth Kevin O’Kennedy, ein gebiir-
tiger Ire, in New York zuhause. Dort
hatte er auch seine Frau Tanja kennen-
gelernt, eine Regensburgerin, mitten
in den wildesten Hippie- und Drogen-
jahren. Gemeinsam mit ihr verlagerte



B
Ken

er eine Zeit lang seinen Lebensmittel-
punkt von Manhattan nach Stadtam-
hof. AltersmiBig gehorte Ken eher zu
unserer Vitergeneration. Er hatte sich
aber der gnadenlosen biirgerlichen
Gesellschaft nicht vollig angepaBt, war
Schauspieler gewesen, sprach mehrere
Sprachen und hatte einen gut dotier-
ten Job in einer New Yorker Werbe-
agentur. Jetzt arbeitete er an der Theke
des Orphée und gelegentlich sagte er
zu mir: ,Hast du etwas dagegen, wenn
ich morgen frei mache. Ich muB kurz
nach Orly fahren und meine Frau

abholen.“

Ken war eine Personlichkeit. Prisent,
distinguiert und geduldig zu jedermann,
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Rainer Nu

auch wenn der Jedermann noch so viel
Schmarm erzihlt hat.

Einer der wenigen Thekenstammgiste
war ein verwirrter Englidnder, ein Chor-
sdnger im Stadttheater. Seine Verehr-
ung zu Ken zeigte er darin, daf} er ihn
pausenlos vollaberte. Ken spiilte, sagte
manchmal ,Oh!* oder ,,Oh, well? und
spiilte weiter. Auf meine Blicke wen-
dete sich Ken von dem lastigen Men-
schen ab und sprach sanft, mit Ver-
stindnis in der Stimme: ,,Well, dieser
Mensch ist eigentlich sehr einsam ...“ —
jetzt machte Ken eine Pause, sein ern-
ster Gesichtsausdruck wurde schalk-
haft und er fiigte mit abgedampfter
Stimme hinzu: ,,Das Problem ist nur —
er ist auch ein riesengroBer Depp!“

Im Orphée zu kellnern war eines der
intensivsten Gefithle meines Lebens.
Kaum zu beschreiben. Es war mehr, als
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»hat Spall gemacht“ oder ,hat groBen
SpalBl gemacht“. Es war mehr als ,,ober-
affengeil“. Wie einem Schauspieler, der
im Burgtheater spielen darf, so hat es
mich gepackt. Das war kein Erlebnis
aus zweiter Hand als Zuschauer. Das
war ich selbst. Manchmal wie im
Traum oder im Kino. Mittendrin im
Film spiirte ich den Rausch der eige-
nen Prisenz: Bestellungen aufnehmen,
Tische verriicken, Mienen der Herren,
Duft der Frauen, manche lieb, manche
unverschimt. Schreierei mit der Kiiche
— mit Tellern nach drauflen — etwas ver-
gessen — zuriick in die Kiiche — wieder
ins Lokal — neue Gste, die Platz
suchen — ungeduldiges Winken: ,Herr
Ober, Sie werden uns jetzt mal einen

Kellnerei mit Leidenschaft
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Augenblick Threr kostbaren Zeit wid-
men, sonst stehen wir namlich auf und
gehen, ohne zu zahlen.“

Werner und ich versuchten den Gis-
ten nonverbal, transzendental folgende
Botschaft zu iibermitteln: Seid will-
kommen, Bridder und Schwestern.
Setzt Euch erst mal und entspannt
Euch. Thr seid hier im Orphée. So wis-
set denn, das ist nicht nur ein Lokal,
das ist auch eine Lebenshaltung. Die
Gesetze der Welt draullen gelten hier
nicht. Und deshalb dauert’s hier auch
manchmal linger, bis etwas zum Essen
kommt. Verstehst Du das, Du gebriaun-
ter Straubinger Bauernschidel — und
ldchelte ihn liebenswiirdigst an. Und
der Gebriunte lichelte zuriick.
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Nordstrom ‘80: Buchen nach wie vor
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immer noch etwas fordernd in die
Gaststube
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Hetmerl ‘'79: Hannis Kommentare waren
unerbittlich

Is wir am 19. Oktober ‘77 abends

um 18 Uhr aufsperrten, war das
Lokal rasch gefiillt. Trotz alles anderer
als perfekter Kiiche, trotz Laien-Kell-
nern und unbeholfenen Chefs hatte
das Orphée etwas, was man nicht
kaufen, was man nicht einmal sehen
kann: Atmosphire.

T&T Direktor Dr. Reichl sagte am Er-
offnungsabend: ,Man hat das Gefiihl,
als ob das Lokal schon 20 Jahre offen
hitte.“ Schones Kompliment.

Es war geplant als Ort fiir ,,Jung-Eta-
blierte®, also Leute, die nicht mehr stu-
dieren, seit kurzem im Beruf sind und
sich ein bifichen was leisten wollen.

Peter Schober stand, glaub ich, als
Erster vor der Tiir. Spiter nervte uns
seine Lehrerclique, die am Samstag
abend ofters um ihn versammelt war,
doch ein wenig: Zum einen machten
sie nie eine gescheite Zeche, zum ande-
ren veranstalteten sie immer so alber-
ne Spielchen, wo einer aus ihrer Run-
de verulkt wurde. Der war dann gott-
lob sturzbeleidigt, so daf die Ulk-Spiele
wieder eine zeitlang entfielen (Lehrer
sind bei allen Branchen, vom Babyaus-
statter bis zur Baustofthandlung wegen

ihrer Kniefligkeit eine gefiirchtete
Kundschaft).

Egal — Schober und seine niedliche

(frithere) Frau waren typische Orphée-
Giste in der Startphase. Besonders die
Samstag Mittage waren fiir die Stamm-
géste ein wichtiges Ritual, sie kannten
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sich fast alle: Gerhard Schmidt, Sandls,
Elke Wollenschliger, Fuchs und Fiich-
sin, Dechamps, Neuner, Dr. Kramer,
USW. USW.

Hans Kramer, mit seiner viterlichen
Balistimme, begriilite mich tiber die
Jahre immer mit der gleichen Formel:
ywJagrifidieGottNeliwiegeht’sdadenn?*
Dazu die namentlich Unbekannten
(eigentlich die liebsten Gaste), Kinder,
Freaks, Hunde und jede Menge Tengel-
mann-T iiten, wo hinten der Sellerie
rausragte.

Baumler

Tisch 10 hinter der Glaswand war lange
Zeit heilig. Niemand durfte den Platz
am Samstag Mittag besetzen, obwohl
meist gar kein Schild mehr dastand.
Das war nicht nétig, denn jeder wuBte
es: Tisch 10 war Bidumlers Mittagsresi-
denz am Samstag. Hier traf er sich mit
Frau, Kind und Freunden. Hier wurde
gegessen, getrunken, geschwirmt und
politisiert. Von hier aus ibermittelte er
seine Wiinsche gleich direkt dem The-
kenmann, wenn ihm die Bedienung zu
lange brauchte: Spinat-Crépe mit Spie-
geleiern. Bisweilen ging er auch direkt
in die Kiiche, um den Koch personlich
zu instruieren. Und wenn er dann
schon unterwegs war, holte er sich
gleich noch einen Calvados von der
Theke, gut eingeschenkt, der Keeper
wuBte Bescheid.

Diese Vertraulichkeit war nicht unbe-
griindet, denn Peter war Stammgast der
ersten Stunde. Als fir seine Hrdlicka-
Ausstellung Plastiken aus Stuttgart zu
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Andreas Ehl, Péter Béumler und Michael Laib holen
Hrdlicka-Plastiken aus Stuttgart

holen waren, iibernahm Michael im
Firmenbus den Transport. Begleitet
von Peter und dem Kellner der scho-
nen Kinste, Andreas Ehl.

Peter Baumler war schon ‘77 ,der” Ga-
lerist. Er hatte bereits eine Art Salon
von Kunstbegeisterten, die das notige
Drumherum und auch das Davor und
Danach zu schitzen wullten. Fir das
Davor und Danach war das Orphée
zustindig; priadestiniert, darf ich in aller
Bescheidenheit dazufiigen. Baumler-
People, schon etabliert, aber noch
interessiert, waren natiirlich fir’s
Orphée erwiinschte Kundschaft. Wir
waren der richtige Rahmen fiir Baum-

lers Bilder, auch fiir die Lebenden.

Das zeigte sich vor allem bei Vernissa-
gen. Die Kellner haBten Vernissagen.
Zum einen konnten die Tische vorher
nicht belegt werden, zum anderen woll-
te, wenn die Herrschaften ab 21 Uhr
langsam eintrudelten, jeder sofort Platz,
und sein Bier: Gleich! Sofort! Moglichst
bevor er sitzt. Ich verzichte an dieser
Stelle auf den bekannten Schafbauer-
Witz, hier palBit er zu gut. Wenn dann
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Peter Baumler mit Kiinstler

Biumler gegen halb elf mit dem Kiinst-
ler kam, war hiufig kein Platz mehr.
Das hat sich nicht gesindert.

Auch wenn Leute, die von Vernissa-
gen kommen, manchmal verwohnt,
bisweilen anspruchsvoll und nicht
immer sachkundig sind — Vernissagen
gehoéren einfach zum Orphée. Und
zwar die aller Galerien.

Peter stand zum Orphée in guten und
weniger guten Tagen. Das rechnen wir
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und im Look der 70er Jahre.

ihm hoch an. Wir durften alle Feiern fiir
ihn ausrichten. Seine Auftrige machten
SpaB, denn sie bedeuteten grofies
Vertrauen und freie Hand. Es blieben
sogar ein paar Mark hingen. Und das,
obwohl ich ihm oder anderen Galerien
nie ein einziges Bild abgekauft habe.

Aber ich habe eines geschenkt bekom-
men: der ,Orpheus” von Peter Witt-
mann hingt tiber dem Stehpult im
Speiseraum.
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Café au lait/Cappuccino
Die Griunderjahre des Orphée haben

drei wesentliche Kulturleistungen fiir
die heimische Gastronomie hervor-
gebracht:

1. Wiederentdeckung des Baustoffes
Marmor

2. Die weiBen Kellnerschiirzen

3. Die Herstellung des originalen
Cappuccinos

Bis zum Oktober ‘77 gab es Cappuc-
cino iiberall und ausschlieBlich mit
Schlagsahne. Als wir im Orphée vor
der Notwendigkeit standen, einen
Café au lait, einen Milchkaffee anzu-
bieten, war es fiir den schon italophil-
geprigten Teil der Inhaberschaft
selbstverstindlich, eine italienische
Espresso-Maschine anzuschaffen, um
»Café au lait“, bzw. Cappuccino herzu-
stellen. Beim Cappuccino wird ein
schoner, dicker Espresso mit warmer,
aufgeschdumter Milch aufgegossen. Er
darf keinesfalls zu heif3 sein, was oft
verkehrt gemacht wird. Am Rand der
Tasse soll die Créme des
Kaftees als brauner Ring
unter dem weillen
Schaumschleier her-
vordringen. Beim
Durchpressen in der
Maschine verliert der
Kaffee viele
Réstreizstoffe,
ist daher

gut ver-
triglich

und
schmeckt

késtlich. Er

schmeckt am Besten auf italienischen
Autobahnraststitten, am zweitbesten
im Orphée. Der franzosische Friih-
stiickskaffee (au lait) ist etwas anders.
Er besteht zu 4/5 aus Kaffee und zu
1/5 aus warmer Milch. Und schmeckt
eigentlich wie unser saurer, deutscher
Kaffee, den viele Leute, z. B. ich, nicht
vertragen. Diesen originalen franzési-
schen ,au lait" gab es allerdings nie im
Orphée.
Der Cappuccino aber hat in
Regensburg einen beispiel-
losen Siegeszug angetre-

ten. Er verbreitete
sich tiber ,,Rosarium*
und ,,Sudhaus®, spa-
ter iiber ,Palletti und
,Galerie® in alle
Winkel Regens-
burgs. Wih-
rend der

Bierausstof3
der Brauer-
eien kontinuier-
lich zuriickging,
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stieg der Cappuccino-Konsum unauf-
horlich. Von den 360 Regensburger
Kneipen ist er bestimmt in 200 zu
haben. Inzwischen kann man den jihr-
lichen Cappuccino-/Espressoverbrauch
in Regensburg mit 20 Millionen
Tassen angeben (Schitzung Martin

Brindl, ,,Café Galerie®).

Viele sind in Regensburg mit Cappuc-
cino aufgewachsen und kénnen sich
kaum noch einen anderen Kaffee vor-
stellen. Wir auch nicht — er ist kein
Modegetrink mehr, wie Prosecco —
dafiir existiert er schon zu lange.

Wie die amerikanische Jeans hat der
italienische Cappuccino, bzw. Espresso
in unsere Kultur Eingang gefunden.

Wiirde man auf einen Schlag alle
Theater, Museen und Galerien schlie-
Ben, wiren die Folgen wahrscheinlich
gering im Vergleich zu den sozialen
Auswirkungen, die ein totales Cappuc-
cino-Verbot in Regensburg hervorrufen
wiirde. Hier wiiren die Folgeerschei-
nungen — wie in Amerika zur Zeit der
Prohibition — unabsehbar. Das meine
ich ganz im Ernst.

In Deutschland hat der Cappuccino-
Erfolg natiirlich mit der insgesamten
Lust auf Italienisches zu tun: Pizza,
Autos, Mode, , Presso-Presso”.

In Regensburg aber l46t sich der Cap-
puccino-Ursprung in direkter Linie auf
das Orphée zuriickfithren.







Roter Stift und blaue Sessel

Die Phase der gehobenen franzosi-
schen Kiiche mit Frangois’ Nach-
folger Stéphan war finanziell nicht
gut. Der Krisensommer 1980 hatte
begonnen. Havi versuchte hartnickig,
mir das Verhiltnis von Kosten und
Nutzen einzutrichtern. Als ich mich
uneinsichtig zeigte, beendete er die
Diskussion mit den Worten: ,,Also,
dann laB meinetwegen die Tiir offen

und schmeify Geld weg!“ Das habe ich

verstanden.

Das Orphée wurde einer ordentlichen
RoBkur unterzogen. Havis Rotstift
kannte keine Gnade. Das war bitter,
aber notwendig. Kiiche, Theke, Ser-
vice, alles wurde ausgestellt und neue
billigere Mitarbeiter eingestellt. Der
Thekenverdienst lag im Herbst 1980
bei 50 Mark (fir acht Stunden). Die
Bedienungen mufiten Salat waschen,
bevor sie in den Service gingen. Das

hatten wir bei der Niirnberger Crépe-
rie ,,Saint Michel* abgeschaut. Die
hatten auch einen sehr kostenbewuf3-
ten Chef: Heimo Briitsch. Unser
Interesse an seiner straffen Geschiifts-
fuhrung schmeichelte ihm. Er besuch-
te uns dann gelegentlich in Regens-
burg, gab gute Ratschlige und wurde
langsam listig. Wie in Niirnberg, woll-
ten auch wir das EBgeschirr vom The-
kenmann spiilen lassen, der im alten
Speise-Orphée unterbeschéftigt war
(bis Herbst 1980 war auch der vordere
Teil des Orphée Speiseraum). Das
Verhiltnis Essen zu Getriinken war

70 zu 30 Prozent.

Jetzt entstand vorne das Caféhaus, zum
Treffen, Trinken und Ratschen. Der
Getriankekonsum stieg auf 50 Prozent
des Umsatzes, der Thekenmann hatte
Beschiftigung, und das Geschirrspiilen
tiberlieBen wir den Bedienungen. Ein
Spiiler-Gesuch wurde abgelehnt.

Neli und Bianca
auf blauem Sessel

Haui,
der Reviso




Stefan Kronthaler, der Mann im Vordergrund

Das Mobiliar fiirs Kaffeehaus besal3 ich
schon. Ich kaufte es viele Jahre davor
von der Familie Seelhorst, den Besit-
zern des alten ,,Café Schiirnbrand®. Es
war fiir ein Miinchener Projekt be-
stimmt, wo man besser verdienen und
tollere Frauen (Modewoche, Models!)
kennenlernen konnte. Aber Miinchen
kam nicht zustande. Niemand von uns
gelang es, eine Beziehung zu Miinchen
zu finden. Jedenfalls keine, die ausge-
reicht hitte, um dort ein Lokal zu
griinden.

Zum Orphée aber bestand eine Bezieh-
ung, eine echte und tiefe. Deshalb
wurden die Schiirnbrand’schen Sessel
aus dem Depot geholt, und so wie sie
waren ins Orphée gestellt, mit blauem
Kunstleder tiberzogen.

»Ah, der Mister Geschmack persén-
lich, sagte Marion Vielberth, als sie
mit ihrer Freundin Gigi zum Ratschen
kam und den 64tausendsten ,au lait
bestellte. Ginse, dachte ich mir,
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Hanni Rudolf, die Frau im Hintergrund

Schneegiinse, olé, ol¢, und keine
Ahnung von Rationalisierung, jugend-
licher Zielgruppe, shareholder value.

, Wann kommen die wieder raus?“,
emporte sich Frau Dinnes iiber die
Sessel in blau.

Kiichenreduzierung, kostenreduzierte
Brav-Mideln im Service und hellblau-
es Kunstleder — ich zog es vor, eine
Weile zu verschwinden. Stefan Kron-
thaler, Stier in Korper, Geist und
Sternzeichen, hielt die Stellung und
das mit Kompetenz, wie ich zugeben
muBte. Denn die ersten Monate einer
Reform sind die hirtesten, weil man
erst mal auch Stammgiste frustrieren
muB. Hanni Rudolf wirkte diszipliniert
im Hintergrund. Da sie in der Buch-
haltung besonders firm war und ist,
merkte sie als erste: Es greift, das
Orphée schreibt schwarze Zahlen.

Aber die Stimmung war komisch.

Gut, dachte ich mir — als ich vor
Weihnachten wieder aktiv wurde —



Martina Kerscher

jetzt machen wir Plus. Diesen Zustand
diirfen wir nie wieder verlassen und
die Rationalisierungen behalten wir
bei. Aber fur die Stimmung kann man
doch was tun, das alte Orphée-Feeling
kann man vielleicht auch ohne grofe
Kiiche erzeugen. Das sah ich als
meine Aufgabe.

In Amerika war gerade Wahlkampf.
Ronald Reagan war der unumstrittene
Favorit. Ich bekam einen Button in
die Hinde, wo der B-Movie-Cowboy
breit aus einem Sternenkranz grinste.
Darunter stand ,Let's make America
great again!“. Das spornte mich an.
Ich wuBte: In Amerika siegt nicht der
Kliigste, nicht der Beste, ja nicht ein-
mal der Reichste. Es siegt einfach der,
der am besten Wahlkampf machen
kann. Ich machte fiir uns Buttons mit
dem Slogan ,Let's make Orphée great
again“. Martina, die wunderbare Be-
dienung und spitere Geschiftsfithrerin
begegnete dieser Selbststimulation
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skeptisch: Wie
denn, alte Zeiten
zuriickholen?

Das Button hat nie-
mand getragen.
Aber ich hatte die
Losung dauernd im
Kopf. ,,Great
again“, ja nattirlich,
wir handeln alle
mit einem Gemisch
aus Wirklichkeit
und Illusion. Ob im
Weillen Haus, ob in
einer gutgehenden
Arztpraxis, oder im
Orphée, man mup sie nur erzeugen.
Wir danderten das Personal schrittwei-
se, ansprechendere Wesen wurden ein-
gestellt.

In der Kiiche wurde etwas mehr ange-
boten, es gab schon wieder Schnitzel.
,Wann i a Schnitz'l verkauf, lacht mei
Herz", sagte Werner mit unbewegter
Miene.

Mit Stefan Kronthaler, dem Mann des
Ubergangs, gab es Spannungen:

1. war Disziplin fiir mich nicht erste
Tugend in einem Lokal und

2. war da noch eine Frauengeschichte.

Eigentlich hatte ich Stefan als Tiir-
steher fiir das kommende Sudhaus vor-
gesehen. Aber dafiir waren eben erst
die ersten Locher gebuddelt, und so
arbeitete Stefan im ,, Wartestand“ im
Orphée. Irgendwann hatte er keine
Lust mehr zu warten, und wechselte in
die Niirnberger Disco ,,Charly M., wo
schon mein Ex-Kiichenchef Francois
gelandet war.






Kiiche der Frauen

Die Kiiche war bei der RoBkur ‘80
minimalisiert worden. Nach
Niirnberger Vorbild (Prison Saint-
Michel) gab es nur noch einen einzi-
gen Mann: Der machte Crépes und
Salat. Nachdem aber das Orphée in
der Publikums-Gunst wieder zugelegt
hat, stieg auch das Interesse an mehr
Kiichen-Angebot. (Das Orphée war
ganz einfach zu schén, um dort nur
Crépes zu verkaufen.)

Es kam Verstirkung aus Tunis.
Abdallah Ben Mabrouk, genannt Abi,
der Mann fiir's Wochenende. Bis zum
heutigen Tag ergreift man am besten
die Flucht, wenn er anfingt, etwas zu
erklaren. Aber er nimmt die Verfol-
gung auf, bis ins Kiithlhaus, wenn es
sein muB}. Den gewissen Kniff fiir’s
Kochen hat er.

Und vor allem kam Maria, die Salat-
frau, die an die Theke gewechselt war,
mit neuer Power zuriick in die Kiiche.
Sie arbeitete wie ein Pferd, funf bis
sechs Mal in der Woche, nur unter-
stiitzt von wechselnden Kiichenhilfen,
wie Annette Marchl oder Michaela
Burzer. Auch Hausdame Alex war als
Schiilerin Kiichenmadl im Orphée.

Maria wurde die neue Nummer 1 und
blieb es bis weit in die 90er Jahre. Mit
ihr wurde die Tradition der weiblichen
Kiichenleitung begriindet.

Hanni Rudolph entfaltete jetzt auBer-
ordentliche Kreativitit bei kalten
Buffets. Wir lieferten an Eichelberg,
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Wiehmeyer, Zacharias.

Die Kiichensdulen im Jahre ‘97 heiflen
Birgit, Lilian und Dana. Ebenfalls in
diesem Jahr feierte ,,Cheesy” (eigent-
lich Frau Kasberger), ein 76jihriges
Original mit derben Spriichen, ihr
20jdhriges Kiichen-Jubildum.

Das berithmteste Speise- und Szene-

lokal im Paris des 19. Jahrhunderts

Grofireinemachen mit ,,Cheesy“ Kasberger (mit Brille)
und Lina Meller




Hanni 1978

hieB ,,Café Anglais®. Es findet sich
auch in den Memoiren Alexandre
Dumas, dieser unglaublichen Schrift-
steller-Gestalt (,,Die drei Musketiere®).

Auch in Siegfried Kracauers ,Offen-
bach-Biographie* wird davon berichtet.

Der Kiichenchef dieses Lokals war eine
Frau. Der Film ,Babettes Fest“ erzahlt
von ihr:

Der Biirgerkrieg, der im Paris des
Jahres 1871 tobt, zwingt die Meister-
kéchin Babette zur Flucht in ein klei-
nes Fischerdorf an der Kiiste Jiitlands.
Babette findet Aufnahme im kérg-
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lichen Haushalt des Dorfpfarrers und
arbeitet nach seinem Tod als Haushil-
terin fir seine altjiingferlichen Tochter
Philippa und Martina. All die Jahre
spielt sie ein wenig Lotterie. Jetzt
gewinnt sie 10000 Francs. Und mit
diesem Geld bereitet sie den alten,
frommen Dorflern ein franzésisches
Festmenii. Der Abend kostet sie den
gesamten Lotterie-Gewinn:

10000 Francs. ,,Dann bist du ja jetzt
arm‘, sagen die frommen Schwestern
mitleidig-entsetzt. Babette, die einstige
Kiichenchefin des ,,Café Anglais*, sagt:
,Ein Kinstler ist niemals arm.*
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Babettes Fest:Stephane Audran als Babette
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Ball Orphée

eit ich denken kann, waren Feste

meine Leidenschaft. Das ganz nor-
male Leben, mit Aufstehen, Tatigkei-
ten und etwas Ablenkung, essen und
zu Bett gehen, finde ich nicht ausrei-
chend. Im Fest kann man den tristen
Alltag vergessen; ein toller Abend
macht hundert andere wett. Ein Fest
findet immer mit anderen statt: Ein
kollektiver Trip, eine mystische Ver-
einigung, ein Bacchanal. Das war
meine Phantasie — laut Fellini die ero-
genste Zone im menschlichen Korper.

Ball ‘79

Der erste Orphée-Ball fand im Januar
79 statt. Das Plakat war sehr schon,
vielleicht etwas zu gediegen, dachten
wir hinterher. Der Eintrittspreis war
25 Mark, vielleicht etwas zu teuer,
dachten wir hinterher.

Es wurde ein fetter Reinfall. Die gro-
fen Dimensionen von Festen unserer
Studentenlokale hatten uns zu der An-
nahme verfithrt, das ginge im Orphée
einfach so weiter. Die Planungen ver-
liefen dhnlich iiberzogen.

Im Orphée war die Hauptbiihne. Wir
fuhren nach Miinchen, um eine passen-
de Band fiir ,,Jungetablierte” zu finden,
ein kleines Pasadena-Roof-Orchestra am
besten. Wir fanden Jenny Evans, eine
tolle Jazzsingerin. Die Band hiel’ ,,Old
Socks and New Shoes*. Jenny mit ihren
wechselnden Besetzungen wurde die
Hausband aller spiteren Orphée-Bille.
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Rosenmontag, 26.Februar ab 20Uhr
Eintritt DM 25— Karten nurim Vorverkauf:

O
Ster

Untere Bachgasse - Telefon 52977
2000 Schwarze:BarerStralle
MASKENZWANG!

Im damals noch leerstehenden Sud-
haus war eine Disco mit Bar eingerich-
tet: ,Kelly’s Drive-In“. Michael Kelln-
dorfer (,Kelly*) und Bruno Feldmann
(,,Brausi®) waren die Bar-Shaker mit
weiBen Jacken und Miitzchen. Brunos
Einkaufsliste trieb Havi SchweiBperlen
auf die Stirn: Original Myers's Rum,
endlose Mengen von Kokossaft in Do-
sen, usw. ... Und das alles beim Rehorik
zu kaufen!

Im Keller stand die, ebenfalls aus
Miinchen engagierte Gaudi-Band
,Black Bottom* mangels Gésten auf
ziemlich verlorenem Posten. Zuvor
hatten wir sogar erwogen, in den



Bruno und Kelly
Jenny Evans

Nachbarkeller zu Wittenbrink (spiter
Mandavia) durchzubrechen, um fur die
Besuchermassen Platz zu schaffen. Im
Hof waren von einem Irmel-Zirkus,
der in Regensburg gerade Winterpause
machte, aus unerfindlichen Griinden
diverse Lamas engagiert worden, die
einfach so herumstanden. Kein
Mensch weil} heute
mehr warum. Die
Kiiche hatte end-
lose Berge von
Sandwiches vor-
bereitet, die von
heiBen Girls in
Bauchliden
verkauft wer-
den sollten.
Die Girls
waren zwar
heiB, nicht aber
die Kundschaft auf
die Sandwiches. Die
Berge wanderten am
Tag darauf fast vollstin-
dig in den Abfall. Dann
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die vielen technischen Kosten, Papp-
becher, Bithnenbauten, Scheinwerfer,
Theken, und ca. 30 Kilometer Verlian-
gerungsschniire, von Jack gebastelt.
Auch die riesigen Warmluft-Olbren-
ner, die spiter ein Orphée-Ball-Sym-
bol wurden, waren erstmals im Einsatz.
Sie erzeugten den typischen Ballgeruch:
eine Mischung aus eben diesem Warm-
luftgeblise, muffigen Kunst-
persern und Lorbeer-
biischen. Nebenbei hatten
sie noch die Aufgabe zu
wirmen. Die Anzahl
der Ballbesucher war
etwa 120, statt der
erwarteten 1200. Wir
wubten, daBl wir mit
diesem Abend minde-
stens 10 000 Mark ver-
loren hatten, und das
war flir Anfinger im
Jahr ‘79 ein ordentli-
ches Stimmchen. Aber
wir wullten auch: Jetzt
kommt’s drauf an. Den

b
MYERS'S




Amuiisierte Giste

Wenigen, die da waren, muB es jetzt
optimal gefallen, sonst war alles um-
sonst.

Jochen NubB briillte sich im Keller auch
ohne Menschenmassen heiser. Gelernt
ist eben gelernt. In Kelly’s Drive-In
mixten die merkwiirdigen Miinchener
Knaben Bruno und Kelly was das Zeug
hielt. Havi Stadler verursachte das
mablose Vermixen von Kokossaft mit
Original Myers's Rum richtig kérperli-
che Schmerzen, zumal die Drinks in
Folge z6gernder Nachfrage meistens
verschenkt wurden. Havi hitte das
Drive-In am liebsten verlassen. Er
konnte nicht, denn er war DJ an die-
sem Abend. AuBerdem bediente er
einen Plattenspieler von ,Jack 5-Bier,
dem Haushandwerker der frithen Jah-
re. ,,Jack 5-Bier* war der erste Haus-
handwerker im Orphée. Er hieB so,
weil er der Sage nach, in frithesten
Zeiten alles fiir fiinf Bier gemacht

haben soll.

Jetzt waren Jacks Bedingungen an
Havi ganz klar:

Jack ,5-Bier*
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Jochen Nuf3

Sanwichliebhabcr Wolf Cicerski

1. Der Plattenspieler darf nur von ihm
(Havi) selbst bedient werden.

2. Sitzt jemand anderes daran, wird er
sofort wieder eingezogen.

Havi blieb. Myers’s Rum und Kokos-
saft in Dosen blieben ihm fiir alle Zeit
ein Greuel.

Hinter der Bithne im Orphée hatten
wir mit Frau Jerusalems Weihnachts-
sternen einen groflen Kometen ge-
formt. Davor stand Jenny und sang

Liza Minellis ,New York, New York*.



o
Sepp Herbe
EIN LEBEN, e
EINE LEGENDE &

Nach dem Ball ist vor dem Ball

Es wurde der Hit dieses Orphée-Balls.
Wenn Jenny nicht sang, lief die Platte
von Liza, und das lange bevor Frank
Sinatra die Nummer zum Gassenhauer
machte. ,Neli, die Stimmung ist gut",
sagte Ewald E, der Consigliere.

Bei der nichsten Geschiftsbesprechung
war das finanzielle Desaster offenkun-
dig. Ein Image-Verlust war es aber
nicht. Im Gegenteil, die Wenigen, die
dabei gewesen waren, verbreiteten die
Kunde von einem gelungenen Fest.

Wir stellten ein Teelicht vor ein Foto
von Sepp Herberger und sagten uns:

Nach dem Ball ist vor dem Ball — was

tun wir nichstes Jahr!?

Ball ‘80

Im Jahr ‘80 machten wir den Orphée-
Ball zum Doppelpack. Damit wurde
das Risiko des Aufwands zunichst hal-
biert. Es gab einen Rock’n’Roll-Ball fiir
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Immer am Ball: Kurt Agauer

die Jungen und einen ,,Ball Orphée*
fiir die Alteren. Die Eintrittspreise wur-
den billiger. Im Noch-nicht-Sudhaus
war Disco, der Keller blieb zu. Es gab

pro Fest nur eine Band.

Am Etablierten-Ball spielte Jenny. Fiir
den Rock'n’Roll-Ball hatten wir auf
der tiblichen Miinchener Vor-Faschings-
Visitation eine Gruppe ausgewihlt, die
in Regensburg noch niemand kannte:
die Spider Murphy Gang. Michael
schickte dem Club 16 einen Veranstal-
tungshinweis. Er wurde durchgesagt:
,Im Orfi — hoffentlich habe ich das
jetzt richtig ausgesprochen®, sagte der
Sprecher. Der Hinweis wurde gehort.
Die Spiders kamen mit Verspitung,
gingen auf die Bithne und stellten

sich vor: ,,Griill Gott, wir sind die
Spider Murphy aus Miinchen und

wir fangen jetzt an mit »Sweet little

Rock’'n’Roller«.“



Showeinlage vom Stadttheater: Larry Cooper & Friends unter Anl

Beide Feste waren ein voller Erfolg.
Dazu trug auch bei, daf} ich meine
erste Mitternachtsshow machte.
Nachdem zwei Jungschauspieler vom
Stadttheater abgesagt hatten, fragte
ich meine Servicekrifte Bruno und
Bianca. Sie machten mit. Ich wihlte
die Songs aus, stellte mit Michael ein
Band zusammen, iiberlegte mir die
Aktion zur Musik und holte Kostiime
vom Stadttheater.

Die Proben waren eine ziemliche Qual
fir mich. Biancas Briiste wippten so
anregend, dal ich mich kaum konzen-
trieren konnte, gliicklicherweise kann-
te ich schon alles auswendig. Innerlich
flehte ich manchmal: Himmelvater,
mach doch mich zum Koch, daB ich
mich endlich diesen Briisten nihern
kann, und jemand anders soll die
Kunst machen — gerne — sofort.
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Die Revue war ein Knaller, die Leute
tobten, Rock'n’Roller wie Etablierte.
Havi hing im Scheinwerfer, Michael
am Ton. Wir hatten gemeinsam einen
groBlen Erfolg — zu dritt fuhren wir
anschlieBend nach Rom.

Ball ‘81

Im kommenden Jahr ‘81 gab es schon
drei Bille. Die Bithnenshows verloren
ihre Unschuld. Der grofie Publikums-
erfolg verinderte die Akteure. Biancas
grolles Bewegungstalent setzte bei ihr
Uberlegungen in Gang, vielleicht doch
noch eine Ballettkarriere anzusteuern.
Sie wurde Model, machte Modeschau-
en und wurde zur Disco-Queen gekront,
mit anschlieBender Reise nach Ibiza
zur Endausscheidung deutscher Disco-
Queens. Bruno konvertierte, kaufte
sich 26 Lurex-Bodies und nahm Bal-
lettunterricht bei Claudia Sawar. Da
waren auller Bianca auch Ingrid Riesz,
Regina Penke, Gigi Richter. Im Buben-
ballett war Ewald E, Hans Aberle, Jack
Jackel und Kronthaler, der Stier.

»Hey, Big Spender” war die oftgeprob-
te und -aufgefiihrte Nummer.
Jetzt wurde nicht mehr aus dem Armel

geschiittelt, sondern richtig einstudiert.
Ein sanfter Wahn hatte uns alle erfal3t
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Showsters ‘81

und trug uns iiber den Orphée-Ball
hinaus in héhere Sphiren des Show-
Business. Im Kino lief ,,All that Jazz*
mit Roy Scheider, ein Kultfilm fiir uns.
Jeden Samstag nachmittag trafen wir
uns zur Muppet Show.

Irgendwann, irgendwie wollten wir
schon noch gerne einsteigen, in die
Kunst. Aber wann und wie, das wuBten
wir leider nicht.

Ball ‘82

Im Orphée-Ball ‘82 bekamen wir etwas
Bodenhaftung zuriick. Die Bithnenshow
wurde anders. Nicht so sehr balletteuse
Perfektion war angesagt, sondern Witz
und Tempo. Mein Bruder debutierte
als Pfarrer Sommerauer (,Morgen,
meine Damen und Herren, ist Pfings-
ten ...“).

Gelegentlich besuchte uns Frau Jerusa-
lems Mutter bei den Proben. Dann sal3
die greise Dame wie Alfred Hitchcock
in ihrem Regiestuhl und gab uns Hin-

weise, sehr fundierte, mochte ich beto-
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alles drinn — mit Show & Swing

wPfarrer Sommerauer” im Diskurs mit Cornelius, Bruno und Wolfgang Sowa Fok stk Ak KRR ko kAR kAo Aok

nen. ,Macht doch jetzt eine Drehung*,
war ihr Vorschlag, als Bianca in das
SchluBterzett von ,,Pariser Leben hin-
einwirbelte. Richtig gesehen von der
alten Dame.

»Es dreht sich, dreht sich, dreht sich,

das Zimmer, Zimmer, Zimmer ...“.
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Bruno, Bianca und Neli noch einmal,
sehr gut.

Michael verfolgte die Bithnenshow
dieses Mal auf Kriicken — er hatte sich
das Knie beim Sudhausbau gemurkst.
Das ersparte ihm nicht Vorwiirfe von
Havi. ,Uberleg’ Dir wenigstens was (er
meinte zum Sudhaus), Du denkst doch

nicht mit dem Knie!* Fiir diese Wort- Thilo Fuchs

attacke schob Havi kurz den Kopf unter

einem Sudhaus-Sitzpolster hervor, das den Fuchs ‘nauf, mit seim G’schau.”
er am Boden liegend mit einem Pha- »Thilo and his Boys* entziickten das
senpriifer zu befestigen suchte. Publikum.

Auf der Hausgangstreppe im Orphée- Das Foyer war prachtvoll. Unter dem
Foyer spielte Thilo Fuchs mit seinen beleuchteten, hellblauen Seidenhim-
Gaudi-Burschen. Zuvor hatte Michael mel war Madame Pompadours Salon
Meisner, der Konzertmeister, den aufgestellt, als Kulisse vom Stadt-
Auftrittsort besichtigt: ,Da setzen wir theater erworben.
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aus dem Programm:
sider Murp 1w Gang (Minchen)

Ein Tritt {fiir alk: Raume)
Vorserkaul: Orphide Jensaits, &
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JIch bin zwet Plakate!“

Gruber - der Unbestechliche

Vom Stadttheater borgte ich éfter. Das
Problem war nur, man konnte nicht
vorbei an Herrn Gruber, dem Techni-
schen Leiter. Gruber wiire eine 1A-Be-
setzung als grimmiger Kommissar in
einem Ost-Tatort. (Kurz vor der Pen-
sionierung, gegen den Protest seiner
Vorgesetzten, zicht er noch einmal
einen Fall an sich, da er den Nachfol-
ger flir ungeeignet hilt.)

Wenn man nach drei Anrufen endlich
zu ihm vorgedrungen war, wurde einem
die Schneid griindlich abgekauft. Er
grantelte und schimpfte, daB} er Wich-
tigeres zu tun habe, als irgendwelchen
Leuten Theatergegenstinde zu tiberlas-
sen. Herr Hecht, der Verwaltungschef,
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leistete mir gelegentlich Beistand.
»Weisen Sie das an’“, fragt Gruber ge-
reizt Herrn Hecht. ,,Wenn’s den Thea-
terablauf nicht stort”, antwortete die-
ser. ,,Es stort aber den Theaterablauf”,
briillte Herr Gruber.

Mit dem Bakschisch ist es so eine Sache.
Die Zehn- oder Zwanzig-Mark-Schei-
ne, die man manchmal eingerollt fiir
kleine Gefilligkeiten iibergibt (oder
die sich der Betreffende dann beim
Hiandedruck aus der Hand krallt) er-
halten Freundschaft und zukiinftige
Gefilligkeiten.

Nur zu Herrn Gruber war von Freund-
schaft nicht die Rede. AuBerdem ist
ein Mensch, der auch gnadenlos seinen
Verwaltungschef zusammenstaucht,



nicht jemand, dem man 50 oder 100
Mark hinlegt. Es stand zu befiirchten,
dafB dann die Scheine, in tausend Fet-
zen zerrissen, auf dem Fullboden lagen.
Und dann war jede Ausleihe in aller
Zukunft vorbei. Endgiiltig. Das wire
fatal gewesen, sehr fatal. Ich brauchte
immer wieder etwas vom Stadttheater.
Wie soll man diesem Kraftwerk an
Rohheit beikommen, wie sein hartes
Herz anriihren? Anriihren, genau — aber
wie? Ich kaufte in der Theater-Kondi-
torei ,,Frick ein winziges Blitterteig-
brezchen, hiibsch in Zellophan gewickelt
und mit einer Schleife versehen. Ein
Mitbringsel. Ein Mitbringsel ist keine
Bestechung — da wird mir jeder Recht
geben.

Ich begab mich wieder in das Ost-Kom-
missariat in der Drei-Mohren-Gasse.
,Herein“, knurrte es aus dem Biiro des
Technischen Leiters. Ich legte das
Brezchen mit der Schleife schiichtern
an den Rand des Schreibtisches. Gru-
ber, in einen Plan versunken, wiirdigte
mich keines Blickes. , Dal} Sie mir a
amal was mitbringen®, sagte der Kopf,
ohne die Augen vom Plan zu heben.

Ich jubilierte innerlich. Breze, du warst
meine Rettung. Das Herz der Finsternis
begann aufzutauen. Jetzt die Schulter
hingen lassen, eine mog-
lichst unterwiirfige Miene

aufsetzen, wie ein armer
Landpéchter mit elf
Kindern, der um Er-
lassung des Pacht-
zinses nachsucht.
,Herr Gruber,
ich weil3, es ist
nicht der
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richtige Augenblick, aber ist es mog-
lich®, fuhr ich fort, ,unter Umstinden,
einige alte Kulissen kiuflich zu erwer-
ben. Sofern es den Theaterablauf nicht
stort, natiirlich.” Herr Gruber stand
inzwischen an einem Schrank mit Pla-
nen und wandte mir den Riicken zu.
»Das ist moglich®, grunzte es aus der
Ecke. Seit dem letzten Schultag war
ich nicht mehr so erleichtert. Gruber
war vollig ausgewechselt, ging mit mir
ins Velodrom-Lager und zeigte mir Ku-
lissen, die abzugeben wiren. Er nannte
den Preis. Dann zahlte ich bei der Ver-
waltung ein und brachte ihm die Quit-
tung mit einem zweiten Brezchen.
Hauptkommissar Gruber, drei wilde
Haarstranen im Gesicht, schaute mich
kurz und kalt an, als wollte er sagen
,Ubertreiben brauchen Sie’s jetzt nicht".

Ball ‘83

Meine Bithnenshows hatten dazu bei-
getragen, dal} der Orphée-Ball berithmt
wurde. Aber der Orphée-Ball kam tur-
nusmibig, jihrlich, und so wurde auch
jahrlich eine Biihnenshow ,,gebraucht®.
Sie wurden zu ,,Auftragsarbeiten®. Sie
hatten nicht mehr das Feuer fritherer
Tage, wo begabte Laien unter Umstin-
den besser sind als Profis. Das Playback-
Verfahren nutzte sich ab.

Mein Interesse verlagerte sich auf Aus-
stattung. Der Orphée-Ball wurde jetzt
zu einer grollen elektrischen Eisenbahn
fir mich: Jedes Jahr aufzustellen, im
Kern immer das gleiche, aber immer
kommt was Neues dazu (Schranke,
Unterfiihrung, Kiosk, etc.).

Jetzt gab es ithn schon auf drei Etagen.
Im zweiten Stock war Caféhaus mit
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Streichorchester. Im Keller ging man
durch Berge von Styropor-Schnee in
ein Winter-Wonderland. Fiir dieses
Mal hatte ich mir einen Riesenluster
eingebildet. So grof3, wie es ihn kaum
zu kaufen, und wenn ja, dann nicht zu
bezahlen gab. Ich kaufte bei der Metro
ca. 55 kleine, kitschige Liisterarme,
auch Tuntenbarock genannt (heute
noch als Badezimmerbeleuchtung in
einigen Zimmern unseres Hotel zu
besichtigen). Die 1900 Mark habe ich
aus meiner Privattasche bezahlt, mei-
ner Firma war das nicht zuzumuten.

,lch habe gewuBt, daB Du wahn-
sinnig bist“, sagte Michael Laib,
»daB Du so wahnsinnig bist, habe
ich nicht gewult.*

Aber als dann der Liister aus groBen,
goldgestrichenen Metallreifen, von
Hans-Joachim Bleyer (,Bummi‘) mit
Metro-Tuntenbarock meisterhaft ver-
ziert, das Foyer im festlichen Glanz er-
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... trdumt von vergangenem Glany

strahlen lieB}, bereute ich den Wahn-
sinn keineswegs. Im Gegenteil — ich
fihlte mich wie Ludwig I1. Hier wird
nicht gerechnet, hier wird verschwen-
det. Mit der Orphéeball-Nutzung der
Proll-Reichen mit ihren popligen
BMW:5s und Rolex-Uhren hatte ich
ohnenhin nichts am Hut. Einer im
Land wenigstens muBte doch dafiir
sorgen, dal} etwas ,,sich nicht rechnet®,
keinen Vorteil bringt. Zwecklos schon
dasteht — nur fiir eine Nacht. Nun —
wenn’s niemand anderer macht, mul3
es eben ich sein.

Die Leute haben sich aber 1983 nicht
besonders amiisiert. Die neuen Raume
konnten nicht gentigend Menschen
zum Bleiben einladen, so daf3 ein
Stimmungsherd entstanden wire,
durch den wieder andere geblieben
wiren. Wenn alles rennt, und alles
glotzt, entsteht eben nirgendwo
Stimmung.

»,Schon und cool® titelte die WOCHE
in einer Ball-Nachlese. Das war vollig
richtig gesehen von Rosi Thoma.



Der Ball ‘83: Wirtschaftswunderatmosphire, extra cool

Eine gedankliche Pause schien ratsam.
Auberdem ersffnete 1985 das Scala,
bei dessen Ausstattung ich engagiert
war. Der Orphée-Ball fiel zwei Jahre
aus: 1984 und 1985.

Ball ‘86

1986 gab’s doch noch einen Schritt ins
Gigantomanische. Wir lieBen Emo
Waurster den halben Orphée-Hof iiber-
dachen. Seine Arbeiter Fritz und ,Kno-
del” werkelten zwei Wochen lang. Das
Gertist wurde acht Meter hoch und
mit Planen zum groflen Zelt verwan-

delt. Man konnte auf dem Kiichen-
dach Sekt trinken.

Am Freitag Mittag stand plotzlich das
halbe Ordnungsamt mit Feuerwehr und
Bauaufsicht mitten im Tohuwabohu der
letzten Ballvorbereitungen. Der Grund
hierzu war denkbar banal: Niemand
hatte die Truppe gerufen. Und sie wiren
auch nicht gekommen, wire nicht am
Haidplatz ein Ortstermin gewesen, um
die Narragonia-Biithne abzunehmen.
Auf ihrem Riickweg waren dummer-
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Technische Leitung: ,,Chico” und Uwe

weise die Tore der Nachbarhauspassage
verschlossen. So nahm das Unheil sei-
nen Lauf durch den Orphée-Hof. Ich
wurde gefragt, was hier eigentlich los sei.
»Naja, heute abend ist eben Orphée-
Ball, sagte ich. Ich wurde daran erin-
nert, dal} tberhaupt keine Genehmi-
gung fiir den Ball vorliege, schon gar
nicht fiir Keller, Foyer, zweiter Stock
und das Elefantenzelt im Hof. Meine
Rechtfertigung, auch die letzten Jahre
keine Genehmigung gehabt zu haben,
war keine gliickliche Entgegnung. Nach
zihestem Ringen wurde unter erhebli-
chen Bedenken und mit verschiedenen
Auflagen eine Genehmigung erteilt.
Der wunderbare hellblaue Seidenhim-
mel muBte aus Brandschutzgriinden
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entfernt werden. Uwe und Chico, die
Technischen Leiter im grauen Kittel,
stellten ihre Weizen beiseite und stiirz-
ten sich in die SchluParbeiten. In der
Phase des heilen Ringens um die
Abnahme hatten sie Zwangspause am
Orphée-Tresen.

Bei dem Ballgiisten am Abend war
deutlich sichtbar ein Zeitenwechsel
eingetreten. Nicht mehr die alten
Regensburger Patrizierfamilien, die
Groh, Zélsch und Burghardt, die Neu-
ner, Gotz, Seeberger oder Biiltzings-
l6wen dominierten den Ball, sondern
die neue junge Scala-Schickeria. Im
Keller heizte Bruno Feldmann ein, der
neue DJ-Star vom Scala. Julia Zitzls-
perger mit silbernem Klatschhaar und
Sonnenbrille war gleichfalls vom
Scalatresen an die Kellertheke ausge-
liechen. Eine Bithnenshow gab es nicht
mehr.



Ball ‘87

1987 wurde es noch einmal ganz toll.
Das Plakat war gut, die technischen
Vorbereitungen exakt. Alles ordnungs-
gemill genehmigt, beheizt und schon
ausgestattet.

So sicher wie das Amen in der Kirche
gehorte auch alljihrlich ein saftiger
Streit mit Frau Jerusalem zum Orphée-

0?7627{} '
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Die Inspiration fiir das ‘87er Plakat

Ball-Ritual. Genauso aber die knappe
Verstohnung, 24 Stunden vor dem Ball.
Das war auch bitter notwendig, denn
bei ihr war immer Kiinstlergarderobe
und die Anzahl der Kiinstler war 1987
stattlich. Michi Jerusalem versorgte sie
mit Hingabe.

Jenny Evans und die polnische Super-
band ,,Sami Swoi“ heizte den Leuten
ein, dab die alte schwarz-goldene
Roithmeier-Dekoration (bon appétit
mit einem p geschrieben!) bebte und
der blutrote Seidenhimmel in Wallung

Franz Kerscher, nicht mehr vollstindig niichtern Kiinstlergarderobe Jerusalem




,Cabaret Paris — die ganze Stadt ein Stindenfall ... *

geriet. Familie Wingerter saB} als Kat-
zenfamilie auf dem im Gertstbauver-
fahren eingezogenen ersten Stock.
(Das Elefantenzelt entfiel dieses Mal.)
Peter Baumler hatten wir die Foyer-
Bar tibergeben, da er nicht mehr Ball-
gast sein wollte. Dasselbe Problem hat-
te auch consigliere Ewald E Er erhielt
die Bar ,,Chez Ewald“ im zweiten Stock,
im Erbbaurecht fiir 33 Jahre. Marion
und Joe machten das Kaffeezelt ,ganz
s}, (wie die Geschiftsfiihrerin eines
Regensburger Lokals sagen wiirde).
Die Kellerwinde schwitzten unter
Brunos Scheiten, die er in das Disco-
feuer warf. Maxi Pfauntsch glanzte mit
ithrem Kramerladen ,Appolonia Hasen-
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Consiliere Ewald F. erhielt das ,,Chez Ewald“
im zweiten Stock

ohrl®. Jochen Nub fuhr rufgeschwirzt
mit Bergmannshelm zum letzten Mal
in seinen vertrauten Stollen, bevor er
zu den Tropfsteinhohlen von ,moulin
de la rose” gerufen wurde. Wollo, als
eisgrauer Victor Lazlo, betreute das
Caféhaus, lang bevor er zu den Hohen
des ,,Gaffel“-Berges gerufen wurde.

Alles gute Voraussetzungen, aber letz-
ten Endes nicht wichtig. Die grof3e
Uberraschung waren die Ballgiste. Die
waren diesmal groBartig. Altere, Jiin-
gere, Patrizier, Schickeria und traum-
haft hiibsche Frauen. Nie vorher und
nicht nachher waren so viel phanta-
stisch maskierte Leute da, gut drauf
von Anfang an. China-Pit spielte mit
Frieda im Keller. Das Stadttheater-
Ballett brachte mit ,Money* aus
»Cabaret" eine furiose Einlage. Ich war
sehr stolz auf die tollen Tanten.

Und ich? Ich selbst raffte mich mit
Bruno noch einmal auf. Wir zogen
eine rasante Biihnenshow ab, zum
ersten Mal seit sieben Jahren wieder



Der Ball 1988 war nicht so toll — eine Reihe von Pannen, sonderbare Leute ...

im Orphée (die Shows der letzten Bille
hatten immer auf der Sudhaus-Biihne
stattgefunden). Die vertraute Luft tat
uns gut: ,Don’t stop the Carnival” sang
Harry Belafonte in unserer SchlubB3-
nummer. Als ich, als wilder Mann, mit
Nasenring, Bastrock und Holzrassel,
von der Biihne sprang, landete ich in
den Armen von zwei Streifenbeamten.
,Leiser machen!“ war gefordert. Sicher
ein amisanter Anblick fir die Ball-
giste: Ich in meiner Zulu-Kluft, zwei
Griine um Nachsicht bittend.

Ball ‘88

Der Faschingsball war denkbar doof.
Alles lief schief. Uberall flogen die Si-
cherungen. Die Heizung fiel aus. Uber-
fillt mit vollkommen schrecklichen
Leuten. Ein Wunsch keimte in mir ...

77

| A1
x I

Créperic

De Auedc-ko‘}ati(;ﬁ 1989
Ball ‘89

Gut, diesen Ball mufl man noch ma-
chen. 1789 - 1989. Das war ein ,,Mul}“
fiir ein franzésisches Lokal im Jahr der
Revolutionsfeiern. Das Motto palite:
Der Sturm auf die Bastille. Wieder war
alles prichtig ausgestattet. Noch ein-
mal sang Jenny und Biumler stand an



Jean Lannes
Marschall von
Frankreich und
Herzog von

Montebello.

4 Beim  Sturman-
. griff auf Regens-
burg am 23. April

: 1809 packte er
eine Leiter und rief den z6gernden Soldaten
zu: ,lhr sollt sehen, daf euer Marschall noch
Grenadier ist!" Regensburg wurde darauthin
genommen. Vier Wochen spiter, am 22. Mai

1809 fiel er vor den Toren Wiens in der
Schlacht bei Aspern.
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Ziigellose Komodlantmnen:
Claudia Schwerdtfeger und Partnerin

seiner Foyer-Bar. Als alle Ballgiste voll-
standig und ausschlieBlich im Einheits-
look blau-weil3-rot kosttimiert erschie-
nen, dachte ich an Marschall Lannes .
,»Es ist genug, Sire", sagte er, nach dem
entsetzlichen Gemetzel von Aspern, bei
dem ihm beide Beine amputiert wur-
den. Es reicht wirklich, dachte ich mir.



Schon
eines der ilte-
sten, einfach-
sten Lebe-

wesen die-
ser Welt,
das seit
vielen Mil-
lionen Jahren existierende Pantoffel-
tierchen ,,weill* etwas von dieser Welt:
Wenn es in einer Richtung nicht wei-
tergeht, mull man eine andere ein-
schlagen. Der Homo sapiens richtet
sich oft nicht nach dieser Erkenntnis,
ob es sich um Gartenfeste, Biirgerfeste
oder Faschingshille handelt. Beim
Orphée-Ball haben sich die Bithnen-
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shows tiberlebt. Die pompose Ausstat-
tung schuf auch nicht ein ,Mehr* an
Stimmung. Man hitte jetzt neu begin-
nen missen. Ganz anders, in einer
Autobahnunterfithrung zum Beispiel.
Aber warum? Warum wir, warum ich?
Soll der Nachwuchs Parties machen,
wenn er welche braucht. Der Orphée-
Ball war eine personliche Leidenschaft.
Und der Grund fiir sein ,,Aus® ist eben
das Ende dieser Leidenschaft.

Wird etwas zum Mythos, hat es einen
recht angenehmen Doppeleffekt:

1. Er wirkt tiber die Jahre weiter und

2. mul} man ihn — per definitionem —
nicht mehr unter Beweis stellen.






Anton der Letzte

as Orphée machte sich. Die ‘81

fertiggestellte Disco ,,.Sudhaus“
hatte durchaus positiven Effekt: ,,Sei
doch froh, wenn amal a schéne Frau
durchgeht — das stort niemand®, zer-
streute Havi meine Sorgen um das

Wohlbefinden der Kundschaft.

Er hatte wohl recht, auch biirgerliche
Parchen haben — wie alle Leute — gerne
was zu schauen und zu wispern. Auch,
oder vielleicht gerade am Samstag-
abend, wenn sie sich mit einem anderen
Parchen zum Essen verabredet haben.
Vielleicht fehlte dem biirgerlichen Pir-
chen am Samstag und an anderen Aben-
den noch eine Kleinigkeit zum Gliick,
nachdem Kellner Werner, vormals But-
ler bei Lord Escoint d’Escoint, selten
eine Miene verzog. Werner war nicht
eisig, nur eben nicht volkstiimlich. Dem
Lord war das wurscht, aber nicht allen
Regensburgern. Spriiche wie ,Is’ nix
g'scheits mit dem Wetter, gell? oder
»Wie schaut’s im Parkhaus aus, is’ scho
recht voll? waren seine Sache nicht.
Die des Wirtes auch nicht. Wer immer
dieses Bediirfnis nach Ansprache noch
ungestillt in seiner Brust trug — jetzt war
Abhilfe denkbar. Ein neuer Stern ging
am Talente-Himmel des Orphée auf:

HAuton der Letzte

ist der Titel eines Hans Moser Films.
Darin spielt Hans Moser den Major-
domus (Chef der Dienerschaft), der
beharrlich alle Neuerungen des Grafen
torpediert.

81

Vor dem Sdhaus

Eigentlich such-

te ich nur einen
Thekenmann fir *
ein- bis zweimal ™
die Woche. Mei-
ne Nachbarin,
Frau ,,Altstadt-
café”, kannte
jemanden. Ich
wurschtelte
irgendwas im
Thekenkammerl und sah einen schlan-
ken jungen Mann im Hintergrund. Ich
ging zu ihm und gab ihm die Hand.

Distinguiert: Butler Werner

»oiezen tun wir uns hier nicht*, sagte
ich zu ihm. Was heif3en sollte, daB} im
Orphée das ,Du* mit allen Teilen des
Personals tiblich war. Anton antworte-
te fast erschrocken: ,,Sitzen, na, sitzen
tu ich eigentlich nie, i bin immer zu-
gange, bis i umfall’!“

Das war unsere erste Unterhaltung.

Anton wurde Thekenmann, vorlaufig
ftr zweimal pro Woche. Er hatte ja
schon einen Fulltime Job. Er arbeitete




tiglich von 9 bis 18 Uhr im Lokal ,, Alt-
Niirnberg” im Donau-Einkaufszentrum.
Auberdem war er noch Hausmeister
und Versicherungsvertreter. Wenn er
abends Thekendienst hatte, kam er in
der Frithe um 6 Uhr zum Einrdumen.
Die Putzfrauen wunderten sich nicht
schlecht; solchen Eifer waren sie im
Orphée bislang nicht gewohnt.

»Obends werd’s ma imma zu knapp*,
sagte er in seinem typischen gequetsch-
ten Salzburgerisch. Er beschrieb mir
seine Weckvorrichtung zu Hause: Ein
riesiger Schepper-Wecker steht in einer
Blechschiissel, gleichzeitig geht zur
Weckzeit ein Halogen-Scheinwerfer an.
Er wird eine verstindnisvolle Frau ha-
ben, dachte ich mir. Er kam ja aus dem
Salzburger Land. Seine Lehrzeit durch-
lief er im Hotel ,, Tenne® in Kitzbiihel.

Seine personliche Note: die rote Fliege

Er sagte ,Mak* statt Mark. Und ,,Quak"
(wie Donald, die Ente), wenn er Quark
meinte. Er sei immer ,,'rum g'schtoB’n
worden® und eigentlich ,sehr liebebe-
diirftig”. Diese Liebe hoffte er von sei-
ner Frau Elke zu erlangen. Aber ,sie is
a schwierige Frau, ganz a schwierige
Frau®.

Wenn Anton zum Thekendienst kam,
brauchte er nur seine rote Schleife um-
zubinden. Fertig und los ging’s. Er war
blitzschnell, genau und hatte den klei-
nen Spruch parat, den viele zu schit-
zen wuldten. Er hofierte die Giste, er-
zihlte von Monte Carlo und viel Inti-
mes iiber seine Vorderreifen. ,Die Luft
im Einkaufszentrum macht ma zu schaf-
fen, so zu schaffen ...“. Die Luft vom
Orphée tat ihm besser. Anton war ein
Profi. Das merkte jeder und seine Leis-



tungsbereitschaft notigte allen Respekt

ab, auch denjenigen, die ihn vielleicht
zundichst nicht so sehr mochten.
Andererseits war auch das Orphée ein
vorziigliches Forum fir Anton.

Was will so ein Mann im Donau-Ein-
kaufszentrum, im Trachten-Westerl,
auller vielleicht Max Vielberth erfreu-
en! So ein Mann will nach oben. So
einer will die Nummer 1 sein. Und
zwar unumschrinkt. 1985 gab Anton
seinen ,,Alt-Nirnberg-Job* auf. Haus-
meister und Versicherung hatte er be-
reits an den Nagel gehingt.

Am 4. September 1985 wurde Anton
Weissenbacher, der Geschichtsschrei-
bung besser bekannt als ,Anton der
Letzte®, in der Stiftskirche ,,Unserer
lieben Frau zu Namenlos* am Unteren
Wohrd, zum Geschiftsfihrer geweiht.
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Eine stille Leidenschaft

Er wurde von Reinhard gesalbt, von
Michael eingekleidet. Hanni wusch
ihre Hinde in Unschuld. Ich sprach
die alte Formel, mit der die Merowin-
ger seit dem Jahr 426 n. Chr. ihre
Hausmeier weihten: ,Empfange von
mir die rote Seidenfliege. Trage sie zu
Ehren des Orphée, dessen Geschiifts-

fithrer Du nun bist.“



Die Chefs traten von jetzt an etwas in
den Hintergrund und wurden zu einer
Art Stiftungs-Beirat. Mir palite es auch
ganz gut, weil es mir ziemlich schlecht
ging damals, und Anton es mir ermég-
lichte, daB ich es mir in Ruhe schlecht

gehen lassen konnte.

Wir telefonierten jeden Tag minde-
stens zweimal, auBer am Donnerstag,
da kam gewohnlich ein dritter Anruf,
weil ich die Speisekarte zu schreiben
hatte. Wiahrend der Ara Anton eigent-
lich meine Hauptaufgabe.

Der allmiichtige Hausmeier, das war
Anton in der Tat. Er kiimmerte sich
um alles und jedes: Er stand Montag

frith um 7 Uhr 30 als erster Kunde in

der Metro, erledigte den gesamten

Der , Turm" —
Zentrum des
Brunches

Firmeneinkauf mit Milchwerk und
Weinlager. Er holte die Schmutzwiische
aus den Lokalen und verteilte spiter
die saubere. Er rechnete ab, machte
die Dienstplanung — auch fiir die Kiiche
— und fiillte das Wechselgeld auf. Er
kontrollierte Lager und Kiihlhiuser,
wartete die Kaffeemaschine ganz alleine,
holte Ersatzteile aus Miinchen und
baute sie in der Nacht ein. Er lief zu
Tengelmann, traf Putzfrauen und Fens-
terputzer und fuhr Buffets zum Bestel-
ler. Er brachte der Kiiche geschliffene
Messer, und dem Service geschliffene
Umgangsformen bei. Aullerdem
arbeitete er selbst dreimal die Woche
an der Theke und stamperte die Bedie-
nungen, was von denen oft miBliebig
bemerkt wurde. Er war manchmal
ungerecht und seine Eitelkeit verhin-
derte, daB andere Hirsche am Platz
auftauchen konnten.

Aber im allgemeinen sah er richtig,
wer etwas auf dem Kasten hatte und
wer nicht. Nach heftigem Streit war er
nicht nachtragend. Er verlangte viel,
aber er verlangte von sich selber auch
viel.

Beim ,,Brunch® arbeiteten Anton und
ich zusammen. Der Brunch war 1983
entstanden, wegen des damals etwas
trigen Geschiftsgangs, und weil es mir
als No-family-man an Sonntagen ziem-
lich langweilig war.

Wir muBiten spitestens um 9 Uhr da
sein, denn um 12 Uhr standen nicht
selten an die 90 Leute vor der
Tiire. Anton begab sich in den
Service — ich in die Kiiche. Dort
leistete ich ,niedere Arbeiten”,

wie Petersilie hacken fiir Abbi. Aber



auch ,hshere, wie Friichte schilen fiir
die Obstplatte, Schinken- und Kise-
platten anrichten, Salate dekorieren.
Wenn Anton mit Theke und Restau-
rant fertig war, wurde der , Turm® auf-
gebaut. Der ,, Turm” war auch ein Relikt
der ,Hofkonditorei Adolph Schiirn-
brand“: Ein dreistockiges, zentner-
schweres, rundes Monstrum, das
urspriinglich der Verkaufsforderung
von Katzenzungen gedient haben mag
(Habib, spiter Nachfolger Antons als
Brunch-Meister, stohnte sehr, wenn er
die Teile allein zusammensetzen mulite).
Die Bodenplatte war ein geschlossener
Ring von einem Meter Durchmesser.
Die rollten wir aus dem Lager ins
Orphée, im Laufschritt, wie Zirkus-
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Seltene Brunchgdste: Oberlandesrabbiner Dr. Gerd B;A'rger, Bacchus Helge und Freunde

Arbeiter in die Manege. Uns fehlten
nur die roten Uniformen; Popcorn und
Programme verkauften wir ebenfalls
nicht.

Die letzten fiinf Minuten vor der Off-
nung frithstiickte Anton am Tresen,
withrend er gleichzeitig die ersten
Kaffee-, Milch- und Teekannen, zur
Schlachtordnung aufgereiht, in ihren
Bereitstellungsriumen antreten lieB.
Dazu lief O3, der am Sonntag zwischen
11 und 12 Uhr immer eine volle
Stunde lang Juristen-Ratschlige zu
Haftungsanspriichen fur komplizierte-
ste Vorfille des menschlichen Daseins
lieferte. ,Die Hausfrau Elfriede Stiilp-
nagel in Ottakring machte mit dem
Biigeleisen einen Brandfleck in den



Dé jeuner & la Anton: Fleischsalat, Marmelade und sonst
noch einige Sachen, die nicht recht zusammenpassen

Arbeitskittel ihres Mannes. MiiBte
jetzt nicht die Firmen-Haftpflicht ein-
treten, da doch das Biigeln des Firmen-
kittels mit mindestens 200 Grad mog-
lich sein miiite? Das waren noch die
harmloseren Fille. Ich erinnere mich
noch genau an diese Sendung, weil sie
jeden Sonntag zur selben Zeit lief,
wihrend ich
den ,, Turm* be-
stiickte. Und
weil es mir un-
moglich war, sie
Anton auszure-
den, obwohl ich
sicher bin, dafB
er in seinem
Vorbereitungs-
stref}, wobei er

O3 hat wunderbar
geholfen ...
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nebenher noch ein Marmelade/Fleisch-
salat-Friihstiick einnahm, unter Ga-
rantie nichts, aber auch gar nichts von
den Ratschldgen der Experten mitbe-
kommen hatte.

Wenn wir um 12 Uhr die Tiire auf-
sperrten, stiirmten oft gleichzeitig an
die 90 Leute das Lokal, suchten nur
kurz ihren Sitzplatz, griffen sich dann
aber sofort einen Teller und begannen,
das bertihmte ,,Preis-Leistungs-Verhalt-
nis“ auszuschopfen.

Die Fiitterung dauerte gute zwei Stun-
den. Wenn ich dann gegen 14 Uhr mit
groBem Brimborium (Licht, Musik,
Sternwerfer) die Eistorte brachte, und
sie an meine lieben Giste verteilte,
traumte ich manchmal.

Statt mit einer Eisbombe komme ich
das nichste Mal in Gummistiefeln und
mit Plastikschiirze und werfe aus
einem Kiibel Fischhappen unter die
Leute. Ich war sicher, sie wiirden wie
die Seehunde hochspringen und die
Fische fangen. Anschliefend konnte
dann Anton den Saal mit einem
Feuerwehrschlauch durchspritzen.

Das traumte ich aber nur, wir lieBen
das Brunch immer ganz brav ,austrop-
feln®. Dann verriumten wir das Zirkus-
Inventar bis zur nichsten Vorstellung.
Ich ging zu Bett, Anton schaute For-
mel 1 zu Hause.

Dal} es einem Knaben, der sich so in
die Riemen legt, gestattet sein muB,
den Ort seines Fleifles auch zum Ort
seiner Selbstdarstellung zu machen,
finde ich naheliegend. Warum soll er
nicht mit Cappuccinos im Arm ein
wenig durch die Boutiquen gockeln.



Mich storte das nicht.

Und seine rechtslastigen Volks-
spriiche storten mich auch nicht,
befriedigten gelegentlich meine
eigenen spielligen Bediirfnisse.

Jedenfalls war er mir lieber, als
all die flauen Kulturteilnehmer,
die bei uns verkehrten, die nun
yspontan und sensibel® gewor-
den waren, nachdem sie frither
spolitisch® waren.

Aulerdem konnte ich die Rolle
des Grafen spielen, die, wenn

der Majordomus mit Anton
besetzt ist, eine angenehme

Rolle ist, das kann ich versichern.

Auch deshalb mochte ich Anton.

Triume eines Kneipiers
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Ich war Kellner im Orphée

heute Nachrichtensprecherin

bei VOX, Hamburg

I Bl i I ..r."y.{ J

Bianca Seidl heute Mutter von zwei Buben,
Regensburg

|

Andreasa Ehl heute bei Firma ,,Wein und mehr*,
Regensburg
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Richard Falzmann heute Studienrat, Regenburg

heute Vertriebsassistentin und Mutter,
Leverkusen

Barbara Spenner heute Maskenbildnerin, Wiirzburg
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Michael Kellndorfer heute Geschiftsfithrer des ,,Café
1900, Regensburg

Fintyitts -

karten

Bruno Feldmann heute Kulturmanager. Koordinator von

,1000 Jahre Karthaus“, Regensburg

Stefan Kronthaler heute Consultor de vendas, Lufthansa
Cargo, Rio de Janeiro
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Ingrid Riesz heute Sekretirin in einem
Architekturbiiro, Regensburg

Kerstin Radler heute Rechtsanwiltin , Regensburg

Joachim Bleier heute Silberschmied, Stuttgart
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Harry Konig heute Metallbau-Werkstatt, Diisseldorf

Martina Kerscher heute eigene Bickerei, Kotzting
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Anette Sitzenstuhl heute Frau Scheurer, Mutter von zwei
Buben, Schierling

heute freie Journalistin, Miinchen

Steffanie Miiller heute BRildredakteurin
bei FREUNDIN, Miinchen
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Christine Federlin heute mamam in Bruxelles

Eva Eckert heute Assistentin des Intendanten bei
»Europiische Wochen*, Passau

Denis Rudolph heute SCAN AUDIO Licht & Ton,

Berlin
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Christine Rauscher heute KMK Wirtschaftspriifung, Paris

Werner Weild Kellner im Orphée damals wie heute,
Regensburg
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Feste und Leute

as System Anton war eine Mog-

lichkeit. Sicher nicht die einzige
und ausschlieBliche, sicher gibt es an-
dere Methoden, die genauso gut funk-
tionieren. Ein populidres Wirtshaus
braucht das Zusammenwirken verschie-
dener, auch unterschiedlicher Krifte.
Es hat ja auch unterschiedliche Giste.

Habib Slim, der tiberaus charmante
Tunesier war ein Publikums-Liebling
(Habib heiBt auch auf Arabisch ,Lieb-
ling") der 80er Jahre. ,Gelln’s, Sie
licheln gem, Herr Habib®, meinte
lichelnd eine Dame. ,Ich lache immer®,

sagte Habib lichelnd.

Nicht nur ldcheln tat der andere ménn-
liche Hauptdarsteller der 80er: Johan-
nes Marchl. Manchmal war gar nicht
gut Kirschen essen mit ihm. ,, Auf
geht’'s Midels, was ist aus?”, war sein
geftirchteter Spruch an die Kiiche kurz

Es ist eingedeck.
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vor 18 Uhr. Zu Recht. Hannes nahm
seinen Job ernst, interessierte sich zu-
erst fur seine Géste und dann erst fiir
die Empfindlichkeiten seiner Kollegen.

Service-Leute, die nie Arger mit der
Kiiche haben, sind meist nicht beson-
ders engagiert: Schmuse-Kursler, die
ungestort durchkommen wollen. Nie
erfahrt man von ihnen eine Reklama-
tion. Nicht so bei Hannes. Er sagte
immer deutlich, was er gut, und was er
schlecht findet. Wenn er arbeitete,
waren nur zwei Dinge wichtig: Der

Gast withrend und der Gin Tonic nach
der Arbeit.

Ein guter, betreuender Service, wie er
durch Habib und Johannes stattfand,
wurde fiir uns wichtig, als sich im Laufe
der 80er Jahre eine besondere Orphée-
Qualitit herausstellte: Am 17. Juni ‘82

veranstalteten wir fiir 120 Personen




Gerti Lautenschlager und Thilo Fuchs mit Trauzeugen Elke
Wagenknecht und Dr. Bernt Meyer
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ein Journalisten-Essen der FDP-Land-
tagsfraktion. Die Giste salen im Lokal
und im blumengeschmiickten Haus-
gang, schon eingedeckt, ein Brunnen
plitscherte. Die Kéchin Maria machte
Crépes im Freien und war nebenbei —
wie die Veranstalterin lobend bemerk-
te — eine ausgezeichnete Kindergirtne-
rin. Die Kinder zeigten ihr Kunststiicke
und aBen Crépes mit Zucker und Scho-
kolade. Kiiche und Service waren gut
organisiert, der Ablauf ziigig.

Jetzt war uns klar, was eine Stirke von
uns war. Ein Fest — ein Fest als Gesamt-
kunstwerk. Wo das Essen wichtig, aber
eben nicht alles war. Wir kiimmerten
uns um das ,,Drumherum® genauso
griindlich. Das unterschied uns vom
»Konigswiesener Hof oder wie die gas-
tronomischen Grof3betriebe alle heifen.

Die Worter ,,Erlebnislokal” und ,Event"
gab es noch nicht. Als erster schenkte
uns Thilo Fuchs das Vertrauen, der im
August ‘83 Gerti Lautenschlager hei-
ratete. Beide heirateten das dritte Mal.



65. Geburtstag von Dr. Johan Vielberth

Es gab ein sommerlich-mediterranes
Buffet. ,Neli, bitte nichts mit Essig an-
machen, nur mit Zitronensaft.” Die
Bitte der Braut wurde erhort.

Kennengelernt hatten sich die beiden
ebenfalls im Orphée. Und zwar am
Samstag, den 27. November 1982, vor
dem Ersten Advent am Fenstertisch
zur Unteren Bachgasse. Das weil} ich
genau, weil es einer dieser endlosen
Samstag Mittage war, wo ich die alte
Stammclique schon mal allein im
Orphée sitzen lie}, wenn es mir zu
lange dauerte. Ich sperrte nur die Vor-
dertiire ab (iiber die Hintertiire konnten
sie zur Toilette) und ging nach Hause.
An diesem Nachmittag war ich geblie-
ben. Draullen liefen Leute mit Weih-
nachtsbiumen vorbei und ich spielte
drinnen Musik aus ,,Zar und Zim-
mermann®. Wir grolten gemeinsam:

»Diese ausdrucksvollen Ziige,
dieses Aug’ wie ein Flambeau,
verkiinden meines Geistes Siege,
ich bin ein zweiter Salomo.
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Hochzeiten im Showmilieu:

Ursula Gaisa und Berhard Kreutzer

Die jungvermdhlten Feiners
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Hochzeit GramlfHauser

Ulbrich und Bernd Kru

ol
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Geburtstag Elina Démges

Christian und Ursel Bauer

T&T Brauerei-Chef Dr. Hahl im Gesprich mit
Dr. Dr. Memmer, Chef der T&T Gesamtverwaltung
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Hochgeit Ulrike Bauer Die Geschichte der U.

Geburtstag Dr. Rass



Lanas Papa Albert Josipovic in Verzickung

Hochzeit Wahnschaffe/Graf






Leute im Orphée
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Horst Hanske

Zeichnungen auf Tischpapier
Heute im Besitz der Stidtischen
Museen Regensburg



















Ein zackiges Silvester

Bevor wir daran gehen konnten, in
groflerem Umfang Feste fiir andere
zu machen, mufiten wir erst eigene
Erfahrungen machen.

Dies geschah an Silvester.

Silvesterfeiern waren in den Orphée-
Griinderjahren ein ziemlicher Horror.
Wochenlange Diskussionen um Menii-
folge und Tischdekoration. Teure
Speisen, teure Weine.

Als dann der Abend kam, kam auch
die Qual. Meistens kommen ja zu Sil-
vester keine Stammgiste, die auf ver-
trautem Terrain zur Stimmung beitra-
gen, sondern gut gekleidete Bad Ab-
bacher als schweigende Mehrheit.

Gut, das Essen war gut, die Weine bes-
ser als sonst. Aber die Atmosphére:
Trige, schwer und heil3.

Die Kiiche brauchte zu lange mit ihren
Gingen. Die Kellner hatten nichts
rechtes zu tun, leerten sogar Aschen-
becher — im Orphée der pure Luxus.

Die Luft war zum Schneiden. Die Giste
warteten auf den nichsten Gang, tran-
ken den teuren und schweren Rotwein
und ermiideten zusehend in der Kon-
versation. Als sie dann zwischen den
Géngen anfingen, Espresso zu bestel-
len, um die schlimmste Miidigkeit zu
bekdmpfen, wuBte ich: Eigentlich wol-
len sie nur noch raus. Aber sie hatten
bestellt und muBten bezahlen; folglich
blieben sie auch bis zum Ende, ob es
ihnen nun Freude bereitet oder nicht.
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Ich fithlte
mit den
Gisten,
denn mir
ging es
genauso.
Und ich
konnte ge-
nauso we-
nig raus als
Gastgeber (damals jedenfalls).

Die Kiiche anzutreiben hatte wenig
Sinn. Sie war schon genug genervt
vom Dringen der Serviceleute. Sie
wollten es besonders gut machen, aber
das kostete Zeit, Wartezeit. Und die
Wartezeit driickte auf die Stimmung.
Was sollte ich tun? Auch Aschen-
becher ausleeren? Die waren ausnahms-
weise sauber. Vielleicht Fliegen fan-
gen! Nein. So ging es nicht. Wir
konnten keinesfalls so weitermachen:
Dieser trigen, heiflen Qual muBte ein
Ende bereitet werden, spitestens nich-
stes Silvester. Oder wir horen auf.

SchlieBlich kamen die Leute zu uns,
weil es bei uns ,anders* sein sollte.
Und was war?! Genauso ¢de wie in
irgendeinem gehobenen FreBtempel.
Um bei gutem Rotwein langsam einzu-
schlafen, brauchten die Giste wirklich
kein Orphée. Und mit dieser ,,Schoner

Essen“-Wallfahrt, die auch nicht perfekt
war, muBte Schluf} sein — endgiiltig.

Die Abwesenheit von Stammgisten,
die fir ,,Stimmung sorgen®, zu bekla-

gen, ist doch blédsinnig. Und die Ab-



Padre S‘.tefano‘; zdckedi, zackedi.’

bacher zu schmihen ist hochmiitig
und toricht. Sollen sie denn uns erhei-
tern! Die Aufgabe ist doch umgekehrt!
Wir miissen uns etwas einfallen lassen,
damit sich die Situation entkrampft.
Diese Selbstbetrachtung blieb nicht
ohne Folgen.

Wie so oft kam uns die Erinnerung an
Italien zu Hilfe. Wie schon konnten
da Silvesterabende sein. Zum Beispiel
beim ,,Zackedi“ in Sacrofano, in der
romischen Campagna. Die Trattoria
heiBt nattirlich nicht in Wirklichkeit
»Zackedi. Wir haben sie so getauft,
weil unser Freund, der ungarische Padre
Stefano aus der vatikanischen Propa-
ganda Fide, durch den wir das Lokal
kennengelernt hatten, beim ersten
Besuch vorwarnte: ,Du mufit aufpas-
sen. Vorspeise steht ohne Bestellung
sofort auf Tisch. Zackedi. Und dann
schon die nichste Gang. Zackedi.“ Es
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ging dort wirklich alles rasend schnell
von statten, eben zackedi, zackedi.

Beim ,,Zackedi“ saBen die Leute an
ihren Tischen, tranken auch ordent-
lich Wein, heil war es auch, aber sie
gackerten lautstark statt langsam ein-
zunicken. Teller, Bestecke, Gliser,
Weinflaschen standen in ziemlichem
Durcheinander auf den Tischen (das zu
tibernehmen wiire kein allzugroBes
Problem fiir uns, wuBte ich).

Aber die Kellner, die waren das Wich-
tigste. Nicht eingezwiingt durch K&L-
Stehkrigen mit Fliege, sondern mit
Jeans und Unterhemd bedienten sie
lachend in unglaublichem Tempo. Sie
berauschten sich geradezu an der eige-
nen Geschwindigkeit — Zackedi,
Zackedi. Und wenn die Ober solches
Tempo hatten, mufite es logischerwei-

se auch die Kiiche haben.

Es war wie Musik von Rossini: Rasant,

oberflichlich und herrlich.

Man befiehlt deutsch
Am 6.12.88 wurde die Orphée-Weisung

Nummer 7 zur ,Erstellung eines Silves-
termentis mit sidlichem Flair* den
Orphée-Bediensteten iibergeben.

Jetzt hatten wir ein Rezept fiir Silvester,
einen gangbaren Weg, um unsere lie-
ben, schrecklichen Mitbiirger zu ent-
krampfen:

1. Die Kiiche muf3 Speisen herstellen,
die schnell verteilt werden kénnen.
Deftige, siidliche Kost — notfalls Ein-
topf. Bocuse-artige Tellerdekoratio-
nen haben zu unterbleiben.
Schnelligkeit geht tiber alles. Um



23 Uhr muB der letzte Gang die
Kiiche verlassen haben. Gegebenen-
talls bleibt ein Gang weg, auch
wenn er in der Silvesterkarte ver-
zeichnet ist.

. Wasser, Wein und Brot muB von
Anbeginn in reichlichen Mengen
auf den Tischen stehen. Jeder Tisch

mulB einen WeiBwein-Kiihler haben!

. Nachschenken durch den Service
ist verboten, das ist den Gisten zu
iberlassen.

. Die Kellner diirfen nicht im Ornat,
d. h. mit weilem Hemd und Fliege
arbeiten. Jeans und weil3es

Unterhemd ist Bekleidungspflicht.

. An diesem Abend ist klassische

Musik verboten.
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6. Die Kellner sind verpflichtet, mit
den Leuten Kontakt zu haben, dabei

sind Witz und Tempo ausschlagge-
bend.

7. Vor Mitternacht muf} jeder Gast ein
Glas Sekt in Hianden halten.

Die Anweisung Nr. 8 wurde nicht
schriftlich gefafit, da sie nur fiir mich
bestimmt war. Der Wirt mul} gelegent-
lich in einer abwaschbaren Metzger-
Plastikschiirze mit Blutspritzern (wich-
tig) auftauchen, um bei den Gisten
eine Mischung von Befremden und
Belustigung zu erzeugen: Aha, der Va-
ter hat bis eben gewurstet und hilft
jetzt beim Abrdumen. Ja, in einem
Landgasthof miissen eben alle Fami-
lienmitglieder mithelfen! Genauso
wurde es gemacht — und funktionierte




Bierfilzlgondel mit Sternwerfern und Krachern

ausgezeichnet bis zum heutigen Tag.

Die Leute wurden nicht miide, obwohl
sie viel tranken. Das Essen kam ziigig
und schmeckte auch ohne Dekor-Pet-
versionen. Die Leute kicherten, gacker-
ten, prusteten und prosteten den
Unterhemden-Kellnern zu, die gele-
gentlich verstohlen eine Knallerbse
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unter die Tische schoben. Die Leute
rannten voller Freude zum Nachspei-
senbuffet und wieder zuriick. Als die
Zeiger der Orphée-Uhr auf zwolf stan-
den, wurde von unserem Special-
effect-man Michael eine Bierfilzl-Gon-
del mit brennenden Sternwerfern in
eine Luftballontraube gezogen, die mit
lautem Getose zerbarsten. Die Leute
fielen sich in die Arme, und busselten
sich ab. Als ,An der schonen, blauen

Donau® erklang, tanzte das ganze Lokal.

Wunderbar, dachte ich mir, das kann
so bleiben die nichsten Jahre. Es war
eigentlich besser, als beim ,,Zackedi*,
denn eine Bierfilzl-Gondel mit Stern-
werfern hatte der nicht.




Man denkt deutsch kraftwerke einfithren. Wir sind die Ko-

| . lonie, unsere Nachbarn die Missionare.
Warum brauchen wir Deutsche soviel ’

Urlaub, soviel Siiden, und zuhause bis Deshalb haben wir ,unserem Italiener”
ins letzte Dorf den (Stadtteil)-, Italie- den ,,Spanier®, oder gehen ,zum Grie-
ner”, auch wenn das Essen dort oft chen (,Franzosen*, ,,Vietnamesen,
teuer und keineswegs immer gut ist. usw.). Es geht um ein Wohlbefinden,
Weil wit zwar alle moglichen Eigen- das wir uns selbst nicht verschaffen
schaften besitzen, die der Welt als kénnen, nicht konnten, nie kénnen
typisch deutsch® bekannt sind, aber werden. Denn wir sind Deutsche und
kaum welche, mit denen es uns gelin- als solche abhingig fiir alle Zeit vom
ge, schlichte Lebensfreude zu ent- Lebensfreude-Export unserer Nachbarn.
falten, ohne Zwangsjacke und tberfliis- Deshalb brauchen wir uns gar nicht als
sige Rituale. Dieses lebenswichrige Devisenbringer aufzuspielen. Es ist ja
Gefiihl — die Lebensfreude — wiichst unser Bediirfnis, das andere befriedigen
nicht auf unserer heimischen Erde. mussen. ,,Stadtteil-Deutsche® sind mir
Deshalb miissen wir sie importieren, jedenfalls in Frankreich, Italien und
wie andere Reis, Biigeleisen oder Kern- Spanien unbekannt.

Silvester im Orphee
Grofies Menil S it @re,

Fiir unsere spiten Giste, die uns erst kurz vor Jahreswechsel besuchen

wollen, halten wir noch ein paar Schmankerl warm, und natiirlich
Champagner — kalt! Bis zum grofien Knall!

Vorbestellungen bis 23. Dez. und wieder ab 29. Dez. unter Tel. 5 29 77.
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28. Juli 1994 DIE WOCHE

Unauffiillig zwischen Cafe Galerie und Herrenkommode: das neue Hotel.

Das schénste Zimmer kostet 160 Mark pro Ubernacht

Da versammelten sich die 400 wichtigsten Regensbhurger

Regenshurgs 30. Hotel wurde
Freitag abend mit feinem Cham-
pagner am Kohlenmarkt, Ein-
gang Wahlenstrafle, erdffnet. Die
Neun-Zimmer-Herberge Hotel d’
Orphée mit Blick auf den Alten
Rathausturm und den Goldenen
Turm erhdht die Regensburger
Hotelbettenzahl von 3300 zwar
nur unerheblich um knapp 20
Schlafstellen, aber der Zugewinn
einer unvergleichlich anhei-
melnden  Herbergskultur ist
schon beeindruckend.

»lch habe noch nie ein bezau-
bernderes Zimmer gesehen”,
schwirmte eine reiche Regens-
burger Tochter und bestand dar-
auf, von Montag auf Dienstag im
Zimmer Nr. 3 ihre Hochzeits-
nacht zu verbringen. Michaél
Laib, ! Innenarchitekt und iiber-
haupt Autodidakt in vielen Bau-
techniken, neben Neli Firber der

Stilist der Namenlos GmbH, der .

Mann also, der dem Hotel die ge-
miitlich nostalgische Note aufge-
préagt hat, sagte zu. Er findet so
eine Premiere als Gliicksbringer.
Und so vergniigten sich als erste
Géste des Hotels das junge
Brautpaar im Paradezimmer Nr.
3.

In _knapp sieben Monaten
baute der Diplom-Sozialpad-
agoge Michael Laib das vorma-
lige Pfaff-Nahmaschine-
schaft zu einem der se’
Hotels um. Es ist spiir’
kein Hoteldesigne
war. Die ehems’
Schindelmeier.
50er Jahren -

chen in den 60er Jahren prakti-
zierten, als sie in Wohngemein-
schaften zusamrthenzogen, das
muf es fur die alteren Menschen
auch geben. Riistige Senioren als

Hotel- oder
denkt er.

Auch Neli Farber ist von der
Idee begeistert.- und hat sich
schon im zweiten Stockwerk ein
Zimmer reservieren lassen.

Wahrlich, es kommt die Zeit,
da wird aus einem Fenster Kon-
rad Farber im Bratenrock aus
dem Fenster hdngen und aus
dem anderen sein Bruder Neli
ungekdmmt im gestreiften Fi-
scherhemd. ,,Schau, die spinner-
ten alten Farberbrothers wieder
am Fenster", werden die Kids
auf dem Kohlenmarkt sagen und
vom Cappuccino nippen.

Pensionfiihrer",

Vorerst aber haben die Vor-
nehmen der Stadt noch grofBen
Respekt vor den Talenten der
Farber-Brothers. Das  zeigt
schon allein das Sommernachts-
fest im Orphée zur Hotelerdff-
nung. Ein Glanzlicht im Regens-
burger  Veranstaltungsallerlei
und eine dufte Ansammlung von
400 Regensburgern, die sich pro-
minent fiihlen, weil sie von Neli
Farbers Wohlwollen dazu auser-
koren waren.

AR~

t
tel

niert mit einigen Spektabilitdten
aus der Jurisprudenz, der Medi-
zin, der Unternehmer, der Mak-
ler und Immobiliensammler und
einem kleinen Zirkel sogenann-
ter Kiinstler.’

Aber wie Neli Firber das
machte, grofe Klasse! Die Hofe'
und Durchgénge an der Unteren
Bachgasse glichen einem groBen
Gelage in Trastevere oder dem
Fest nach dem ,Palio. delle Con-
trade” in Siena. f

Auf dem Dach der Kiiche
geigte das Salonorchester Valen-
tin, wéhrend die Schlanken un-
ter den Schénen von der ,medi-
terranen Vorspeise” nur nippten,
den Riicken gerade hielten und
hinter vorgehaltener Hand lach-
ten.

Neli Férber, in einem zu sei-
nen geladene Gésten konstrast-
reichen Outfit zwischen Schlaf-
und Tropenanzug, griff nach
dem Gelage in seine dramaturg’
sche Schublade und stellte
Herrschaften an der '
schen mit wob1+"
vor: ,Nebe-
der uns
ner 7
uns
I&

Wenige!
F
uk
Das neu
neue Ge.
Asylbewe
die illegal
gen sind i

pro Perso
Dreifache.

Vor kurzer
eine der letzts
der Oberpfal:
Kosovo-Alba
ner Bande a
siert, die den
ihrer Heim:
Fir 500 Mark
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Deutschland
beschaffte
Fiihrers
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Klappern gehort zum Handwerk

Orphée und ,,die WOCHE*

in Boulevardlokal braucht eine

Boulevardzeitung, in der tiber das
Lokal berichtet wird. Schon bei der
Vorerdtfnung am 18. Oktober 1977
testeten Harald Raab und Horst
Hanske unsere Crépes. Die WOCHE
und vor allem Horst Hanske blieben
tiber 20 Jahre unsere Begleiter. Wenn
wir annoncierten, dann nur dort.

Und wenn wir tiirkten, dann auch nur
dort. Das geschah schon ein halbes
Jahr nach der Eréffnung, als wir die
Urlaubsvertretung des Kochs als ,fran-
z6sische Meisterkiiche prasentierten.

Eine ,Brunch“-Anzeige geriet uns be-
dingt durch den Zeitpunkt ihrer Ver-
offentlichung zweideutig. ,Herr, es ist
Zeit.“ lautete die fette Uberschrift.
»Deine Werbung zeugt nicht gerade
von Pietidt", meinten Mutter und
Tochter Kroehling (Arzt in Laaber).
Ich verstand nicht. Spiter verstand
ich: Franz Josef StrauB3 war gerade
gestorben. Diese Anzeige geriet uns
wohl so gut, daf in der nédchsten Aus-
gabe der WOCHE ein anderes Lokal
mit einer Parodie unserer Anzeige
annoncierte.

Die WOCHE berichtete von Ereignis-
sen, Vorfillen und wichtigen Men-
schen. Uber manche Kulturschaffende,
die bei uns Gast waren — wie Helmut
Qualtinger — erschienen Artikel.

Das Veroffentlichte hat uns nicht im-

mer gefreut. Vor allem die Orphée-
Bille wurden in den journalistischen
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Nachlesen recht kritisch unter die Lupe
genommen. Einige Male hatte ich einen
gescheiten Grant auf Horst Hanske.

Nachdem aber alle anderen genauso
ihr Fett abkriegten (Schnupferball,
,Galerie*-Feste etc.), was mich immer
hoch erfreute, beschlich mich die Ein-
sicht, daB es wohl immer nur den Be-
troffenen stort, wenn er ,angeschossen‘
wird — und die anderen erfreut.

Gelegentlich nutzten wir auch die

.. wenn

wallen . . .

. wird’s im Innern
mollig warm
Sonntagsbrunch
im Orphee
ab 12 Uhr

Tel. 52977
Bitre vorbestellen




Herr: es ist Zeit.

Daer Semarer war sehir grofl, Leg deinca Sebatten anf die Sonnenubren, und aal den Floren 8 dic $inde los.
Befichl den Tetaton Fritehiten salt ou sein: gib ibnen noch zwei siidiichere Tage, driinge sie 2ur Vollendong hin wod jage
die fetate Sitbhe ko den sehw eren Wein,

e jetat bein Haus hat haut sich keines mebie, Wer jetzl dlein ot wird es Lange bleibea, witd wachos. loses,

lange Brivfe sebrethea und wird in den Aleen hin und hee vnruhig wnddeen, e die Blter treiben

Sxmh t .lll | B tmwhmk {2 {}I\: ¥

wieder regelmiilhie statd.

.Jetzl da dle Manner slch auf dem
_Ruckzug befinden, ltegt es an thnen
_den Herbst noch gréBer werden zu
-Iassen als es der Sommer schon

~ kein aiganas haben - unser Haus ist {0 Sie geéﬂ--
. net: téglich ab 10 Uhr bls 1Uhr .2 Uh A
- WGcheneﬂde.




WOCHE, um hochsteigene Interessen
der Offentlichkeit bekannt zu machen.
Im Herbst ‘84 fingen wir an, das
,Brunch® zu installieren. Es war schon
eine Annonce geschaltet, aber es fehl-
te noch ein Textbeitrag. Denn das wul-
ten wir: Was in der Zeitung steht ist
tur die Leute einfach so. Dabei war es
unser Interesse, das seit der Kiichen-
Spar-Umstellung doch ramponierte
Image etwas aufzupolieren.

Wir bauten einen Tiirken, aber mit
einem Franzosen. Philippe Mathé war
vor der Palletti-Geschaftsfihrung Kel-
Iner im Orphée, ein ausgezeichneter
tbrigens. Er stellte sich als ,heimge-
kehrter Koch zur Verfiigung.

Der Maskenbildner vom Stadttheater
verschaffte ihm ein neues Aussehen
mit kunstvoll geschnittenem Vollbart.
Brille, Trenchcoat und Baskenmiitze
tat ein Ubriges. Dann fuhren wir mit
einem Fotografen zum Bahnhof. Ich
kaufte Gladiolen und begab mich mit
Philippe auf den Bahnsteig, um ihm
dort als heimgekehrten Koch die Hand
zu driicken. Unser Fotograf muBte viele
Bilder knipsen, so schiittelte es ithn vor
Lachen, da ich beim Hiandedruck, um
das Ganze iiberzeugend darzustellen,
immerzu ausrief:

sNein — wie schon, dal du aus Frank-
reich wieder da bist, nein — wie wun-
derbar, ich kann’s dir gar nicht sagen!“

Jahre spiter richte sich die WOCHE
und enttarnte einen ,historischen
Tirken®. Um das Orphée nach seiner
Catéhaus-Renovierung zur Verkaufs-
forderung in historische Dimensionen
zu heben, lieB ich an der Hausfront ein
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‘feinen Kiiche"

FARBER, Comelius, Crphee-Wirt.
mit vielen musischen Talenten,
freut sich: Ein alter Freund 'kehrie
zuriick! Jean-Phillip Mathé, seines
Zeichens franzdsischer Koch, der
vor drei Jahren nach Dakar (Sene-
gal) ging, ist wieder in Bayern. Der
bis dato vollbdrtige, inzwischen lei-
der schon rasierte ,Missionar der
befindet sich dret
Tage in der Woche auf Vor:mgs-
reise. Sein Thema lautet Retowr a
la cuisine de gmndmaman“ —zu-
riick zu Omas Kiiche. An den Wo-
chenenden- kehrt der Meister des
Kochtopfs dann 'in die Praxis zu-
riick. Da hilft er seinem Freund Neli:
das umfangreiche kalt/warme Buf-
fet fiir das ,Sonntags-Brunch" vor-
zubereiten, das es kinftig an jedem
wTag des Herrn“ im Orphee zu
schlemmen gibt. Spdtaufsteher und
Prithsticksmuffel diirfen sich fiir
die Kleinigkeit von 15 Mark unbe-
grenzt giitlich tun und das von ‘11
bis 1430 Uhr. - -



DIE WOCHE

1. Juni 1995

Nachbar kiagt gegen Orphee-Freisitze

Gas'te fﬁrchten un WEBER, /;Ange:l:ka, Regisseurin

i T dal sie cinfach weg miisses
Megensburg schien die Insel der Seligén zu sein, was den Streit anderes némlich will der
am die Sifnungsreiten von Biergfirten und Freisitzen betrific e oL "‘Chéw eyl
Dach die Ruhe erwies sich als trilgerisch, An diesem DOUBERS- | fans - schon oo singe
tag steigt vor dem | trger Vor igsgericht vin Pro- sind.
“zedl, in dem die Richier fiber die Kluge sines Anwohners gegen Regensburgs Wirte, aber
tlen Orphes-Wirk Cornelius  Neli¥ Firber entscheiden miissan, S'-'"l‘?'“ bgl"'éke“ Ft”ﬂ?“g: Z‘?f
bR n 1. 2 o i <p [t wallungsgeneh &1 e
ﬁ;ﬂi‘ﬁfg’ﬁﬂ?‘;&g&." gen aut die Gast déf e | iy Binveltall? Hlt die hoe ,,
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Filr Besucher und  Einhi
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Luft zu sprengen. Der Besitzer
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kampft er
und damit
Angeblich
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die die Ra ~
Das Pik
Friedrich

ten die (ffrungszeiten dep
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schrankt werden, Der miihs
Eehandelts. Kompromill, ¢ i
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Die  Auseinands

Randale auf ¢
Haidplaiz

Eine handfeste Auseinanderse*
zung lieferten am Montag nack
tag mehrere Punker doe P

dem Haidplatz. Ps
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aus Regensburg, setzte den Drehar-
beiten fir den ~Spielfilm -, Mary
- Ward“ zum Abschluf noch einen
- Glanzpunkt auf. Als kleines Danke-
schon lud Frau Weber alle Beteilig-
ten und Mitwirkenden im Namen
der Hermes-Film zum Abendessen in
das Restaurant Orphée. Nelly Fdr-
. ber und seine Mannschaft hatten
dem_ Filmvolkchen ein besonders
leckeres . Menii gezaubert. Es gab:
Kleine - Appetizer, Krabben, Mu-
scheln und Broceolitorte mit Basili-
wiire esein Schlag ins Gesl kym, Radicchio u'n.d Feld- und .
Champignonsalat, Schweinefilet in
Rieslingsauce, Dessert nach Wahl"
raffinierte Speisekarte -lag
handgeschrieben an jedem Platz.
Auch an Gags fehite es nicht. Ein
wiirde weitergehen. Und do Mini-Flugzeug zog das Spruchband
dannwirklishen Keuch bedt | Herpes-Film" durchs Lokal und je-
der der rund 75 Gdste bekam eine
Anstecknadel mit Zelluloid.

i Isaian s s ide e Das 8-Millonen-Ding ist im Kasten

Finale im Orphée

Wenn zur Premiere, Ostern niéchsten Jahres, Kritiker
und Cinéasten von der Sterbeszene Mary Wards auch so
geruhrt sind wie Angelika Weber, diirfte dem historisch
angelegten filmischen 140-Minuten-Epos Erfolg beschie-
den sein. Die englische Nonne, kiinstlich auf 60 Jahre ge-
altert und gefaltet, verging am Sterbebett im Runtinger-
haus, hauchte nochmal ,Seid fréhlich® und dann ihre
Seele aus. Die Akteure hielten den Atem an und Blond-
schoptf Angelika Weber muflte auch noch nach der drit-
ten Klappe mit Trénen und Rithrung kdmpfen. Dann war
es und sie geschafft. Acht Millionen Mark waren auf Ko-
dak-Film gebannt.

gisseurin,
L Ty§
De
- dr

Nely- Fiirber, Kulturgastronom und
der Regisseur y 5%

Die 30jédhrige Reégensburger Re-

der Ordensbegrinde-
" ~werdens im-

einen Blumenstrau} so gro3 wie ein
Medizinball in den Arm legt, produ-
7iert die Mimin flugs zwei Trénen
' fliistert ergriffen: ,Ich. liebe
Tam-

Das Orphée ist nicht immer gut fiir eine Schlagzeile
— fiir eine Anmerkung reicht es aber meistens doch.



Schild anbringen, so wie sie sonst nur
an Baudenkmilern hingen. Die auf

dem Schild befindliche Beschreibung i | 5o
des Orphée war eine Mischung aus wenn der __Bar
wirklichen historischen Fakten und ’ SlCh Stark .- | IWllE&

frei Erfundenem.

Die WOCHE aber brachte es an den
Tag. Die Folge war, dal} sich der dama-
lige Denkmalpfleger Dr. Helmut-Eber-
hard Paulus fiirchterlich beim damali-
gen Kulturdezernenten Dr. Bernd
Meyer tiber mich beschwerte: Ich
mullte die Tafel abhingen.

i erg:heud peschlossen
Wledereruﬂ'nung schrittweise fmmer, wahrscheinlicher.

Aber nur solange, bis die beiden Her-
ren aus beruflichen Griinden
Regensburg verlassen hatten.

Dann hingte ich sie wieder auf.

J\’l‘

Die Dinge miissen sich w&nd

damit alles bleibt wie es ist!

Am Samstag, dem (9. Oktober, um 9.00 Uhr morgens — an seinem 14, Geburtstag —

Hs ist sadiisn em franzoslsches Kaffeehaus Teesalon mit Patrssene Das ist d]e Wandhmg,
abends bleibt alles wie ¢s ist.

& Reserviceungen 4
o Tel (B 539577 =
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Orphée-Opern

WOLFGANG AMADEUS MOZART
ch mag klassische Musik sehr. Zu BASTIEN UND BASTIENNE
g : ODER: ,WAS IST ZU TUN MEIN HERZ, WAS IST ZU LASSEN?”
Georg Greiwe besteht eine alte o
Freundschaft. Seiner Initiative ent-
stammen drei musikalische Ereignisse
im Orphée.

1979, zum Biirgerfest, gab es das kleine
Mozart-Singspiel ,,Bastien und
Bastienne® — ,,ein Schiferspiel®.

Georg Greiwe spielte den Zauberer (und

sLiebeslehrer”, o 1a 1a) Colas. Bastien Ml sndicherUrersoun dsGotes AVOR
und Bastienne wurden von Colleen B e

. am Samstag/Sonntag 23./24. Juni 79
Besset und Gregory Wiest gegeben. Im B e Dbt 11
wirklichen Leben ein getrenntes Piir- im pt“é@-ﬂof (Untere Bachgasse)

chen, das nur auf der Bithne freundlich
zueinander war. Christian Pyhr leitete
ein kleines Kammermusik-Ensemble.
Die Atmosphire war sommerlich und

Diarsteller:
BasTEnne, erkranit an Lisheskummer und
befallen von Putzsucht — COLLEEN BESETT
BasmEeN, ein verspiochener Bréutigam und z
leidenschattlicher Radlfahrer — GREGORY WIEST
Coras, alias Herr Streusand,
Zauberer und Liebeslehrer — GEORG GREIWE

locker. Nach Proben und Auffithrun- M s Gy Rl wn S GeRa O
gen tranken wir Sekt auf der Biihne. e el sl e

»Gibt es irgendein Problem?, fragte
ich Colleen. ,Yes", antwortete sie, ,,|

43
need more Champagnel Nur auf der Biihne ein Liebespaar: Colleen und Gregory

1982 war ,La serva padrona“
von Pergolesi an der Reihe.
Diesmal nahm Pyhr Musiker
vom Uni-Orchester. Die
Geschwister Kutzer spielten
mit, wohl einstudiert. Nicht
wohl einstudiert war der Ami
Mike Collins, der Greiwe und
Pyhr alle Nerven kostete, weil
er nicht gelernt hatte, dafiir
aber immer eine Mimik entfal-
tete als wir er Don Giovanni.

Umso besser einstudiert war
Renate Spingler, ein schwibi-

127






sches Midle, das abends im Bett
strickte (Woher ich das weiB3? Sie
wohnte in der WG von Michael Laib
in der GumppenbergstraBe, und der
hat’s mir erzihlt, gelt.) Ihr fabelhaftes
Stimmvolumen war schon damals er-
kennbar und fihrte sie letztendlich zur
Hamburger Staatsoper. Den Vespone,
eine Art Harlekin, spielte ich, stumm.
Inspizient war Bruno Feldmann.

»Kann man da noch Pfeilspitzen hin-
machen?, meinte der Regisseur zu
Laib, nachdem dieser mithsam einen
Neonblitz aufgetrieben hatte. ,Logisch,
da machen wir jetzt noch Pfeilspitzen
hin, sonst noch was", antwortete dieser.

Erst fiinf Jahre spiter, im Sommer
1987, schritten wir zur nichsten
Opern-Tat. Kein kleines Unterfangen
mehr. Georg kam mit einer CD von
zwei Ein-Aktern: Mozarts ,Der
Schauspieldirektor” und Salieris
»Prima la musica poi le parole.

Das miilite gehen, dachte ich, vor
allem nach dem groBen Erfolg des
»~Amadeus“-Films. Aber nicht im
Orphée-Hof, sondern in einem Park.
Wir wahlten den Herzogspark, ein stil-
les Regensburger Juwel. Ernst Stosser,
der Leiter des Stadtgartenamts half
uns, leicht skeptisch am Anfang,
begeistert zum SchluB. Es half auch
Emo Wurster mit Geriistteilen. ,Den
Fritz und den ‘Knoédel’ miilit's halt zah-
len, erklirte er. Maria Ferstl und
Gundelind Schwan beherbergten
Séngerinnen. Michael Laib war
Technischer Direktor, der Gruber sozu-
sagen (er wiire aber jederzeit bestech-

Opera Buffa im Freien
Orphée-Hof - Untere Bachgasse

am Freitag, 30. 7, Samstag, 31.7, Sonntag, 1.8.19582

Inspizient Bruno Feldmann

1% Uhr:

Geschwister Kutzer spielten




Michael Laib illuminiert

The Impresario
Oboe IT Overture

Oboe 11.

Die Technik:
Michael, Peter, Richard und Wolfgang (Chico)

e



lich, betonte er). Er wohnte
dem Herzogspark am nich-
sten, in der Lederergasse
Nummer 33. Das hatte zur
Folge, dal} alle Aktiven bei
ihm auf das Klo wollten,
weil wir noch keinen Toi-
lettenwagen hatten. Darauf
zog Michael auf das Dach
des alten Turms im Herzogs-
park, wo unsere Kiinstler-
garderobe untergebracht
war. Ein Unwetter zerstorte
das halbfertige Bithnenbild
und der Aufbau begann von
vorne. Im Park wohnte ein
Tramper aus Norddeutsch-
land. Obwohl er schrecklich
nach Knoblauch stank,
wurde er nach einigen
Tagen in das technische
Team eingegliedert. Alle
Kinstler wurden im Orphée
verkostigt; auch der Park-
Freak. Einmal sal} er beim
Abendessen zufillig neben
unserer Super-Diva Renate
Spingler. Renate hatte Fisch
bestellt und er sagte ihr sehr
ruhig und sanft, sie konne bei der Auf-
fithrung, gegentiber den Proben, ruhig
noch etwas zulegen. Der Fisch kam,
bestens angerichtet und dekoriert.
Renate konnte ihn nicht mehr essen.

o

cotige

Geord u\ﬂ“
s

Georg wollte Weihrauch aus den Bii-
schen und einen Feuerblitz aus dem
Schlangenmund — Barocktheater, das
gefiel mir. Sein Bithnenbild gefiel mir
nicht so gut.

Der Vorhang bestand aus 40 zusam-
mengenihten Bettiichern, die Michael

EIN OFERNFEST

2

o
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I\ HERZOGSPARK
Regensburg, Donnerstag 9. Juli 1987
Sa. 11, So. 12, Sa. 18., So. 19. Juli 1987

nach Elnbruch der Dunkelhelt, ca 21 Uhr / Einlafl ab 19 Uhr
Mitglieder des Orchesters der Stiidt. Bilhnen Regensburg.
Musikalische Lettung: Delamar Alvarenga
Regle und Bilnenblld: Georg Grefwe
ki Bestehen

Orphée, 103hrigen
Karten zu DM“I}‘.‘- 28~ und 33~

mit
"*‘-‘f;"ef T Hogy
Reﬂate Spi, 1

Wegraaben - Sthde. Frensdenverhebraamd, Sterea 200, Bar Pallertl, Orphee = © - Wislisch, Miller
AL oyt aabatele. Winkieun, 15 Thestergosee 17~ et - M Tach - Shrsabing - Ml Wt
Lasichalsu < " 1+ My hurise. Gl = P Sehalplutten
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- Cog v~ Sichmndoe Wriden - Plal
;

it R ok e Pl

per Zeitungsannonce zusammengesucht
hatte. ,,Warum nicht mal Armes Thea-
ter machen?, meinte der Regisseur.
Armes Theater, dachte ich, arme Ver-
anstalter vielleicht.

Georg engagierte sich sehr. Er probte
mit den Singern, kiimmerte sich um
Biihnenbild und Kostiime, machte
Plakat und Programmheft. AuBerdem
tibernahm er im ,,Schauspieldirektor”

den Part des , Buff* alias Schikaneder.

Die Sanger zusammenzukriegen war

Kesterge,,



Georg Greiwe, Liv Astrid Hoff, Peter Kampschulte

Larry Cooper — Boxer, Singer, Konditor
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ebenfalls nicht einfach in so kurzer
Zeit. Zum Beispiel fehlte noch der
Tenor fiir den ,,Schauspieldirektor*.

Da konnte ich helfen: Ich erinnerte
mich an Larry Cooper, einen ehema-
liger Tenor vom Stadttheater, der in
fritheren Tagen mit seinen amerikani-
schen Kollegen oft im Orphée weilte.
Sie hatten sogar mal bei einem
Faschingsball eine kleine Opern-Paro-
die gezaubert. Wo steckt der Larry
jetzt! Larry Cooper, der frithere Boxer
und Klasse-Tenor hatte das Stadtthea-
ter schon verlassen. Er hatte in der
Konditorei Sporer zum Konditor um-
geschult und war auf dem Sprung, in
Chicago eine Konditorei zu griinden.
Er hatte eigentlich keine Zeit, wollte
zuerst nicht mitmachen. Aber ich



konnte ihm etwas anbieten: Zuerst ver-
riet ich ihm, wo er eine alte ,,Faema“-
Kaffeemaschine kaufen konnte, dann

schenkte ich ihm eine Glasvitrine fir

seine Konditorei. Er machte mit.

Chico und Uwe hatten alle Wege des
Herzogparks befackelt. Unterhalb der
Rosenterrasse war ,Salieris Cafébar*
aufgebaut, die Hanni mit ihren Freun-
den betreute. ,,Sie sind auch das kiinst-
lerische Betriebsbiiro, hab’ ich mir
sagen lassen, wandte sich eine Sin-
gerin an Hanni. ,Ganz recht”, antwor-
tete sie. Die Auffilhrung war geradezu
ein ,Event” (der Herr verzeihe mir das
Unwort des Jahres), besser gesagt, ein
Gesamterlebnis. Insofern war es nicht
so schlimm, wenn die Singer mal
einen Frosch im Hals hatten, oder
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Renate — fast wie im wirklichen Leben




Delamars Musiker was vergeigten. Zum
SchluB gab es ein kleines Feuerwerk.
Es war sehr romantisch und ich erin-
nerte mich an alte Freilichttheater-
Zeiten meines Vaters. Der kam auch
und nervte mich furchterlich. Zuerst
dachte ich, er wollte das alles sehen,
die ganze Situation im Park, um viel-
leicht eigene Erinnerungen aufzufri-
schen und mit mir auszutauschen. Er
dackelte aber nur mit seinem fetten
Zwerg-Pinscher herum und fragte stian-
dig nach seiner Xenia. Oh Vater, dach-
te ich mir.

Die vorletzte Auffithrung verregnete es
im Park ab der Pause. Noch in der
ersten Hilfte telefonierte ich auf An-
regung von Gert Nothaft mit Bernd
Meyer, dem Kulturdezernenten, beziig-

Jorgen Kristensen (Maestro) und Jorg Heppe (Poet)

lich der Minoritenkirche fiir den kom-
menden Sonntag. Sie war frei und
Meyer stimmte zu. Ich hitte den Not-
haft abknutschen kénnen. In der Pause
forderte ich alle auf, morgen nochmals
in die Minoritenkirche zu kommen.
Das war etwas unbedacht, weil ja auch
alle Besucher der letzten Vorstellung
dorthin umgeleitet wurden. In der
Minoritenkirche wurde es eng. Die
Kirchenakustik gefiel den Singern, das
Orchester war nach drei Auffiihrungen
auch langsam fit. Der Regisseur war
zufrieden. Es wurde eine sehr gute

Abschluli-Vorstellung.

Wihrend des Tages hatten wir in
einem grofen Treck und bei strémen-
dem Regen alles umgezogen: Beleuch-
tung, Kostiime, Requisiten. Auch die




Café- und Sektbhar. Und
bauten sie an der selben
Stelle auf, wo sonst das
Buffet der
Museumskonzerte war
und vielleicht noch ist.
Ich war den ganzen Tag
pitschnal}, wurde in der
folgenden Nacht ziemlich
krank: Bronchitis mit
Husten. Mir war elend
zumute. Die ganze
Festivitit hatte mir per-
sonlich keinen so rechten
Spal3 gemacht, aber ohne
Georg Greiwes Initiative
wire im Orphée kein
Opern-Projekt zustande
gekommen.

Es ist vollbracht!
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Alle Jahre wieder

mmer Ende November denke ich:

Oh Gott, jetzt kommt das wieder,
die sogenannte ,stade Zeit“. Ich weil3
dann auch: Jetzt ist es Zeit fiir den

Christbaum.

Urspriinglich hatte mir der Christ-
baum im Orphée das familisre Wohn-
zimmer ersetzt. Aber jetzt ist es das
gleichbleibende Ritual, das den Ge-
danken erzeugt: Aha, schon wieder ein
Jahr vergangen, aha, ein Jahr lter. Des-
halb ist es ziemlich zermiirbend, alljiht-
lich den Forster anzurufen, und einen
Termin auszumachen. ,Ja — wie jedes
Jahr um 9 Uhr, am vereinbarten Platz.“
Jedes Jahr treffe ich dann um 8.30 Uhr
Michael und Harry im Orphée.

An diesem Tag haben wir dann immer
karierte Hemden an, denn heute ist
Holzfillertag. Jedes Jahr trinken wir
zuerst einen Cappuccino. Dann kaufen
wir jedes Jahr eine Sige, weil die vom
Vorjahr weg ist. Wie immer gehen wir
anschlieBend in den Pustet-Hof, holen
das Auto aus der Tiefgarage und fahren
in den Wald zum Forster, der schon auf
uns wartet.

Wenn wir schon fast am Stadtrand
sind, denken wir uns jedes Jahr: Jetzt
haben wir schon wieder die Arbeits-
handschuhe vergessen! Dann sigen
wir den Baum um und fahren wieder
nach Hause. Eine einzige Kette von
déja-vus, wie in dem Film ,,Und tig-
lich griifit das Murmeltier”. Daran
dndert auch nichts, daB der Forster
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jetzt keine Bdume mehr hat und der
neue Lieferant Herbert Zimmermann,
ein Hausler aus Weichselmiihle, ist.
Im Orphée-Hof angelangt, wird die
»Schauseite® (also die dem Betrachter
zugewandte Seite) des Christbaums
festgelegt. An der hinteren Hilfte
hacken wir alle Aste ab, weil der
Christbaum an der Wand

steht. Dann kommt
der alljahrliche
Sturmangriff
durch die Hinter-
tire, mit dem
Baum als Ramm-
bock. Jedes Jahr
fallen dann zwei
Zuckerstreuer von
den hinteren
Tischen. Jedes
Jahr briille
Michael Laib:
, Was ist denn
Harry, warum
schiebst’ denn

ned? Schieb
halt!*

Und jedes Jahr
antwortet eine
verzagte Stimme
ganz tief unten
aus dem Nadelwald:
,] schieb doch die

ganze Zeit."

Dann wird der Baum
unter Mithilfe des

gesamten anwesen-



den Personals wie ein
Maibaum bei den
Trachtlern aufgerichtet
und angeseilt.

Allmihlich konnen die
etwas verdutzten Friih-
stiicksgiste wieder be-
dient werden, sofern sie
nicht bei dem Christ-
baum-Sturmangriff die
Schutzriume unter dem
Orphée aufgesucht
haben. Dann kommen
die Kisten aus dem
Keller und die Lichter-
ketten werden verlegt.
Ab und an kommen
auch altvertraute

Midchen vorbei, helfen
mit Freuden und prote-
stieren nicht gegen Rol-
lenklischees, wenn sie
zum Apfelkaufen oder
Schleifenbiigeln ein-

gesetzt werden.

Eines Tages
gab es aber
doch eine
Anderung
in der déja-
vu-Kette.
Die Apfel
wurden frii-

her von Michael
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Vlad Dracul, der Pfdhler, pflockte weniger Obst als
vielmehr seine Mitmenschen. Der Wallachenprinz, der
im 15. Jahrhundert sein Unwesen getrieben haben soll,
gilt als Namensgeber von Bram Stokers ,, Dracula®.

wgeptlockt”. Das ging so: Er holte sich
Antons Milchtiitenschere (Michael:
»Is des a Scher — oder a Schwachsinn?“
Anton mit unbewegter Miene: ,Naja,
zum Milchtiiten aufschneiden is recht
praktisch) und rammte sie mitten
durch den Apfel als sei es Graf Dracu-
las Herz. Durch das so gewonnene
Loch zog er eine Schleife. Damit
konnten die Apfel im Baum befestigt



werden. Das war pfiffig gedacht, hatte
allerdings zur praktischen Folge, daf}
der so ,,gepflockte” Apfel rasch verd-
arb, und nach einiger Zeit verfault aus
seiner Schleifenhalterung plumpste.
,Pfontsch® war ein vertrautes Geriusch
im Orphée zur Vorweihnachtszeit,
wenn wieder ein Apfel in der sechsten
Runde zu Boden gegangen war. Infolge
der Aufklirung und auch durch Inter-
vention des Bischéflichen Ordinariats
Regensburg wurde uns das Pflocken

von Apfeln Anfang der 90er untersagt.

Das machte nichts, die Apfel hielten

auch anders. Wenn dann der Baum,
geschmiickt mit Schleifen, Kugeln,
Spielzeug und Bindern, erstrahlte,
schauten wir doch immer recht be-
wundernd auf unser Werk. Gleichzeitig
war es immer auch ein wenig bitter,
wenn man spiirte: Aha, ein Jahr

vorbei — die Einschlige kommen niher.

In dieser Nacht traumte Michael vom
ruménischen Fiirsten Vlad, der so viele
seiner Mitmenschen ,pflocken* liel3,
und der ganze Christbaum hing voller
roter Herzen, blithenden Jungfrauen
aus dem Leibe gerissen.




Caféhaus Orphée

Sabine Rehorik von der ,,Sportinsel*
meinte schon frither: ,,Warum sperrt
ihr das Orphée nicht tagsiiber auf?

Das ist doch eine ungenutzte Verkaufs-

flache.“

,Ungenutzte Verkaufsflache®, das hat
eingeschlagen. Das Wort habe ich mir
gemerkt, wie das Wort ,,Marktlicke*
aus dem ,Ambrosius“-Memorandum
vom Team 72 (Claus Caspers, Walter
Gotz) aus dem Jahr 1972.

Regensburg hat sich veridndert in den
80ern. Wir Bewohner bekamen es oft
nicht mit, Besucher von Auswirts
umso mehr. Viele Hiuser der Altstadt
wechselten den Besitzer und wurden
saniert. Vertraute Hinterhofe waren
jetzt ,Schandflecke” und muBten drin-
gend ,entkernt” werden (jetzt wire es
langsam Zeit fiir eine ,Bekernung®,
sowie fiir ein paar kiinstliche Schand-
flecke). Fullgingerzonen waren ent-
standen, auch in der Unteren Bach-
gasse. Elegante Geschiifte folgten. Wir
hatten vor dem Orphée einen groB3-
zligig bemessenen Freisitz. Aber der
Freisitz interessierte damals nicht, kaum
jemand benutzte ihn. AuBerdem hatten
wir, auBer Samstag, nur abends geoff-
net. Dafur 280 Mark Jahresgebiihr bei
der Stadt zu zahlen erschien uns sinn-
los. Wir kiindigten ithn. Dummerweise.
Als wir ihn ndmlich spiter wieder be-
notigten und einen neuen Antrag
stellten, war alles viel schwieriger
geworden.
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Zunichst wurde er ganz abgelehnt, dann
nur in erheblich kleinerem Umfang als
frither genehmigt.

Jetzt, in der zweiten Hilfte der 80er
Jahre, boomten plétzlich die Freisitze
in Regensburg. Es war an der Zeit, an
ein Tages-Orphée zu denken. Dazu
miilite aber im Areal des Orphée eini-
ges gemacht werden, legten wir der

-

Noch idyllisch: der Boulevard Orphée 1978




Der ,alte” Hinterhof

Brauerei Thurn und Taxis in Verhand-
lungen dar. Unser Standpunkt war
durchaus schizophren: Auf der einen
Seite liebten wir den alten, vergammel-
ten und sehr malerischen Innenhof.
Die schonen Sommernschte waren
auch deshalb besonders schon, weil das
Haus nebenan noch nicht saniert war,
und kein Liimmel und Lommel die
Idylle tritben konnte.

Auf der anderen Seite kann man
unmoglich ein Tagescafé eroffnen in
einem Hinterhof, der von den Frem-
denfiihrern den staunenden Touristen
als Beispiel dafiir vorgefithrt wurde, wie
Regensburg vor der Altstadtsanierung
ausgesehen hat, wobei dann alle den

142

Pappmachee-Engel tiber dem Sudhaus
fotografierten, weil sie ihn fiir eine
gotische Plastik hielten. Jedenfalls ein
Tagescafé in der Nachbarschaft rosti-
ger Miillcontainer und Taubenleichen
war unmoglich!

Im Oktober ‘92 schlofy das Orphée —
nicht fiir immer — wie wir in einer An-
zeige mitteilten, sondern fiir 14 Tage.
Die Renovierung mit Blick aufs Café-
haus begann.

Vieles wurde tiberholt, manches
nachtriglich eingebaut. Die Schiirn-
brandt’schen Sessel wurden mit rotem
Samt versehen, damit Frau Dinnes
endlich zufrieden war. Das schon
bestehende Hinterhofgirtchen wurde
noch besser gestaltet.

Schon in den Jahren zuvor war ein
Brunnen gebaut worden. Den ersten
Versuch hierzu unternahm mein Vetter,
Christoph Farber. Er baute eine Grotte
mit Nymphen und Faunen, die Wasser
aus ihren Muschelhérnern entlieBen.
Aber nachdem die Figuren starke
Ahnlichkeit mit meiner grofnasigen



Wandkosmetik mit Astrid Schriider

Verwandtschaft zeigten, zog ich es vor,
den Brunnen wieder abzubauen. Man
mul} es mit dem Personen-Kult ja
nicht itbertreiben.

Der zweite Brunnen steht heute noch.
Das grofie Maul — von uns in Elba
fotografiert — meiBelte Cornelia Scholz
mit ithrem Schwager Walter Scholz aus
Zeitlarn. Eine ausfahrbare Markise wur-
de angeschafft und Pflanzen gesetzt.
Nach Abschaffung der Orphée-Bille
ist jetzt der Hinterhof-Garten die
»Elektrische Eisenbahn®, an der jedes
Jahr herumgefummelt und -gebastelt
wird. Im Jahr ‘95 waren es die Stthle,
1996 die Tischdecken. Dann ist wieder
die Beleuchtung ,,unmoglich®, dann
wieder die Bepflanzung ,,zu spirlich.

Oh Gott - die Bepflanzung. Hilfe!
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Wenn wir das Geld noch hitten, das
bei standig wechselnden Pflanzver-
suchen ausgegeben wurde — wir kénn-
ten einen Botanischen Garten stiften.

Aulerdem haben wir das ,,Sudhaus*
als Nachbarn. Und das bedeutet, daf3

Begriinungspause




Der Hinterhof in seinem heutigen Zustand

Die alten Schiirmbrand-Sessel in rotem Samt
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jedes Frithjahr die Schiden des Winter-
Vandalismus der Discoginger instand-

zusetzen sind. Und das widerum bedeu-
tet meist: Neu pflanzen!

Frihjahr wir’ ja gut in der Zeit. Aber
wir sind mit der alljahrlichen Neuge-
staltung des Innenhofs immer so spit
dran, daB er gerade mal im Juli einsatz-
bereit ist. Aber in Deutschland ist es
acht Monate Winter, ansonsten wartet
man immer auf besseres Wetter.

Aber sei’s drum, im Orphée-Garten ist
es schon im Sommer, wenn er dann
mal gekommen ist. Wenn nicht gerade
Havi, der Sudhaus-BoB, an unseren
griinen Pflanzkisten herumriickt. Leider
ist er Stier im Sternzeichen, und mit
solchen Menschen kann man Grenz-
streitigkeiten immerzu und bis aufs
Blut fiihren. Wenn er an der griinen
Grenze herumriickt, zieht er eine Mie-
ne, wie der wiitende Bauer in Ludwig
Thomas ,Lausbubengeschichten®:
,Mein Apfel stehlen’s, meine Zwetsch-
gen stehlen’s und mei Haus sprengen’s

in’d Luft.“

Dieweil die Renovierungsarbeiten im
Orphée andauerten, fuhr ich mit der

Bedienungsmannschaft auf’s Oktober-
fest, denn irgend jemand muf} ja auch

fiir das , Wir-Geftihl“ was tun.

In Kéfers Wiesenschinke kehrten wir
ein. Dort arbeitete Anton und tat etwas
fiir sein ,,Ich-Gefiihl®. Das Oktoberfest
war immer Antons Jahresurlaub. Er tat
es nicht so sehr des Geldes wegen,
obwohl der Kifer-Salir sicher auch
nicht schlecht war. Er mochte ganz
einfach die ,action® dort. Das frithe
Aufstehen, das spite ins Bett fallen,



i

Betriebsausflug zu Kiifer au

als Legiondr, fern von
Heimat, Frau und Kind.
Und dann Arbeit zwischen
lauter Edel-Menschen:
Gunther und Miriam
Sachs, Plattenproduzent
Sigl, Filmarchitekt Zehet-
bauer, Burschi Heiden,
Putzi von Opel und
Schnecki von Auersherg.
Und ganz sicher auch der
Miihlbacher, der es laut
Anton gewagt hat, sich bei
Kéfer tiber das Essen zu
beschweren. Nun, unsere
Zeche war praktisch ge-
schenkt: 2234,80 Mark fiir
zwolf Personen. Ohne tip
(Anton sagte: ,,Dip“). Wir
kehrten glicklich, gestirkt

"d Wiesn .
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Der Mensch braucht einen Ort, wo er bequem sitzen und um-
herschauen kann, einen Kaffee trinken, seine Zeitung lesen oder
ein Gesprich fithren kann — wo er sich wohl befinden darf:
Dafiir hat man das Café-Haus erfunden

CHOCOLAT
MENIER




und mit dem Duft der schicken Welt

bestaubt in unser Dorf zuriick.

Am 19. Oktober 1992, an unserem
15. Geburtstag, éffneten wir das Lokal
wieder. Jetzt tagsiiber als Caféhaus,
abends, wie gehabt, als Restaurant.

Die Kuchen wurden sehr flach, aber
lecker, die Tassen tiirkis-griin. Tee gab
es nur noch im Kdnnchen, verschiede-
ne Sorten zur Wahl. Der Abend
bekam einen richtigen Schub nach der
Wiedereroffnung (wie Sorano in den
letzten Jahren), der Tagesbetrieb hielt
sich in Grenzen.

Zu den Sesseln in klassischem Rot
fehlte uns noch ein Caféhaus-Ober in
klassischem Schwarz.

Caféhaus - Kellner

Werner W., der Mann mit der stoischen
Butlermiene, trat wieder in unsere
Dienste. Er hatte mit uns vor 20 Jah-
ren angefangen, war ungefihr dreimal
ein- und wieder ausgestellt worden
und wurde amphetaminstichtig.

Nach dem Knast kam die Rehabilita-
tion im Bezirkskrankenhaus. In der
Rehabilitation gibt es ein Stufenpro-
gramm, das bestimmte Leistungen for-
dert, und im Gegenzug stufenweise
Freiheiten gewihrt. Wird die geforder-
te Leistung nicht erbracht, erfolgt eine
Zuriickstufung und man verliert den
jeweiligen Grad der Freiheit.

Werner war im Stufenprogramm ohne
Fehler bis zum Freiginger vorgeriickt.
Er fragte wegen Arbeit, und wir willig-
ten ein. Dann arbeitete er aushilfswei-
se zur Probe (Riickmeldungen beim
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Bewihrungshelfer). Er fand eine Woh-
nung. Die Rehabilitation ging ohne
Beanstandung zu Ende. Werner war
frei und konnte arbeiten. Er fragt die
Giste immer noch nicht, ob das Park-
haus tiberfiillt sei und wie sie das Wet-
ter finden wie weiland Anton. Aber er
ist ein routinierter GroBstadt-Kellner,
der die Giste rasch und unaufdringlich
versorgt. Zu Werner besteht ein Band

der Freundschaft.

Ganz frei von persdnlichen Obsessionen
war Werners Wiedereinstellung aber
nicht. Einer meiner Lieblingsfilme ist
Hitcheocks ,,Uber den Dichern von
Nizza* mit Cary Grant und Grace Kelly.
Der Film spielt in der herrlichen Szene-
rie der Cote d’Azur in den 50ern mit
Meer, Palmen, schicken Cabriolets und
entsprechenden Beifahrerinnen. Im
Film gibt es auch ein gutes Restaurant




mit einer kleinen
Besonderheit: Die
ganze Mannschaft setzt
sich aus ehemaligen
Hiftlingen zusammen,
teilweise finstere Gestalten, die
fiir alle Fille einen Kniippel griffbereit
neben dem Herd liegen haben.

Der Chef hatte wohl selbst eine Vor-
leben der besonderen Art. Seine
duBere Erscheinung ist allerdings kein
Vorbild: Er sah sehr spieBig franzosisch
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aus, wie ein Filialdirektor von Crédit
Lyonnais. Aber so ein Restaurant an
der Cote d'Azur mit lauter ,,Ehemali-
gen® hat seine Reize und die Loyalitiit
dieser Mitarbeiter iiberzeugt sehr. (Man
denke an die Mannschaft eines Piraten-
schiffs, die den zum Dienst gepreBten
Besatzungen von Kriegsschiffen stets
iberlegen war.)

1789 war nicht nur das Jahr der Franzo-
sischen Revolution, es war auch das
Jahr der Meuterei auf der ,,Bounty*.

Im Kino: Hitchcocks , Uber den Déchern von Nizza®, wo ein Restaurant vorgestellt wird, in dem nur ,Ehemalige” arbeiten.
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Hotel Sacher — ohne Portier

m Jahre 1992 suchte Heinz Schindel-

meier einen neuen Verwendungs-
zweck fiir sein Haus in der Wahlen-
stralbe Nr. 1. Das war seit Generationen
in Familienbesitz, zuerst mit einer
Metzgerei, dann mit einem Geschéft
fiir Elektrobedarf. Familie Schindel-
meier, die in Erlangen lebt, folgte
nicht dem Beispiel vieler Regensbur-
ger, ihr Haus in allerbester Stadtlage
meistbietend zu verkaufen.

Das war unsere Chance, denn ein
Hotel — ein individuelles und richtig
schones — erschien uns schon lange die
ideale Erginzung zum Orphée. Bei der
Hausbesichtigung verfestigte sich die-

Das spiitere Hotelgebdude
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ser Wunsch. Zufillig hatte das Haus
schon den Schnitt einer alten Pension:
Von jedem Stockwerk fiihrten einzelne
Zimmer weg. Die alten Terrazzo-Boden
erhohten den Reiz. Die Ausbeute an
Réaumen war nicht grofl. Zehn Zimmer.

Michael Laib konnte den Hausbesitzer
iberzeugen — wir mieteten. Michael
ibernahm auch das Hotelprojekt,
kiimmerte sich um Planerstellung,
Baugenehmigung und Ausstattung.
Viele Probleme waren zu l6sen. Wo
kann man Béider einrichten? Wo die
Abwasserrohre verlegen? Wo ist der
Heizungsraum moglich? Welche Flucht-
wege sind zwingend vorgeschrieben?

Kearl Sehindelmeler




]




Die erste Nache schlief der liebe Gott personlich in Zimmer 2. Nach dem Erwachen meinte er: ,Du sollst keine anderen

Hotels neben mir haben!
(Arlo Guthrie nach einem Kongert)

Elektrik, FuBbsden, Larmdimmung.
Eine richtige Baustelle. Schoner wurde
die Arbeit erst, als im Frithjahr ‘94 fiir
die Inneneinrichtung Flohmirkte, Auk-
tionen und preiswerte Antik-Handler
abgeklappert wurden.

Die weillen Nachtkastln in Zimmer 12
waren vormals in zusammengesetztem
Zustand mein Couchtisch. Aber wie
Sie wissen, ist es alte Namenlostradi-
tion, daB} zur Eréffnung eines neuen
Projektes ein Mobelstiick geschlachtet
wird, um die Gétter versshnlich zu
stimmen. Das klappte im Orphée schon
ganz gut. Nachdem der Gliserschrank
von Havi und Michael zersigt worden
war — Sie erinnern sich — lief das
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Orphée recht ordentlich an. Als die
Hotelersffnung in greifbare Nahe
riickte, sahen wir das als prima Gele-
genheit, persénliche Freunde und
Freunde des Hauses einzuladen, unser
Hotel vorzustellen und anschlieBend
ein Fest zu geben. Hotel und Fest
geftielen den Leuten. Und die Tat-
sache, dal} sich unser kleines Haus, mit
inzwischen 15 Zimmern, recht wacker
hilt, hat vielleicht seinen Ursprung in
der schonen Sommernacht von 1994,
in der sich 400 Leute um das Orphée

versammelten.

Denn damit Gaste von auswirts bu-
chen, ist es zunichst wichtig, bei den
Regensburgern Anklang zu finden.



Bei der Hoteleroffnung




IN HOC SIGNO VINCES



Ein ganz normaler Tag

in Orphée-Tag des Jahres ‘97 ist
lang, vielfiltig und voller Gefahren
— wie sie gleich sehen
werden. So lang und
so vielfiltig, daB eine
Herrschergestalt —
auch wenn sie ihr
Letztes und Bestes
' ~, gibt-
%y nichr aus-
s reicht. Das Orphée
2 des Jahres 97
}' J wird deshalb

l'llllll[!‘_.f

wieder, wie
vor 20 Jah- - g
ren, im Kollektw

= Zefthre.

\ Daran sind viele beteiligt:
_Kiichensirenen,
/ ‘-%\J‘/Pur"[eufei Service-
4 \ - feen, Hotel-
‘1}& ( kobolde und
L Theken-
(__ titanen,
einzeln

gar
( nicht zu
© nennen.
(Vielleicht in

W/‘\

20 Jahren beim nichsten Buch.) Die
Mannschaftsfiihrung liegt in weibli-
chen Handen. Der persénliche Einsatz
unserer Hausdamen Marion Obermaier
und Alexandra Djukic hat viel zum
Erfolg beigetragen.

157

Um 6 Uhr beginnen die Putzfrauen —
da sind manchmal schon Hotelgiste zu
wecken. Zuerst wird der vordere
Raum, das Caféhaus pripariert. Ab 7
Uhr gibt’s Hotelfriihstiick. Um

8 Uhr beginnt die erste Kéchin, um

9 Uhr folgt die zweite. Zuvor findet
noch ein Kaffee-
klatsch mit den
Hotel-Putz-
damen statt.
Frau Stein-
bach, die
Hotel-Sauber-
frau berichtet
von Vorfillen ,
der letzten A
Nacht: , Strom-

ausfall in Zimmer 3 — konnte auch
nicht telefonieren.“

Um 8 Uhr beginnt auch Tahsim, der
Tageskeeper. Theke auffiillen, Milch
holen, Kasse abrechnen.
Kellner Werner priipariert
seinen Service, spannt

\ die Zeitungen ein.

K f @ Die Friihstiicksgiste tref-
fen langsam ein; vom Hotel
und Laufkundschaft von der
Strale. Hotelgiste wollen bezah-
\ len und haben allerhand Fragen.

Michael Laib beantwortet sie ab 9 Uhr

gerne, sofern er in der Lage dazu ist.

Manche Fragen neugieriger Touristen
kann auch er nicht beantworten, weil
sie wahrscheinlich niemand beantwor-



ten kann. Zum Beispiel ob, Cos- bringt den neuen Sonderwein — leider
I mas Damian Asam seine Kirch- hat Weinhéndler Reinhard trotz mehr-
" engemiilde auf dem Geriist sitzend, maliger Anmahnung die entsprechen-
stehen oder liegend gemalt hat? de Weinliste fiir die Karte nicht gelie-
Ein Anrufer will eine Hochzeit fert. Stefan schreibt einiges in seine Ein-
machen. Gerne, die Hausdame kaufsliste. Er benotigt Schecks. Aber

Hanni ist schon weg — so ein Pech!

In der Kiiche herrscht wirre Regsam-
keit nach Art des Hauses. Fiir 11 Uhr
ist ein 12-Leute-Empfang bestellt.
Kalte Platten und Sekt. Werner deckt
ein. Vorne genieBt ein Studentenpiir-
chen nach lang filliger Aussprache das
groBe Orphée-Friihstiick. Einige Edel-
Hausfrauen blittern in Illustrierten
und essen Miisli.

kommt  [Shes

um 12 Uhr, \? \ ~" Belhadi, die algeri-

sie hatte A \ + sche Nervensige,

Nachtdienst gestern, bitte nochmals macht seinen

anrufen. Morgen- ;;{; o )yt
> L

Hanna Rudolf (Hanni = Money) zwit- bcs_r(l:b -»";--;;

schert kurz durch die Kiiche. Dann holt g R S EIE

e i )
C L . beleidigr, W = -
sie mit routiniertem Griff einen Pack Leh

Papiere aus dem Fach — husch und weg weil ?'L’

ist sie, gewohnlich spurlos. Inzwischen m?m.{i

spiilt die Spiilmaschine nicht mehr sau- el
spielen kann.

ber. Die entsprechende Firma ist ver-

Aus Rache “ )

standigt. Leider kiihlt auch das Speise- N

. S . . P W. trocknet er dann ueionsuauy
kiihlhaus nicht mehr. Die entspre- =) o h 20 nal e F ¢
chende Firma wird verstindigt. Q’: j 4UMAD GEWQTCENEROLOS ayt unse-

ren Stithlen. ,Mir ist eine Grappa-

Flasche zerplatzt, in der Fahrrad-
tasche, du Blédmann®, sagt er zu
Hoteldirektor Laib, der sein Tun
stumm verfolgt. ,,Ich sag’ ja gar nix",
meint Laib, ,aber du hast unglaublich
abgenommen. Wirklich. Ich tit’s nicht
sagen, wenn'’s nicht so wire.“

Belhadis Antlitz erstrahlt. , Wirklich?,

fragt er tibergliicklich und versshnt.

Bedauerlicherweise ist auch der
TirschlieBer der Hintertiire
defekt. Die entsprechen-

de Firma wird nicht ver- V/
standigt. ,Jetzt reicht’s
aber®, briillt Laib, klappt sein rotes
Schweizer Messer auf und repariert
selbst — es gibt halt doch noch
richtige Ménner!

Stefan Nase, der Eink#ufer,



Die 12-Personen-Gesellschaft rickt
ein. Es gibt Sekt. Der Schwiegervater
fotografiert alles.

Die Hausdame kommt. Hotelumbuchun-
gen, Stornierungen, Sonderwiinsche.

Eine Sieglinde Zitzelsperger ist am
Teleton. Sie hat vor zwolf Jahren hier
gearbeitet und braucht jetzt eine Besti-
tigung fiir ihr Bewerbungsschreiben,
daB sie Erfahrung in Kundenbetreuung

hat. Wo sich die wohl bewerben wird?

Leider, Frau Rudolf kommt erst mor-
gen frith wieder, wann aber ist auch
schwer zu sagen. Die

Anfrage wandert dann - /
weiter in Firbers Fach. 2
Der bestitigt
erfahrungsgemal
alles. Sogar Dinge,
die es noch nicht

gegeben hat.

Die Kiichenhilfe

hat sich ver- . i
letzt —'muB S5 >
sofort ins

Evangelische Krankenhaus, zum Nihen.

Die kleine Hochzeit stoBt aufs Wohl
der Brautleute an. Die Hausdame klin-
gelt verschiedene Kiichenhilfen aus
dem Bett. Verschlafen, aus dem Tief-
schlaf geholt, greifen sie zum Telefon
und melden sich unlustig. Mein Gott,
diese Studenten — jetzt noch im Bett.
»Ja, wirklich tief, die Wunde, muB
geniht werden. Wann kannst du hier
sein?*

Datiir meldet sich eine Abendbedie-

nung telefonisch ab: Es tut ihr selber ﬂ/‘q’ ( i

leid, ,aber letzte Nacht so eine Bron-
chitis ...“ Ob sie bis zum Freitag wie-

der fit weiB sie leider nicht.

Die Putzfrau steht im Hotelbiiro: Klo-
spiilung im rechten Damenklo defekt.
»Nein®, entscheidet wieder einmal Laib,
ynoch nicht den Installateur holen!“
Harry soll einriicken. Was — der arbei-
tet bei der Haidplatz-Oper? Aha — inter-
essant, dann soll er sich sein Weih-
nachtsgeld auch von

der Haidplatz-
Oper holen.

Der morgendli-
che Anrufer,
der eine grofe
Hochzeit haben
will, hat jetzt die
Hausdame an der Strippe:
,Sie wollen 100 blaue Luftballons am
Hotelbalkon? — Das diirfte kein Pro-
blem sein. — Ob die Kellner einen
Chor bilden und singen wiirden? —
Moglicherweise. — Alle in Nor-
wegerpullis mit roten Pudel-
mitzen? — Das kénnte schwierig

'_/>’, werden.

Kéchin Birgit sucht die Telefon-
nummer vom Fettabholer — der The-
kenmann bedauert.

Jetzt kommt der Spiilmaschinenmon-
teur daher — mitten im Mittagsgeschift.

Die Hoch-

@ﬁg%) zeitsgesell-
pro e Y schaft will
ﬁi‘ bezahlen.

Fir Frei-
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dert ein
Gast fri-
sche
Giénse-
leber fiir
sein Men

hat keine
Ahnung,
Firber wira
angerufen. Keine
Ahnung auch er. Firber ruft einen
Kollegen an. Der hat Ahnung und
nennt Firma und Telefonnummer.
Farber ruft an, bestellt, und berichtet
der Kiiche: ,Halbes Kilo, 64 Mark, also
fiir 180 Mark verkaufen.“

Die Reserve-Kiichenhilfe ist eingetrof-
fen. Sie hat eigentlich Abendschicht —
wenn sie nicht durcharbeitet, wer
kommt dann am Abend? tiberlegt die
Hausdame.

,Machen sie die Kuchen selber?, untet-
bricht eine liebenswiirdige Dame die
Reflexionen der Hausdame. ,]a, ja,

p natiirlich.”

Ledige Miitter des

S VY / Nachmittags
ks . — beklagen das
’ &1 Fehlen des Kinder-
' *vg, stuhls. ,, Wird demnichst

angeschafft, meint
Laib. ,,Wird nicht
angeschafft“, meint
Firber. , Wir haben
schon sowieso zuviel
von den verzogenen
Fratzen dieser Pro-
gressiv-Eltern hier*.
_——~—Laib schaut mit sei-

3@_\& nem extra-doofen

«d
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Wie-redest-du-iiber-deine-Giste-
Blick. Farber setzt noch eins
drauf und redet so laut, daB es
alle horen. , Ein Watschenbaum
wird angeschafft fiir die verhal-
tensgestorte Brut — kein

Kinderstuhl.“

Der Tageskeeper rechnet ab.
Der Abendkeeper kommt
und beschwert sich tiber die

schmutzigen Tassen. ,Ja, der
Monteur war da, kurzfristig war alles
sauber, jetzt leider wieder alles
dreckig.”

Hektischer Wechsel im Orphée:
Abendkellner kommen mit Tisch-
decken. Der Thekenmann ist etwas
gestrefBt: Cappuccino, Kakao, Telefon
—und keine Hausdame. Sie kommt in
einer Stunde wieder? Hoffentlich.

Eine Dame am Tresen wird langsam
ungehalten. Sie hatte gesehen, daf} der
Keeper so beschiftigt war und hatte
Verstindnis. Aber jetzt mochte sie
nicht mehr linger warten. Sie will das
Zimmer 2 sich selbst und ihrem Mann
schenken. Es
mub was
,ganz
Besonderes*
werden.
,Kénnen S s
siedas $8 (

et
o
Zimmer 5

mit
Orchi-
deen aus
legen?“
,»Ja, das konnen wir.“

Vorne bestellt eine Biirogemeinschaft
Sekt. Armin kommt mit vollem



Tablett und schaut die Giste mit so
rithrender Barmherzigkeit an, als hitte
er armen Aussiedlerkindern Spiel-
sachen mitgebracht. Aber die

Giste schauen Armin
genauso an.

Nachtschwester
Heike deckt
hinten ein:
»Nein, sie
konnen leider
nicht sitzen
bleiben.
Irgendwann
mussen wir
hinten ein-
decken, Herr Huonder, gehen sie bitte
nach vorne. Ach, da ist kein Platz fiir
ithr Manuskript. Ja, dann bleiben sie
noch ein halbes Stiindchen.“

Das Telefon geht haufiger.

»Nein, das Brunch gibt’s nicht mehr.
Den Orphée-Ball tibrigens auch nicht.
Und Beaujolais Nouveau fiihren wir

seit sechs Jahren nicht mehr. Ein scho-
nes Sonntagsfriihstiick? Das haben wir.

Zehn Personen um 11.30 Uhr. Danke,

vielmals.“

»Haben sie reserviert?, fragt die Speise-
saalbedienung eine forsche Kleinfamilie.

»Nein, wir wollen nur schnell einen
Crépe essen, vor der Vorstellung.* »)a,
wenn sie bis 20 Uhr weg sind, ist das
kein Problem.” ,\Wir sind das ganz
bestimmt, ob ihre Kiiche flott genug
ist, ist die andere Frage.“

Du wirst gleich flott rausfliegen, —
denkt sich der Wirt, kauf’ doch
deinen Balgern Popcorn in der
Vorstellung!

»Ja, wir machen es eilig in der Kiiche,
natiirlich.“

Der Speisesaal fiillt sich, die Kiiche
dampft, die Bedienungen schwitzen.

,Oie haben auch immer eine Luft
hlel

,,Lelder, das Haus ist denkmalge-
schiitzt — wir diirfen keinen
Liftungskanal einbauen
7B (glaubhafte Lige) — aber
Y wir stellen den Ventilator
\ etwas hoher.” |, Das wiir
\ *“\\ reizend, danke.“
Ll j \ Um das Liiftungs-
S gerdusch zu didmpfen,
wird die Musik lauter. ,,Die Giste be-
schweren sich, die Musik ist zu laut,
sagt die vordere Bedienung. ,Mach
bitte lauter, bei mir beschweren sich
einige iiber das Ventilatorengeriusch®,
sagt die hintere Bedienung.

»Und spiel vor allem was anderes*,
sagt die Hausdame, ,nicht dauernd
diese alt-franzésischen Ziehgesinge
von Roger."

Schon 22.30 Uhr. Der Klomann muf}

schleunigst den Garten zusammenstel-
len, bevor es Arger gibt.

Was, hinten speist noch einer? Was,
der hat sein Essen




gar nicht? Dann kriegt er’s auch nicht
mehr im Freien, sondern innen, mit
einem Glas Sekt von der Hausdame
Marion.

23 Uhr. Die Kiiche ist ziemlich erledigt.

Sie sind nur zu zweit. Und einen tigli-

chen Spiiler gibt’s erst ganz neuerdings.

Einige Kulturteilnehmer wollen noch
wetwas Kise“. | Kann doch nicht so
schwer sein, ein paar Stiickchen Kiise
auf einen Teller zu legen.” Ist nicht
schwer — mub nur jemand machen.
Aber es gibt immer noch einen Koch
mit Dienst bis 24 Uhr. Dal3 Lehrer in
der Nacht noch Kise wollen, wo sie
schon tagsiiber in einer Kisefabrik
arbeiten!

24 Uhr. Die Musik wird gelegentlich
experimentell. Die Klassikkonzert-
Besucher bemerken es kaum, so vertieft
sind sie ins Gesprich.

Die Hausdamen entspannen langsam.

Hausfreunde kommen. Hauswein fun-
kelt im Glas. Der Hauskeeper poliert
und putzt. Letzte Anrufe laufen ein:
,Konnen sie mich morgen um 6.30 Uhr
wecken? Zettel schreiben.

Ko6chin Lilli kommt mit der Gemiise-
bestellung. Sie faxt selbst.

,Gehen sie bitte durch den Hinteraus-
gang, vorne ist schon zu“, wird den
leicht erstaunten Kunden vom Haus-
damen-Tisch zugerufen.

Kellner Armin wirft die Geldtasche
auf den Abrechnungstisch und macht
sein [hr-habt-es-gut-ich-muf}-morgen-
um 6 Uhr-aufstehen-Gesicht.

Koch Abi kommt nicht aus dem Hof.
Ein Sudhaus-DJ hat ihn zugeparkt. Der

Thekenmann setzt sich zuletzt.
2 Uhr, das wir’s.
Um 6 Uhr kommen die Putzfrauen.

Das Orphée hat an 365 Tagen geofinet
und nachts funf Stunden geschlossen.

162



Wir

Das Orphée im Jahre 1997
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Uta Mahmot Lana

Steffi 11 Adrian Alice

Tahsim Andrea Thorsten



Marion Tobias Heike

Vincent Uschi Werner

Bernadette Matthias Kerstin



Angelika | Stefan Alexandra

o Steffi 11l

Moni Roger
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Lilian

Brigitte Fanny Daisy
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Ein richtiges Lokal

Wie ist das eigentlich in einem
richtigen Lokal?, fragte ich
beim Orphée-Start einen Profi, der
schon woanders gearbeitet hatte.

Der Erfolg hatte uns damals etwas iiber-
rollt, und wir hatten bisweilen Miihe,
System in unser Wirtshaus zu bringen.
Zu uns kam man des ,Flairs“ wegen.
,Im Orphée ist es halt anders®, sagten
die Leute und verziehen uns dabei
gelegentliche Miingel.

Ein richtiges Lokal, das war damals der
,Ratskeller* oder der ,Kaiserhof*. Mit
richtigen (,gelernten®) Kochen und
richtigen Kellnern. Solche Etablisse-
ments wurden bei ernsthaften gastro-
nomischen Anliegen aufgesucht, wie
Hochzeiten, Kindstaufen und dem
70sten vom Opa.

Orphée war Szene. Als ich in den letz-
ten Jahren mit etwas gemischten Ge-
fiihlen ein stindiges Anwachsen von
Hochzeiten und Feiern in unseren Hal-
len bemerkte, fiel mir der ,,Kaiserhof*
ein. Den gibt’s ja gar nicht mehr, dach-
te ich weiter — dort ist ja jetzt das
,Dombrowski“, ein Szenelokal. Dann
schofl mir eine blitzartige Erkenntnis
in den Kopf: Ach du heiliger Stroh-

sack — jetzt sind wir ,,Kaiserhof™!

Das haben wir jetzt von 20 Jahren stin-
diger Verbesserung — sie nehmen uns
ernst. Und bestellen ,richtige Feiern,
sogar zum 60sten Geburtstag. Eigent-
lich klar, wenn man sich umschaut: Da
fast uberall nur Szenelokale sind, die
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in der Pyramide
der Gastro-
nomie zwangs-
laufig nach
oben. Wenn der
,Kaiserhof* zum

Szene-Schau-

93047 Renensburg

platz geworden

jpun

ist, dann werden

wir eben I10A3I ne
,Kaiserhof" — oh ‘}3191/\1
grauenvolles

Ungemach!

Aber diese

Erkenntnis ist nur im ersten Moment
bitter. Denn natiirlich freuen wir uns,
wenn die Giste in unseren , Liachle®-
Briefchen zuriickschreiben und
Qualitit bemerken. Und natiirlich
fihlen wir uns geehrt, wenn jemand
seinen Geburtstag bei uns feiern will.

Denn ein ,Kaiserhof®, der eben nur die
biirgerlichen Bediirfnisse befriedigt hat,
sind wir nie gewesen. Und ein Szene-
lokal sind wir immer noch. Manche
Szeneasten sind halt dlter geworden
und benotigen statt Gin Tonic jetzt
eine Kindstaufe.

Aber andere riicken nach — so bleibt
Orphée jung, forever young, hoffe ich.



Durchatmen

Wenn man in Regensburg durchatmen
will, und sich vorriibergehend der
[llusion hingeben méchte, Regensburg
zu verlassen, um in eine kleine oder
groBe Freiheit aufzubrechen, empfiehlt
sich eine Fahrt tiber die Briicke der
Ostumgehung.

Diese aulerordentliche Briicke ist eines
der schonsten Bauwerke Regensburgs,
tur mich wichtiger als Dom, Steinerne
Briicke und Patrizierburgen. Ein guter
Planer mul sie ersonnen, ein hervorra-
gender Architekt sie erbaut haben.

Eine Fahrt tiber diese Briicke im Auto,
am besten mit Musik, kann uns von
der driickenden Last des geschichtli-
chen Regensburgs befreien, die wie ein
schweres Kreuzbogengewolbe manch-
mal unsere Brust einschntirt. Vorriiber-
gehend entsteht die Vorstellung, nicht
in Regensburg zu sein. Das ist sehr
erquickend.

Auch im Orphée besteht die Moglich-
keit, Regensburg zu verlassen: Indem
man einfach nur dasitzt und sinniert.
Denn Orphée ist auch eine Briicke, be-
gehbar fiir jeden, der sie gerade braucht.

»Die individuelle Freiheit ist kein Kulturgut. Sie war am

gréBten vor jeder Kultur.*

Sigmund Freud
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